—BOISSONS FRAICHES—

JUS DE FRUITS PAGO 25 cl 4,00 €

(abricot, ananas, orange, pomme)

COCA-COLA,COCA-COLAZERO 33l 4,00 €

FANTA2S cl 4,00 €

OASIS 25l 4,00 €

THE GLACE MAISON 25 cl 4,50 €

THE GLACE MAISON 50 cl 8,00 € Q
SCHWEPPES TONIC, AGRUM’ 25 cl 4,00 € 44 \‘\\
LIMONADE ou DIABOLO le verre 25 cl 4,00 € w_m,\
LIMONADE ou DIABOLO le verre 50 cl 7,50 €

LAIT FROID le verre 25 cl (nature ou avec sirop au choix) 3,70 € (
PERRIER 33 ¢l 4,00 €

VITTEL 25 3,70 € _! ) &k,
CIDP;E LOiC'RAISON BRUT 25 cl 4,00 € B | S T R O R E S T O
CAFE GLACE 4,70 €

SIROP A L’EAU AU CHOIX le verre 25 cl 2,90 €

SIROP A L’EAU AU CHOIX le verre 50 cl 4,70 €

Nos sirops : grenadine, cerise, fraise, cassis, citron, péche, menthe

— BOISSUONS GHAUDES —

EXPRESSO 2,20 € || CAPPUCCINO 5,40 € APEHITIFS
NOISETTE 2,40 € | THE (Thé noir, Earl Grey, 4,00 €
L () 4,00, | Bouits fouges; Vert AlaMenthe) Vert Seicha) RICARD 2 3,80 € | PORTO blanc, CAMPARI 5 cl 4,00 €
MARTINI blanc S cl 4,00 € | SALERSS dl 3,60 €
CHOCOLAT 4,30 € | INFUSION BIO 4,00 € rouge, blanc S ¢ ; c ,
: _ ; KIR CHARDONNAY 14 cl 4,80 € | AMERICANO 8 cl 8,00 €
CHOCOLAT VIENNOIS 5,20 € | (Verveine, Verveine-Menthe, Tilleul)
) % (myrtille, cassis, miire, framboise, péche) MARTINI-GIN6 cl 8,00 €
CAFE VIENNOIS 5,20€ | THEAULAIT 4,20 €
KIR CHARDONNAY BIRLOU 14 ¢l 5,40 € | J&B 4 cl 6,50 €
i THE AU CITRON 00 € y
LAIT CHAUD (nature, ou miel) b AR i KIRPETILLANT BIRLOU 14cl  7,00€ | CHIVAS 12ANS 4 cl 8,00 €
GRAND CREME 4,30€ PROSECCO 14 cl 6,00 € | JACK DANIEL'S 4 cl 7,00 €
KIR PETILLANT 14 cl 6,30 € | JAMESON 4 cl 7,00 €

(myrtille, cassis, mtire, framboise, péche) SUPPLEMENT SODA 2,00 €

Prix nets en euros. Les paiements par chéque ne sont plus acceptés. Minimum CB 10 €. La liste des allergénes présents dans nos plats est a votre disposition.
Carte restaurant novembre 2025 | www.1chr.fr- 112025 - TB - 15965



— ENTREFS —
SOUPE AL'OIGNON - 9,50 € - ALE""LS ET "IGESTIFS ad

gratinée au Cantal

VODKA 5,50 €
POTAGE DE LEGUMES MAISON - 7,00 € GIN 5,50 €
RHUM blanc/ambré ordinaire 5,50 €
ASSIETTE DE CHARCUTERIE - 9,00 € VODKA GREY GOOSE 9,00 €
paté de campagne, saucisson sec, jambon de pays
GIN BOMBAY SAPPHIRE 9,00 €
RHUM VIEUX DON PAPA 9,00 €
W SALAI]ES = DIPLOMATICO 9,00 €
AUVERENATE - 18 50€ GET 27, GET 31, BAILEYS 6,50 €
)
salade, jambon de pays, Saint-Nectaire, AMARETTO 6,50 €
tomates, Cantal COINTREAU 6,50 €
COGNAC GAUTIER 7,00 €
POREBOWL - 15,50 € ¢
salade, quinoa, betteraves, endives, CALVADOS BUSNEL VSOP 7,00 €
carottes ripées, concombre, tomate COGNAC REMY MARTIN V.S.0.P 9,00 €
VERVEINE VERTE DU VELAY 7,00 €
SANCY - 19,00 € o
salade, lardons, tomates, BT 0%
tartine de Saint-Nectaire BAS-ARMAGNAC 8 ANS GELAS 9,00 €
VIEILLE PRUNE 9,00 €
POIREWILLIAMS AELRED 8,00 €

MEN“ BAMBIN" JUSQU’A 12 ANS )
PLAT-HIESSERT 12 € ooilbitr 5o ol

PLATS

JAMBON BLANC ou CHIPOLATAS
ou NUGGETS DE POULET, FRITES

DESSERTS

CREPE AU SUCRE ou AUNUTELLA
ou 1 BOULE DE GLACE (chocolat, vanille ou fraise)




— GOCRTAILY — — PLATD —

TRUFFADE DENOS GRANDS-MERES - 20,50 €

VIRGIN MOJITO (sans alcool - citron vert, menthe fraiche, sucre roux, eau gazeuse) - 6,50 € , )
jambon de pays et saucisson sec

APPLE MOJITO (sans alcool - citron vert, menthe fraiche, sucre roux, jus de pomme) - 6,50 € TRUFFADE GRANDE FAIM - 26,00 €

MAI TAI (thums blanc et ambrs, triple sec, jus de citron vert, sirop d’orgeat) - 8,50 € saucisson sec, saucisson grillé, saucisson a I'ail, jambon de pays

PIECE DUBOUCHER - 26,50 €

sauce au poivre, frites, salade

CUBA LIBRE (rhum ambré, citron vert, Coca-Cola) - 8,50 €

TEQUILA SUNRISE (tequila, jus d’orange, sirop de grenadine) - 8,50 €

JAMBON BRAISE - 18,50 €

MOJITO (citron vert, menthe fraiche, rhum blanc, sucre roux, eau gazeuse) - 8,50 €
sauce moutarde a I’ancienne, frites, salade

MOJIT’AUVERGNAT (4 la verveine verte du Velay) - 8,50 € ) s
SAUCISSON A CUIRE GRILLEALAPLANCHA- 18,50 €

,- *!% CAIPIRINHA (citron vert, cachaca, sucre roux) - 8,50 € sauce Bleu d’Auvergne, frites, salade
h CAIPIROSKA (citron vert, vodka, sucre roux) - 8,50 € FISH ‘N CHIPS - 18,00 €
SPRITZ APEROL (Aperol, blanc pétillant, Perrier) - 8,50 € sauce tartare, frites
SPRITZ ST-GERMAIN (liqueur de fleur de sureau, blanc pétillant) - 8,50 € SUPPLEMENT SAUCE 1,50 €

poivre, cheddar, Bleu d’Auvergne, moutarde a I’ancienne

BI E H E S GARNITURE TRUFFADE / SALADE SUPP. 3,50€
SUGGESTION DU JOUR
PHESS"]N 25 cl 50 cl DEMANDEZ AVOTRE SERVEUR
HEINEKEN, PANACHE 3,90 € 7,50 €
BIERE-SIROP, MONACO 4,00 € 7,70 € B 1 H"H[:EHS -
AFFLIGEM BLANCHE 4,50 € 8,50 €
BIERE DUMOMENT 4,50 € 8,50€ BURGER AZUR - 18,50 €
0y )
PICON_BIEI}E FlEs 850 steak haché*, créme de vieux cheddar, salade, tomate
BIRLOU-BIERE 4,80 € 8,50 €
Heineken avec liqueur pomme-chataigne BURGER VEGETARIEN - 18,50 €
BIERE DU YETI 5,50 € 10,50 €

galette végétale, creme de vieux cheddar, salade, tomate
Heineken avec rhum et créeme de myrtille

SUPPLEMENTS
B““TEILLES Poitrine + 1,50 €
DURANA 33 cl- 6,00 € Steak haché + 3,00 €

biére Artisanale locale, fabrication au Mont Dore
(blonde, ambrée, fruits rouges, IPA)

DESPERADOS 33 cl-6,00 €
HEINEKEN 0.0 (sans alcool) 33 cl- 4,50 €




— DESSERTS —

TRILOGIE DE FROMAGES -9,00 €
OU LA PART DE FROMAGE - §,50 €

Cantal, Saint-Nectaire fermier, bleu d’Auvergne

MOUSSE AU CHOCOLAT -8,50 €

CHEESECAKE SELON VOTRE HUMEUR!- 8,00 €

caramel beurre salé, confiture de myrtilles,

coulis de fruits rouges, confiture de lait maison

CREME BRULEE - 8,50 €
ala gousse de vanille de Madagascar

CAFE GOURMAND - 10,00 €

THE GOURMAND - 11,00 €

— NOSC

NATURE
SUCRE

NUTELLA ou BEURRE-SUCRE
CONFITURE DE MYRTILLES
CONFITURE DE LAIT MAISON
CARAMEL BEURRE SALE
CREME FOUETTEE
BEURRE-CITRON
SUCRE-CITRON

MIEL

SAUCE CHOCOLAT MAISON
COCO-NUTELLA

4,00 €
4,30 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
5,10 €
5,00 €

\EPES —

COCO-SAUCE CHOCOLAT MAISON 5,60 €
BANANE-NUTELLA 6,50 €
BANANE-SAUCE CHOCOLATMAISON 7,10 €

NORVEGIENNE 7,10 €
1 boule vanille, sauce chocolat maison,
créeme fouettée

SUPPLEMENTS - 1,50 €

Créme fouettée, sauce chocolat maison, confi-
ture de lait maison, caramel beurre salé, coulis
de fruits rouges

SUPPLEMENT - 2,00 €
1 boule de glace

VIND —

verre25cl  pichet 50 cl btle 75 cl
ROUGES Y 1 L
BROUILLY Chateau des Tours 6,00 € 11,50 € 22,50 € 32,00 €
BORDEAUX Chateau Gantonnet 4,50 € 8,50 € 16,50 € 24,00 €
COTES-DU-RHONE Les 3 Garcons 4,50 € 8,50 € 16,50 € 24,00 €
BOURGOGNE PINOT NOIR Clos St-Germain 6,00 € 11,50 € 22,50 € 32,00 €
LANGUEDOC Les Darons 5,00 € 9,50 € 18,50 € 27,00 €
PESSAC-LEOGNAN Le Bec en Sabot ey, | 36,00 €
GIVRY 1** CRU Domaine Lemonde y 1 45,00 €

S

BLANGS
CHARDONNAY IGP PAYS D’OC 4,50 € 8,50 € 16,50 € 24,00 €
POUILLY-FUME Domaine La Grappe d’Or 6,00 € 11,50 € 22,50 € 32,00 €
ROSES
MEDITERRANEE IGP La Demoiselle sans géne 4,50 € 8,50 € 16,50 € 24,00 €
COTEAUX D’AIX Saint-Julien-les-Vignes 5,00 € 9,50 € 18,50 € 27,00 €

CHAMPAGNE s

LAURANS 49,00 €

VITI'EL 100 cl

PERRIER FINES BULLES 100 cl

EA“X MINEHALES -DANS LE CADRE D’UN REPAS

6,50 €

6,50 €




