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MENUS SUR RESERVATION DU 24 NOV [MBRE
19 DECEMBRE INCLUS - 8 PERSONNES MIN

ENTREE

Salade périgourdine ou Tatin de truite

fumée, créeme citronné et aneth

PLAT

Supréme de dinde fagcon paupiette créme
aux pleurotes, écrasé de PdT & fagot de
haricots vert

ou Dos de lieu beurre blanc aux agrumes
et julienne de poireaux

DESSERT

Buche chocolat & praliné ou Panna Cotta

a la vanille, caramel beurre salée et

crumble noisettes




MENUS SUR RESERVATION DU 24 NOVEMBRE
19 DECEMBRE INCLUS - 8 PERSONNES MIN

ENTREE

Mille feuille de foie gras & pain d'épices
ou Coquille St Jacques au jus de pomme a

cidre

PLAT

Tournedos sauce aux morilles &

mousseline de saison
ou Roéti de lotte au lard fumé sur laque

d'épices

DESSERT

Bache marron & vanille ou Tartare ananas /

mangue & glace vanille
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