
MENU TRUFFES
180€ par personne

Hors boisson

 Notre établissement ainsi que ses fournisseurs garantissent
l’origine des viandes bovines de France. Les plats « faits maison »

sont élaborés sur place à partir de produits bruts. 

Prix nets, service compris- La liste des allergènes est disponible
sur simple demande.  Selon les dispositions régies par le décret

n°2002-1465 en date du 17 décembre 2002.

CHATAIGNES...
en fine tartelette, foie gras, jus “Pedro Jimenez”.

OIGNONS DOUX DES CEVENNES...
Soubise truffée, terre de pois chiche.

TORTELLINI AL BRODO...
Duxelles de champignons et mortadelle, bouillon “Stefania”.

RETOUR DE PÊCHE...
Poireaux, jus d’arêtes torréfiées.

PINTADE FERMIERES...
La cuisse confite, céleris sauce à manger.

CHOCO, NOISETTE,TRUFFES...


