Truite en sashimi, léché del tigre 9 €

& condiment citron

Oeuf parfait a la Portugaise, 9€
sauce tomate & chorizo
Carpaccio de betteraves, chévre

8€
frais, noisettes torréfiées &
vinaigrette au miel balsamique

Planche mixte
Charcuterie/fromages

Ut

Andouillette gratinée au saint

- pommes grenaille, charcuterie

pommes grenaille, charcuterie
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Steak haché
Poulet pané
Jambon blanc
servi avec frites, [égumes ou
coquillettes
Dessert au choix
Fromage blanc ou glace coca

19€
nectaire et moutarde, pommes
grenaille
Truffade, avec charcuterie 20€
Saint Nectairade (fondue), 22€

Fondue savoyarde (min 2pers) 24 €/pp

" e VAT

Burger du P'tit Cham 20€
Steak, lard, oignons, st nectaire,
sauce burger avec frites

ou Version Végé avec une galette
de légumes (&)

Patotto de Gambas 22 €

Paleron de boeuf (6 heures) 24 €

& purée de carottes

Fromage blanc & coulis fruits 6€
rouges

Assiette de fromages 8€

Tartelette framboise en verrine 9 €

Apple Bomb’ 9€
douceur de pomme & caramel
Profiteroles gourmandes, 10€

glace vanille & sauce chocolat
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