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Du 19 au 22 octobre, la Destination 
Bugey vous ouvre grand les bras.
Avec 14 animations programmées dans le 
cadre du Fascinant Week-end, la Destination 
Bugey vous invite à la fête et à la découverte. 

Au nord de Lyon, l’Ain décline pour vous 
ses valeurs et ses saveurs autour de tables 
réputées, riche de ses spécialités du terroir 
et de ses produits d’excellence, dont les 
vins AOC Bugey. Patrie de Jean-Anthelme 
Brillat-Savarin, épicurien et gastronome, notre 
territoire chérit depuis plusieurs siècles la 
bonne chère et aime à partager cette passion.

BONNES RAISONS DE DÉCOUVRIR  
ET PARTAGER LA DESTINATION BUGEY
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Vignerons, restaurateurs, hébergeurs, sites 
patrimoniaux, spécialistes de l’oenotourisme, 
prestataires d’activités de loisirs, pendant 
quatre jours, tous se mobilisent pour vous.  
Ils vous proposent des activités originales, 
insolites, sportives autour du vin, de la 
gastronomie et de la culture. Toute la famille 
est la bienvenue. 

Découvrez nos animations  
et concoctez votre programme  
sur mesure !
Un petit conseil : n’attendez pas pour  
réserver, les places sont limitées.
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Monastère royal de Brou :  
votre guide est sommelière  
Vendredi 20 à Bourg-en-Bresse 

Visite Abbaye & vins 
Vendredi 20 & samedi 21  
à l’Abbaye d’Ambronay 

Le Quatre-heures à Gravelles 
Dimanche 22 à Saint-Martin-du-Mont 

 

Découverte sensorielle 
Abbaye & vins 
Vendredi 20 & samedi 21  
à l’Abbaye d’Ambronay 

Un bar éphémère : 
de Cromagnon à nos jours... 
Dimanche 22 à Labalme 

Dégustation à la Cave du Bouchon 
Vendredi 20 & samedi 21 
à Bourg-en-Bresse

Apéro Sunset musicale 
Vendredi 20 à Saint-Alban 

Le Fascinant Défi des Vignerons 
Dimanche 22 à Marignieu 

Du vin sur la planche  
Du vendredi 20 au dimanche 22  
à Aranc 

Soirée à la Cuverie :  
accords vins & desserts  
Samedi 21 à Revonnas 

Menu entre Bresse et Dombes 
Du vendredi 20 au dimanche 22  
à Cormoz 

Menu nomade  
en 3 pauses gourmandes 
Jeudi 19 & samedi 21 
à Bourg-en-Bresse

Terrines et vins du Bugey 
Vendredi 20 & samedi 21 
à Bourg-en-Bresse 

Tapas & gastronomie  
en maison d’hôtes 
Du jeudi 19 au dimanche 22  
à Marchamp
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les activités inédites  
et gourmandes dans  
le vignoble du bugey

Octobre 2023

les balades & visites fascinantes menus fascinants

les animations fascinantes
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LES BALADES ET  
VISITES FASCINANTES

MONASTÈRE ROYAL DE BROU :  
VOTRE GUIDE EST SOMMELIÈRE !
Invitation à une visite privilège patrimoniale, 
œnologique au Monastère royal de Brou.
Seuls dans un monument somptueux, suivez 
un parcours ponctué de trois pauses pour vous 
initier aux accords entre les crus de l’Appellation 
d’Origine Controlée Bugey et quelques saveurs 
locales incontournables. Une mise en histoire 
réjouissante assurée par Caroline Daeschler.

MONASTÈRE ROYAL DE BROU 
63, boulevard de Brou 
01000 Bourg-en-Bresse

Vendredi 20 octobre à 17h30

Labellisé Vignobles & Découvertes

Tarif : 29€/personne 
Nombre de places : 20

Réservation obligatoire : 
Bourg-en-Bresse Destinations 
Office de Tourisme  
6, avenue Alsace-Lorraine 
01000 Bourg-en-Bresse 
04 74 22 49 40 
www.bourgenbressedestinations.fr

VENDREDI

Billeterie en ligne : cliquez ici

1

https://ain-mb-prestataire.for-system.com/z8501e3f117742x117742b68083_fr-Monastere-Royal-de-Brou-votre-guide-est-sommeliere-FWE-BOURG-EN-BRESSE.aspx
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Labellisé Vignobles & Découvertes

Dimanche 22 octobre à 14h30

Samedi 21 & Dimanche 22 à 16h30

VISITE ABBAYE & VINS
A la découverte de l’Abbaye  
d’Ambronay et d’un savoir-faire  
ancestral des moines… le vin ! 
Les papilles en éveil, vous découvrirez 
le monument bénédictin et les cépages 
emblématiques de la région.

SAMEDI & 
DIMANCHE

ABBAYE D’AMBRONAY 
CENTRE CULTUREL DE RENCONTRE  
Place de l’Abbaye  
01500 Ambronay

Tarif 23€/personne 
Nombre de places : 20
Réservation obligatoire : 
04 74 38 74 04    
location@ambronay.org 
www.ambronay.org

DOMAINE DE LA DENTELLE 
35, chemin du Pérou  
Hameau de Gravelles  
01160 Saint-Martin-du-Mont

Tarif : participation au chapeau
Réservation obligatoire : 
06 07 49 90 72 (SMS si possible) 
galletro@wanadoo.fr

LE QUATRE-HEURES  
À GRAVELLES
Après-midi festif au caveau  
et dans les vignes de Gravelles. 
Une balade courte de 2km pour 
découvrir les vignes (non obligatoire), 
puis le quatre-heures gourmand avec 
dégustation de Bugey Cerdon vous 
attend. Un moment agréable et des 
discussions afin de comprendre la 
méthode ancestrale de ce vin unique.

DIMANCHE

2

3
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ABBAYE D’AMBRONAY  
CENTRE CULTUREL DE RENCONTRE
Place de l’Abbaye  
01500 Ambronay

Samedi 21 et dimanche 22 octobre à 14h30  

LES ANIMATIONS  
FASCINANTES

Tarif 23€/personne 
Nombre de places : 20
Réservation obligatoire : 
04 74 38 74 04    
location@ambronay.org 
www.ambronay.org

DÉCOUVERTE SENSORIELLE  
ABBAYE & VINS
Au cœur de l’Abbaye bénédictine 
d’Ambronay, découvrez le savoir-faire 
ancestral des moines… le vin ! 
Les papilles en éveil, vous dégusterez les 
cépages des anciennes possessions de 
l’abbaye. A votre arrivée, ce sont les yeux 
bandés et dans le noir que vous ferez 
connaissance avec les parfums et textures 
de ces lieux millénaires. 

SAMEDI & 
DIMANCHE

4
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Labellisé Vignobles & Découvertes

Labellisé Vignobles & Découvertes

Billeterie en ligne : cliquez ici

Tarif unique : 35€/personne  
(planches de charcuteries et fromages inclus !)
Nombre de places : 12 maximum
Réservation obligatoire :  
04 74 21 16 87 
contact@lacavedubouchon.com

DÉGUSTATION À LA  
CAVE DU BOUCHON

Embarquez pour un tour d’horizon 
des vins du Bugey.
La Cave du Bouchon vous propose 
une dégustation guidée d’1h30, agré-
mentée de savoureux produits locaux 
! Bonne humeur et convivialité assu-
rées. Début de la séance à 19h30.

VENDREDI  
& SAMEDI

LA CAVE DU BOUCHON
20, avenue Alphonse Baudin 
01000 Bourg-en-Bresse

Vendredi 20 et samedi 21 octobre

UN BAR ÉPHÉMÈRE : 
DE CROMAGNON À NOS JOURS...

Ouverture du bar éphémère au  
belvédère des Grottes du Cerdon, 
pour une dégustation du très  
confidentiel vin local.
Un plaisir des papilles au terme de la 
visite du domaine souterrain ! La visite 
de la galerie des Grottes du Cerdon 
se caractérise par le tracé complet 
d’une ancienne rivière souterraine, qui 
débouche sur un belvédère en milieu 
de falaise autrefois habité par nos très 
lointains ancêtres. GROTTES DU CERDON 

Route Départementale 1084 
01450 Labalme 

DIMANCHE

Tarif visite des Grottes : 10€/adulte et 7€/enfant
Billet couplé incluant visite des Grottes  
et 6 activités préhistoriques dans le parc :  
17€/adulte et 16€/enfant
Réservation obligatoire : 
 04 74 37 36 79 
info@grotte-cerdon.com 
www.grotte-cerdon.com 

Dimanche 22 octobre à partir de 10h30  

5

6

https://ain-mb-prestataire.for-system.com/z8501e3f69231x69231b74026_fr-Degustation-de-vins-du-Bugey-et-de-produits-locaux-Bourg-en-Bresse.aspx
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Labellisé Vignobles & Découvertes

En cours de labellisation

LIEU DE L’ANIMATION :
Rue de l’Égalité 
Bôches  
01450 Saint-Alban

Tarif/personne : 
+ de 18 ans : 25€ 
- de 16 ans : 21€  
- de 12 ans : 17€  
- de 5 ans : gratuit 
Nombre de places : 80 maximum
Réservation obligatoire :  
Emerick BILLON 
06 60 19 90 22 
vaingabond@gmail.com

APÉRO SUNSET MUSICAL
Entre amis ou en famille, venez découvrir 
comment est produit le Cerdon lors d’une 
balade accessible à tous (35-45 min). 
Puis dégustez 3 vins et un plateau repas char-
cuterie fromage, accompagné par l’ambiance 
d’un groupe de musique, face au coucher de 
soleil de la vallée de l’Ain en plein coeur des 
vignes.

Billeterie en ligne : cliquez ici

VENDREDI 

Vendredi 20 octobre de 17h30 à 22h30

Deux demi-journées le dimanche 22 octobre  
de 9h30 à 13h et de 14h à 18h30

MAISON ANGELOT
121, rue du Lavoir
01300 Marignieu

Tarif : 10€/personne (gratuit moins de 16 ans) 
Nombre de places : 30/demi-journée
Réservation obligatoire avant le 20 octobre : 
04 79 42 18 84 

DIMANCHE
LE FASCINANT DÉFI DES 
VIGNERONS : JEU DE PISTE
Découverte en famille ou entre amis du 
métier de Vigneron, de la commune de Mari-
gnieu et du Domaine de la Maison Angelot. 
Parcours d’énigmes à travers le vignoble et la 
cave, (en intérieur en cas de mauvais temps). 
Dégustation et présentation de la production, 
accompagnées d’amuse-bouches. 
Accueil début de parcours Maison Angelot.

7

8

https://ain-mb-prestataire.for-system.com/z8501e3f69231x69231b74102_fr-Balad-O-apero-Sunset-Festival-Saint-Alban.aspx
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Labellisé Vignobles & Découvertes

Labellisé Vignobles & Découvertes

LES MENUS FASCINANTS

       DU VIN  
SUR LA PLANCHE

Tarif : 21€/personne  
Réservation obligatoire :
04 74 38 57 79

DE VENDREDI 
À DIMANCHE

À l’Auberge d’Aranc, venez déguster 
la Planche à fromages réalisée avec 
les produits locaux .
5 fromages fabriqués localement  
à apprécier avec les vins du Bugey 
(Chardonnay et Gamay Vieilles Vignes).

AUBERGE D’ARANC
1, place du Lavoir
01110 Aranc

Vendredi 20 le soir, samedi 21 midi et soir,  
dimanche 22 le midi 

9

Tarif : 50€/personne   
Nombre de place : 30
Réservation obligatoire : 
06 89 97 05 27(Aurélien) 
contact@lacuverie-revonnas.com

       ACCORDS  
VINS ET DESSERTS
La Cuverie vous propose un repas 
insolite autour des desserts pour des 
accords mets et vins sensationnels.  

SAMEDI

LA CUVERIE-REVONNAS
160, rue de la Tour du Deaul
01250 Revonnas

Samedi 21 octobre à 19h

10
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Labellisé Vignobles & Découvertes

BOURG-EN-BRESSE DESTINATIONS 
OFFICE DE TOURISME 
6, avenue Alsace-Lorraine 
01000 Bourg-en-Bresse

Jeudi 19 octobre à 12h et à 19h 
Samedi 21 octobre à 12h

MENU NOMADE EN TROIS PAUSES GOURMANDES
Spécialement concoctées pour vous, 3 assiettes 
dégustation en accord mets et vins Bugey AOC, 
entrée / plat / dessert. 
Prenez le temps d’une balade accompagnée dans 
la cité burgienne : 3 restaurants, 3 ambiances pour 
partager le goût du bien-vivre lors d’un moment de 
convivialité unique.
Tarif : 38€/personne 
Nombre de place : 20
Réservation obligatoire :  
www.bourgenbressedestinations.fr 
ou à l’office de tourisme : 04 74 22 49 40 

JEUDI  &
SAMEDI

MENU ENTRE BRESSE ET DOMBES
En plein cœur de la campagne dans une auberge 
bressane, Cocotte vous propose le menu concoc-
té par le chef pendant le Fascinant Week-end, 
faisant honneur aux vins du Bugey AOC. 
•	Cuisses de grenouilles sautées comme en Dombes 

avec son verre de Chardonnay Vieilles Vignes  
(Caveau Bugiste)

•	Volaille de Bresse à la crème et aux morilles  
avec son verre de Pinot Vieilles Vignes

•	Fromage Blanc à la crème ou sélection  
de fromages avec son verre de Mondeuse  
(Maison Angelot)

•	Dessert & Café

DE JEUDI À 
DIMANCHE

Tarif : 55€/personne 
Nombre de places : 50
Réservation obligatoire :   
04 74 51 23 97 

Billeterie en ligne : cliquez ici
Labellisé Vignobles & Découvertes

AUBERGE DU GRAND RONJON
2561, route de la Verne 
01560 Cormoz

Du jeudi 19 au dimanche 22 octobre  
midi et soir 

11

12

https://ain-mb-prestataire.for-system.com/z8501e3f69231x69231b74025_fr-Menu-Entre-Bresse-et-Dombes-avec-accords-vins-du-Bugey-Cormoz.aspx
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Labellisé Vignobles & Découvertes

Labellisé Vignobles & Découvertes

MENU NOMADE EN TROIS PAUSES GOURMANDES
       TAPAS  
ET GASTRONOMIE
EN MAISON D’HÔTES
Une table d’hôte pour vous restaurer 
le soir avec un repas fait maison.
Entrée, plat, fromage & dessert : 
des produits bio ou du jardin (sauf 
la viande) et pour agrémenter votre 
repas, nous proposons de découvrir 
une carte de vins locaux de notre belle 
région (boissons non incluses).

GOUTE LA VIE  
30, rue du Clos  
01680 Marchamp

Nombre de places : 12
Table d’hôte : 29€/personne et 15€/enfant
Chambre avec petit déjeuner inclus :  
84€ pour 2, 114€ pour 4  
Personne supplémentaire : 15€.
Réservation obligatoire :   
06 42 53 05 36 
contact@goutelavie.fr 
www.goutelavie.com

Du jeudi 19 au dimanche 22 octobre au dîner. 

DE JEUDI  À
DIMANCHE

14

Tarif : gratuit.
Réservation non obligatoire.

       TERRINES ET  
VINS DU BUGEY
La Cave Marcon «l’autre côté du 
vin» vous propose de découvrir gra-
tuitement le vignoble du  Bugey.
Le vendredi et samedi toute la 
journée,  découvrez le vignoble 
du  Bugey à travers ses terroirs, 
ses cépages, ses savoir-faire, avec 
la participation de vignerons, sans 
oublier des accords entre les vins du 
Bugey et les Terrines de l’entreprise 
Tradition Bressane. 

VENDREDI 
& SAMEDI

CAVE MARCON
27, avenue Alsace-Lorraine
01000 Bourg-en-Bresse

Vendredi 20 et samedi 21 9h-12h30 et 14h-19h

13
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Millésime		  Cuvée

Domaine
Millésime		  Cuvée

Domaine
Millésime		  Cuvée

Domaine
Millésime		  Cuvée

MES FASCINANTES DÉGUSTATIONS

LA MINUTE 
SOMMELIÈRE

LA VUE  
La robe peut être 
étincelante, limpide, 
brillante, terne, 
trouble …

LE NEZ  
Fermé ou expressif, simple ou 
complexe, discret ou épanoui, 
commun ou élégant, charmeur 
ou austère, épicé, fruité, végé-
tal, animal, floral …Quelques mots pour 

mieux parler du vin



15* L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Mes notes

Mes notes

Mes notes

Mes notes

Mes notes

Mes notes

Mes notes

Mes notes

Mes notes

Mes notes

LA BOUCHE  
Droite ou grasse, 
charpentée ou fluette, 
courte ou longue, 
souple ou rustique, 
vive, amère, saline, 
moelleuse, riche …

LES TANINS (rouge)  
Rêches, asséchants, 
verts, soyeux, structurés, 
présents, plaisants

Et n’oubliez pas d’y mettre du cœur et de la passion !  
Ensorcelant, inespéré, bouleversant, explosif, inoubliable…

LES BULLES 
Agressives, taquines, toniques, 
fatiguées, onctueuses, harmo-
nieuses...



www.bugey-vignobles-decouvertes.com
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#vignobledubugey
#vinsdubugey
#fascinantweekend
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