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Avec groupe de musique de 19h30 a 2h00

BUFFET FROID

Terrine de chevreuil aux baies
Dbéme de foie gras a la mangue
Salade César aux gambas, crodtons, parmesan
Veloute de butternut et chataignes
Coeur de saumon fume, creme fouettee aux agrumes
Tataki de thon, vinaigrette de légumes, sauce soja et coriandre
Assortiment de makis
Charcuterie de notre région
Crevettes roses, sauce cocktail
Emietteé de chair de tourteau au curry
Huitres de Bretagne

BUFFET CHAUD

Mousseline de truite et d'écrevisses
Risotto de céréales, bisque de crustaceés
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Grenadin de veau, escalope de foie gras de canard
Champignons, sauce a la brisure de truffe

DESSERTS

Fromages de notre region
Pain d'épices, mousse vanille
BlUche facon tiramisu
Blche poire, vanille et caramel
Tartelette au litchi
Galettes des Rois
Crumble pomme et cannelle
Sucette en chocolat

140€ /pers. TTC
Buffet disponible dés 19h30, suivi d'une soirée dansante de 23h00 a 2h00

Menu unique pour I'ensemble des convives. Prix nets en euros, taxe et service compris.
Menu susceptible d’'étre modifié. Sous réserve de disponibilité
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