
 

FÊTES DE FIN D’ANNÉE 
NOS CRÉATIONS GOURMANDES

PÂTISSIER - CHOCOLATIER - CONFISEUR 
MAISON FAMILIALE ARTISANALE DEPUIS 1987 



 

Une collection originale et exclusive de bûches de Noël

Les Chamoniards fêteront 

en 2024 l’anniversaire des 

premiers jeux olympiques 

d’hiver qui se sont tenus à 

Chamonix en 1924. Les 

festivités locales allant être 

belles et nombreuses tout 

au long de l’année, la 

Maison Fattier a choisi de 

rendre hommage, avec 

anticipation, à sa manière, 

au centenaire en réalisant 

des bûches sur le thème 

des jeux olympiques.

Patinage artistique

Bobsleigh

Saut à ski
Crédits photos : Time, The Guardian.

Cette collection exclusive 

de bûches gourmandes est 

déclinée selon les sports en 

compétition à l’époque : ski 

de fond, patinage artistique,  

saut à ski, bobsleigh et 

hockey. Bonne dégustation !



 

NOËL 
NOS BÛCHES GLACÉES

CHAMONIX 
1924

TOUT CRÈME GLACÉE 

Glace maison vanille 

Glace maison chocolat 

Glace maison café 

Biscuit amande

SANS GLUTEN

4/6 pers. 
32€

CANDIDATURE
2030

TOUT SORBET 

Sorbet maison abricot 

Sorbet maison citron basilic 

Sorbet maison fraise 

Biscuit amande

SANS GLUTEN

PARIS 
2024

Nougat glacé 

Sorbet maison framboise 

Biscuit amande

SANS GLUTEN

Pour le 24 et 25 décembre, les commandes s’arrêteront le 22 décembre. 
Pour une bonne organisation, les commandes seront prises  

en boutique et sur le site internet.



  

PATINAGE 
ARTISTIQUE

Croustillant streusel café 

Ganache montée          
opalys / mascarpone 

Biscuit viennois imbibé café 

Crémeux café

SKI 
DE FOND

Biscuit pain de gène pistache 

Croustillant chocolat lait 

Bavaroise pistache 

Bavaroise chocolat lait

BOBSLEIGH
Biscuit aux noisettes 

Crémeux praliné noisettes 

Mousse chocolat lait noisettes 

Mousse chocolat noir intense

SANS GLUTEN

4/6 pers. 
32€

NOËL 
NOS BÛCHES PÂTISSIÈRES

Pour le 24 et 25 décembre, les commandes s’arrêteront le 22 décembre. 
Pour une bonne organisation, les commandes seront prises  

en boutique et sur le site internet.



 

SAUT À SKI

Crème brûlée vanillée 

Biscuit Emmanuel 

Confit de fraise 

Mousse fraise 

Sablé pressé

100 ANS 
JO

Biscuit viennois imbibé vanille 

Ganache chocolat 

Ganache montée chocolat

HOCKEY 

Pâte sucrée 

Crème d’amande 

Brisure de marrons 

Crémeux marron 

Mousse mascarpone 

Biscuit chocolat 

Mousse de marron

SANS GLUTEN

Les bûchettes individuelles, variez les plaisirs !

Hockey
100 ans

Saut à ski

Bobsleigh

Ski de fond

Patinage

1 pers. 
5,90€



 

CRÉATIONS CHOCOLATÉES

Mais aussi marrons glacés, 
orangettes, palets de glace, 

mini-truffes intenses, 
gingembre confit enrobé  
et autres créations maison  
à découvrir en boutique

Paul le Père-Noël 
39€

La Boule Enchantée 
20€

Edgar le Renne 
35€

CRÉATIONS 100% MAISON 
 PAR NOS CHOCOLATIERS



 

Petit Sapin 
29€

Petit Sapin 
Amandes 

18€

Grand Sapin 
39€

Flocon 
8,90€ pièce

Griotte enrobée 
1,90€ pièce



 

ENTREMETS DU NOUVEL AN

Compotée de fruits rouges 

Ganache intense fruits rouges 

Mousse chocolat blanc 

Biscuit chocolat noir 

Mousse chocolat manjary

SANS GLUTEN

L’ANNEAU ÉTOILÉ

6/8 pers. 
39€

Pâte sucrée aux amandes 

Crème d’amande                          
au rhum léger 

Meringue 

Crème mascarpone vanille 

Mousse et brisures de marron

LA TORCHE MONT-BLANC

Pour le 31 décembre, les commandes s’arrêteront le 29 décembre. 
Pour une bonne organisation, les commandes seront prises  

en boutique et sur le site internet.



 

NOS AUTRES ENTREMETS 
À PARTAGER À NOUVEL AN

CHEESECAKE 
MANGUE  
PASSION 
De 4 à 14 pers.

Biscuit moelleux amandes 

Mousse au fromage frais 

Compotée mangue passion 

Croustillant au chocolat 
inspiration framboise

Également disponibles au format individuel.

MILLEFEUILLE 
CARAMEL 

BEURRE SALÉ 
De 4 à 14 pers.

Feuilletage caramélisé 

Chantilly mascarpone    
vanille de Madagascar 

Crème caramel                      
au beurre salé

Pâte sucrée au chocolat  

Praliné au grué 

Crémeux au chocolat 

Biscuit chocolat 

Ganache montée chocolat 

Fleur de sel

TARTE TOUT 
CHOCOLAT 

Taille unique 4/6 pers.

4/6 : 29€ 

6/8 : 39€ 

8/10 : 45€ 
10/12 : 55€ 
12/14 : 62€

CHAMOUNY 
De 4 à 14 pers.

Croustillant noisette - amande 
à la fleur de sel 

Biscuit chocolat noir 
Crémeux chocolat               

lait noisette 
Mousse chocolat noir



 

MACAÉ 
4/6 ou 6/8 pers.

Sablé breton chocolat Macaé* 

Crémeux chocolat Macaé 

Biscuit chocolat noir Macaé 

Mousse chocolat noir Macaé 

TRIO DE  
CHOCOLAT 

4/6 ou 6/8 pers.

Biscuit chocolat 

Mousse aux trois chocolats 
(noir, lait et blanc) 

Perles craquantes

FRAMBOISINE 
4/6 ou 6/8 pers.

Biscuit madeleine 

Mousse chocolat blanc 

Bavaroise framboise 
agrémentée de       

framboises entières

MILLEFEUILLE 
VANILLE Feuilletage caramélisé 

Crème pâtissière parfumée   
à la vanille de Madagascar4/6 : 21€ 

6/8 : 29€ 
8/10 : 37€ 
10/12 : 46€ 
12/14 : 54€

CARAMÉLIA 
4/6 ou 6/8 pers.

Croustillant chocolat 

Crème brûlée vanille  

Biscuit vanille  

Coulis de caramel 

Mousse chocolat lait caramel

* chocolat noir 62% grand cru du Brésil



 

FLAN  
VANILLE DE  

MADAGASCAR 
Taille 4* ou 8 pers. 

19€ / 29€

Pâte sucrée 

Crème vanille de 
Madagascar

FLAN  
CHOCOLAT 
VALRHONA® 

Taille 4* ou 8 pers. 

19€ / 29€

Pâte sucrée chocolat 

Crème chocolat Valrhona®

TARTE  
AU CITRON  
MERINGUÉE 

Taille unique 4/6 pers. 

24€

TARTE AUX 
FRUITS ROUGES 

Taille unique 6/8 pers. 

29€

TARTE AUX  
MYRTILLES 

Taille unique 6/8 pers. 

29€

Pâte sucrée aux amandes 

Crème citron et zestes 

Meringue italienne

Pâte sablée  

Crème d'amandes  

Myrtilles et framboises 

Crumble

Pâte sucrée aux amandes 

Crème d’amandes 

Myrtilles

* Sur commande 48h à l’avance

* Sur commande 48h à l’avance



 

COLLECTION 4800 
NOS CHOCOLATS SIGNATURES

4810 
NOIR

4807 4806 4808 4809
4810 
LAIT

LE 4809 : LE TOUT CHOCOLAT 
Ganache tendre au chocolat noir 
pur grand cru du Brésil  

62% de cacao

LE 4810 : L’INIMITABLE 
Enrobage chocolat noir ou lait 

Praliné maison amandes et noisettes du Piémont 
Feuillantine croustillante

LE 4806 : LA FRAÎCHEUR 
Ganache tendre au chocolat 
noir pur grand cru du Ghana 

Zestes de citron vert et son jus

LE 4807 : L’ACIDULÉ 
Ganache tendre au chocolat noir 
pur grand cru de Madagascar 

Macération de framboises

LE 4808 : L’INSPIRATION MOKA 
Ganache chocolat noir pur grand cru  
de Grenade, pointe de café expresso 

Coque chocolat lait 46% de cacao



 

  1 pièce 2,90€ 

   3 pièces 9,90€ 

   6 pièces       18,00€ 

12 pièces       29,00€ 

24 pièces       49,00€

17 pièces 32,00€ 

27 pièces 42,00€ 

38 pièces 52,00€ 

50 pièces 72,00€

PLAISIR D’OFFRIR 
NOS DIFFÉRENTS COFFRETS

CHOCOLAT 
SIGNATURE

CHOCOLATS DES SOMMETS 
ET COLLECTION 4800



 

COLLECTION LOCALE 
NOS CHOCOLATS DES SOMMETS

MONT JOLY 
Praliné graines de lin

QUARTZ ROSE 
Ganache chocolat noir pur 
grand cru Pérou 63% 
parfumée à la pulpe de 
cassis et myrtille

AIGUILLE DU MIDI 
Praliné Noix de Pécan 
caramélisées

L’M 
Duo praliné amande noisette 
66%, crêpes dentelles 
croustillantes, ganache 
chocolat blanc 35% infusée 
vanille de Madagascar

DÔME DU GOÛTER 
Duo ganache chocolat lait 
pur Rép. Dominicaine 46%, 
pâte de fruit poire 
gingembre

DENT DU GÉANT 
Pâte de fruit fraise Mara 
des Bois, praliné pistache 
de Sicile

BALME 
Caramel coulant    
décuit au beurre salé

PORMENAZ 
Praliné noisettes amandes 
aux éclats de cacahuètes 
Caramel tendre beurre salé

MONT-BLANC 
Crème de marron du 
Piémont, ganache chocolat 
blanc ivoire infusée vanille 
de Madagascar

DOLENT 
Ganache chocolat lait 
grand cru 33%, compotée 
d'oranges fraîches

DÔME DE MIAGE 
Chocolat lait 40%, 
pulpe de passion

LES DRUS 
Praliné à l’ancienne, crêpes 
dentelles croustillantes

BRÉVENT 
Duo praliné noisette 66%, 
ganache lait 35% saveurs 
noisettes du Piémont 



 

ÉPIPHANIE

Frangipane amande

4 pers. : 19€ 
6 pers. : 28€ 

8 pers. : 34€

MACARONS MAISON 12 pièces 19,00€ 

16 pièces 24,00€ 

24 pièces 33,00€  

38 pièces 49,80€

Fraise 

Framboise 

Myrtille 

Chocolat 

Vanille 

Café

 

 

 

 

Praliné 
Citron 
Passion 
Noix de coco, 
chocolat blanc 
Pistache 
Marron

 

 

 

 

CRÉATIONS DE SAISON

PAIN D’ÉPICES DE NOËL
PANETTONE

Les coffrets pour (vous) faire plaisir 

19,50€ 

530g

Galette  
des Rois

La passion  
de la tradition

14€ 

6 personnes - 330g

LE FOEHN

14€ 

370g

Biscuit aux amandes, 
crémeux citron, 

dacquoise coco
Traditionnel

Avec sa ganache chocolat noir et son 
enrobage gourmand chocolat lait,  

un véritable retour en enfance.



La Maison Fattier  
vous souhaite de joyeuses fêtes !

Aux petits gourmands Saint-Gervais 
29 avenue du Mont d’Arbois 
tél. : +33 (0)4 50 18 07 07

Aux petits gourmands Chamonix-Mont-Blanc 
168 rue du Docteur Paccard 
tél. : +33 (0)4 50 53 01 59

Chalet 4810 Chamonix-Mont-Blanc 
191 rue Joseph Vallot 
tél. : +33 (0)4 50 53 00 43

Passez dès à présent votre commande en ligne 
www.petitsgourmands.fr

NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE

GLUTEN

FRUITS  
À COQUE

LAIT

ALCOOL

OEUFS
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E 
SMaison Fattier - Aux Petits Gourmands / Chalet 4810

@auxpetitsgourmands / @chalet4810

http://www.petitsgourmands.fr

