Depuis 1927

Formule entrée + plat + dCSSCT’t . 38 €

Ravioles du Dauphiné au chorizo ibérique et parmesan -9

Salade folle -10
(Foie gras, gesiers de canard et magret fume)

Tartare de saumon au Vinaigre de framboise et basilic - 9

Oeuf parfait et velouté de petits pois aux noisettes gri]]ées -9

Onglet de boeuf frangais au bleu ¢ Auvergne - 24
Magret de canard aux morilles et foie gras - 24
Filet de bar et son riz safrané - 22
Carre d’agneau roti au miel - 24

(Tous nos plats sont accompagnes de legumes frais et de pommes de terre grenaille)
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Depuis 1927

Formule entrée + plat + dessert . 38 €

Soupe de fraises, sorbet myrtille du Cantal - 8
Créme brulée ala pistache -7
Tarte tatin et sa boule de glace vanille du Cantal - 8

Assiette de Saint-Nectaire fermier, salade - 7

Steack hache et pommes de terre grenaille
+2 boules de glace - 14€50
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Toute personne a table doit commander au minimum un plat.

Un enfant a table = un menu enfant (hors nourrisson)
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