formule entrée - plat + dessert : 39 €

(supplément de 3 euros en formule avec le foie gras)
ENTREES

(Euf parfait, velouté de potimarron aux girolles - 10

sk

Foie gras de canard mi cuit maison, pain d'épices
et son chutney de framboises et piment de cayenne - 14

deskok

Tartare de Saint-Jacques, marinade au citron confit - 12

ek

Ravioles du Dauphiné au chorizo - 11

PLATS

sk

Médaillons de lotte et son riz basmati, sauce au Noilly - 24 q
Truftade et son jambon de pays dAuvergne - 22 kﬁ
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Onglet de boeuf” Angus, sauce au bleu dAuvergne - 24 ’

deskok

Chou farci - 22
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formule entrée + plat + dessert : 39€

(supplément de 3 euros en formule avec le foie gras)

DESSERTS

Creme brulée aux myrtilles sauvages - 8

sk

Tarte tatin et sa boule de glace vanille du Cantal - 8

ek

La profiterole au chocolat - 9

sk

Assiette de Saint Nectaire fermier - 8

POUR LES ENFANTS... a

Steak haché facon bouchere,
pommes de terre grenaille et petits [égumes
+ 2 boules de glaces - 15
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Toute personne a table doit commander au minimum un plat...
Un enfant a table = un menu enfant (hors nourrisson)
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Informations restaurant : ¥ -.‘
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