
 

Tarifs TTC par personne, service compris. 



 

Tarifs TTC par personne, service compris. 

Menu Carte 
         Suppl.  

         Menus et Carte € 

Les entrées  26.00 € :   

Saint-Jacques /topinambour/sauce champagne brut.    

Foie gras mi-cuit/ratafia de Champagne. 

Foie gras poêlé/légume fermenté/houblon.    

 

Les plats  37 .00 € :   

Poisson 

Bar côtier/céleri/jus truffé.  

Rouget/safran/jus corsé. Supp. 8.00 

Viande 

Volaille fermière de 100 jours/courges/sauce vin jaune.  

Carré de porc/cardamone noire/riz vénéré.   

Ris de veau/spianata/gnocchi. Suppl. 6.00 

 

Pour finir  18.00 €:  

Notre sélection de Fromages   

Poire/tonka.   

Chocolat/noisette/miso. 

Chocolat/clémentine.   



 

Tarifs TTC par personne, service compris. 

Menus  

 

Balade 
(Menu servi pour l’ensemble de la table) 

 
4 étapes    59 € 

Bouchées et amuse-bouche/1 Entrée*/1 Plat*/1 Dessert*. 

 

5 étapes  76 € 

Bouchées et amuse-bouche/1 Entrée*/1 Poisson*/1 Viande*/1 Dessert*. 

 

*Aux choix de la carte 

Notre sélection de fromages suppl.  11.00 € / pers 

 

Flânerie  
7 étapes   96 € 

(Composé  par le chef  au gré du marché en portions adaptées à la dégustation, pour l’ensemble de la table, 

uniquement au dîner et  le week-end)  

 

Bouchées et amuse-bouche/2 Entrées/1 Poisson/1 Viande/ Prédessert/ Dessert. 

 

Notre sélection de fromages suppl.  11.00 € / pers 

Un voyage pour découvrir notre cuisine mettant à l’honneur les produits du  marché . 

Nous ne proposons pas de menus sans gluten ou sans lactose. 



 

Tarifs TTC par personne, service compris. 

Litote 

Au déjeuner du mercredi au vendredi  

Sur demande, nous vous annoncerons ce menu établi en fonction du marché. 

Ce menu peut vous être servi en 1h00-1h30. 

 

  

 

Entrée,  plat (poisson ou  viande),  Dessert.  35 € 

Entrée,  plat ou  plat, dessert.    29 € 

 

Un voyage pour découvrir notre cuisine mettant à l’honneur les produits du  marché   

Nous ne proposons pas de menus sans gluten ou sans lactose. 



 

Tarifs TTC par personne, service compris. 

Nos préparations culinaires  peuvent contenir des allergènes.  

Ces informations sont à votre disposition auprès de notre personnel de 

service. 

 

Nos viandes de bœuf sont d’origine française. 

 

Nos fournisseurs : 

Mareyeur :  Marie Luxe    35650 Le Rheu  

Boucher :  Huguier Frères  10230 Mailly Le Camp 

Volailler : Bourdicaud Ets  51310 Esternay 

Pain :  Boulangerie Gérard  10000 Troyes 

Œuf :  Cocotte et Potager  10500 Précy-Notre-Dame 

Fromages : Fromagerie de Mussy  10210 Chaource 

Truffe : Aléna 

Chocolatier : Weiss 

Café :  Terres de café  

 


