COCKTAIL « AMUSE BOUCHES
2 ENTREES * TROU OLERONAIS
PLAT « FROMAGES
_ DESSERT * CHAMPAGNE

RESERVATION OBLIGATOIRE
au 06 68 88 38 55
ou directement au restaurant.

Un acompte de 40€ vous sera
demandé a la réservation.

—— JEUDI 31 DECEMBRE 2026 20H30

A DOMINO - ILE D'OLERON
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COCKTAIL DE BIENVENUE

LeSpe K
ﬂm«fagm jﬁf amuse - bouches

1RE ENTREE
L Assietle Charentaise du Spi

4 huitres Fines de Claires,

de chez Bastien Clarinard,

échalotes, vinaigre de vin rouge et citron
Boudin blanc a I'ancienne aux morilles

2EME ENTREE

Fole ﬁf'ms de Canard Mi-Cuil
Pain brioché toasté, chutney de figues & oignons rouges
Quelques pousses de salade, réduction balsamique

TROU OLERONAIS

Sorbel yuzw & Pineaw des Charentes

LE PLAT
Réduction intense au parfum des Charentes

Gratin de pommes de terre & la truffe
Fricassée de girolles

L'ASSIETTE DE FROMAGES

Sélection de lrots frov aﬁ{w&s
de la Fine Goule, ﬁ‘%ﬁﬁ$

Accompagné d 'un chutney de figues
et de sa salade verte

LE DESSERT

Ccmp de foudre exoligue

Macaron gourmet, passion, framboise,
servi avec son Sorbet passion.

A MINUIT
Une coupe de Chan
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