


COCKTAILS SANS ALCOOL

@908 Env. 2501

CARIBBEAN
SUN

N4

Tourbillon exotique
au jus d’orange,
parfums mangue,
ananas, kiwi et
orange

JUNGLE
GREEN

N4

Expédition sauvage
au jus d’orange,
goUts kiwi, banane,
pomme verte et
orange

PURPLE

Fusion pétillante a base
de framboise, fraise,
citron, violette, myrtille,
mUre et eau gazeuse

COCONUT
KING*

N4

Délice des iles au jus
d’ananas et a la créme,
saveur coco
*Allergéne: protéines de lait

PARADISE

KoYO DREAM

-

Cocktail rigolo
a base de jus de
pomme ou jus
d’ananas, saveurs
fraise, melon,
banane, citron et
vanille

N4

Jus d’ananas,
cascade de saveurs
fraise, framboise et

péche blanche

VIRGIN
M0JITO

(10CL)

Sucre et eau
gazeuse, saveurs
rhum, menthe
fraiche et citron vert




COCKTAILS AVEG ALGOOL @5 . 2501

10MBY

APEROL
SPRITE

o _.37;-3

N4

Rhum de
Guadeloupe, alcool,
jus d’orange, parfums
abricot, citron et
épices

Prosecco, eau
gazeuse, Apérol et
rondelle d’orange

PINA

N N~ N4

Rhum de Guadeloupe, Rhum de Rhum de
alcool, jus d’ananas, Guadeloupe, Guadeloupe, alcool,
créme, parfum coco alcool, jus d’orange jus d’ananas,

*Allergéne: protéines de lait parfums cerise, parfums goyave,
citron et amande pitaya et gingembre

SEX ON *
MoJITO
THE BEACH e

N4

Vodka frangaise, alcool, Rhum de Guadeloupe, alcool,
jus d’orange, jus d’ananas, sucre, eau gazeuse, parfums
parfums fruit de la passion, menthe fraiche, citron, citron vert

papaye, péche, péche *16% de contenance en alcool

blanche et melon



NOS APERITIFS

Martinirougeoublanc ......... ... ... .. ... .. . ...
POorto oU sUzZe . .. ... e e e e
Chamberyoumuscat .......... ... ... .. ...
Marsala ceufouamande . .......... .. ... ... ... . ... ..
Bitter ......... ... .. . e W ....L e, 08
AmeEricanoou campari . ... ...t e
Whisky Chivas ou Jack Daniel’s ......................
Whisky Clan Campbell . . .. ... ... ... . i
Baby ....... &=t A0l SRR R Y. ...
Vodkaouginoumalibu .......... ... ... ............
Vodka orange "L iy, KL P o @Y L. ... ...,
Gin tonic . ... LLEREL 0 S N o O B LA L L.
Malibu ananas % &85 vk . g L e L b S L
Bacardi ..... . @8t Reti ) Kl 0 s et L,
Bacardi Coca-€Qliay. L'. 1. 2 L. 1l i v i o . . . . .
Martini royallefSi b L. J B o, iR T e e . . ..
Kir royal . ... KYULE U (1 ke b . AL . . ..
Coupe de champa@ie <Zis, L {8, 1L . .00 . b LAl ...
Coupette . ... #0 Eom UE LTE (LY, L e b 0 L,
Kir vin blanc . . it L Or e, Bl Wy LR . . .
Mdare, cassis, framboise, péche, griotte, chataigne

Ricard ou pastis . L=l ae B LR SRR RTE LI 0L, TR . .
Tomate ou perroquet ou mauresque . .................
Don Papa Rhum "% "8 TR AL s e e it i .

Bougnat (blonde) . . Uil Tabh T, L s e 6,00 €
Krypte (abbaye) . ... JELELERL B e e e s W i p 6,50 €
Krypte blanche . ... LI s T s anle . ol oL oLt L, 7,00 €

Supplément sirop 0,50€

NOS BIERES BOUTEILLES

Pesperados .......... et —  Tor SRR el
Bicaialiana . .. ... .Sk i TN SR NE DRSS S0 LR
HETERERLE. - - - - - ... el g D IR L B
FeReRE0:0° ... .. ... ERATERRL L L. R e RS

@hiamyil |l il . 0% . o T e URE . . ... . O]
Montepulciano DOC Gran SAsSO . . v v v v i i i i e e e e e et eee
Cotes!du Rhone Fouquiéres . W% . . ih . we oo TRL L. 8L
Valpolicella DocCarloDamiani...................cc.o....
Bt J@sephdgotieesr— =+~ | Sy Lk oL
Bardolino Chiaretto DOC Carlo Damiani .. .................
Lambrusco /IGP Lambrusco Emilia . . . . v v v o i it e e e e e e e

Lambrusco IGP Lambrusco Emilia . . . . . v o v e e e i e e e e e e e
Bardolino Chiaretto DOC Carlo Damiani . ... .......c.c......
GlenachesSyTan . . . o o ¢ ot o vttt e de e e e e ohe e e

Blanc
Viognier Camas (blanc) IGP pays d’0C . . v v v v v v v

Pinot Grigio (blanc) DOC Pinot Grigio Caldeare. . .. ...........
Villa Chambre d’Amour (blanc) /GP Cétes de Gascogne . . ......
Petillant

Moscato Spumante VSAQ Scanavino. . . .. v v i ittt
Prosecco Doc Prosecco SPAGO v v v v v v i vt e et et et et e

4,00 €
4,50 €
5,00 €

5,50 €
4,50 €
4,00 €
3,50 €



Ch los vires 7/mngm4

LES ROUGES

DOMAINE HAUT-LIROU
Languedoc-Rousillon - Pic Saint-Loup AOP. . . . 27,00 €

LES FOUQUIERES

Valée du Rhone Cotes du Rhone AOP . . . . . . .. 19,50 € 11,00 €

LES FAGOTTES

Vallée du Rhone - Saint-Joseph AOP . . . . . . . .. 31,50 € 18,00 € 7,50 €
BELLE EMILIE

Vallee du Rhone-GardIGP . . ... ... . ... .... 14,50 € wwww 4,50 €
L’ANDEOL

Vallée du Rhone - Rasteau AOP . . . . . . . ... .. 22,50 € 6,50 €

LES BLANGS

VIOGNIER CAMAS

Languedoc - Rousssillon _ IGP Pays d’ocIGP . . . . . .. 21,50 € 5,00 €
VILLA CHAMBRE D’AMOUR
Sud-Ouest - IGP Gascogne IGP . . . . . .. ... ... ... ... 21,50 € 5,50 €

LES ROSES

GRIS BLANC

Languedoc - Roussillon - Pays d’Oc IGP. . . . .. 22,50 € 5,50 €
VUE MER

Provence - Cotes de Provence AOP. . . . . . . . . .. 21,50 € 12,00€ 5,50 €
BELLE EMILIE

Vallee du Rhone-GardIGP . . ... ... ... .. ... 14,50 € 4,50 €

Cellier des Chartreux

BARDOLINO CHIARETTO CLASSICO

Italie Vénetie - Bardolino Chiaretto DOC. . . . .. 19,50 € 11,00€ 5,00 €
DELL’ESTATE
RANEYIréevenezie. .4 .7 W gl o .. . . 19,50 €

PICHETS

Rouge : AOCCotesduRhone................. 5,50 € 9,50 €
Blancs : Chardonnay IGP Pays d’Oc¢c............ 6,00 € 10,50 €
Rosé : Syrah Grenache IGP Pays d’Oc .......... 5,50 € 9,50 €

LES CHAMPAGNES

NICOLAS FEUILLATTE BRUT
Champagne - Champagne AOP . . . . . . ... ... 60,00 € 10,00 € 6,50 €

MUMM BRUT CORDON ROUGE
Champagne - Champaghe AOP . . . . . . ... ... 70,00 € 10,00 € 6,50 €




s vires Jalieses

LES ROUGES

GRAN SASSO MONTEPULCIANO

Italie Abruzzes - Montepulciano d’Abruzzo DOC 24,50 € 6,50 €
CHIANTI

Italie Toscane - ChiantiDOCG . . . . . . . ... ... .. 19,50 € 11,00€ 5,00 €
Masi Renzo & C

VALPOLICELLA CLASSICO

Italie Vénétie - Valpolicella Classico. . . . . . . . .. 19,50 € 5,00 €

LES BLANCS

PINOT GRIGIO CALDERARE
Italie Venétie - GardaDOC . . .. ... ... ... ... ....... 19,50 € 5,00 €
Santa Sofia

LES ROSES

BARDALINO CHIARETTO CLASSICO

Italie Vénetie - Bardolino Chiaretto DOC. . . . .. 19,50 € 11,00 € 5,00 €
DELL’ESTATE
Italie Trevenezie” W[ . . . .« ... .. .« ..l.... 19,50 €

LES EFFERVESCENTS

FIAMMA D’AMORE DOLCE

Italie Emilie Romagne - Lambrusco IGT . . . . .. ... .. 19,50 € 5,50 €
SCANAVINO MOSCATO DOLCE

Italie Piemonte - Moscato Spumante VSAQ. . . . . . . .. 22,00 € 5,00 €
PROSECCO SPAGO

Italie Venetie - ProseccoDOC . . . . . ... ... ... ... ... 24,50 € 5,00 €

COCKTALS;

LEADER COCKTAILS & SPIRITS
SINCE 2001

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
@ Contenance des cocktails : env. 20-25 cl. Cocktails alcoolisés : de 6 a 8% de contenance en alcool.
S
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CMena Franca cAMenw Dins

18,50€ 26,00€
Uniguement le midi - sauf week-end Midi et soir
Pizza Spéciale* Salade gourmande
Composez votre pizza avec : Salade verte, tomates, mozzarella, tranche de jambon cru,
Tomate - Fromage - Jambon - Viande hachée toast de chevre chaud.
Champignons - Poivrons - Oignons
. + Pizza
+ Dessert au choix Au choix
Mousse au chocolat - Panna Cotta Sauf pizza Spéciale, Tocco di classée, Tarentella et Giuseppe

Creme brilée - Glace 2 boules L e

+ Fromage ou Dessert

+ 1eau Purezza
Au choix : Gazeuze ou naturelle

13,50€

Un sirop
au choix

Petite Pizza
(au choix : 4 fromages, Margherita, Mixte, Régina ou Emmental)

+ Petite Pizza
(au choix : 4 fromages, Margherita, Mixte, Régina ou Emmental)

* Toute modification entrainera un supplément ou Pétes
(au choix : beurre, sauce tomate ou carbonara)

+ 2 boules de Glace

Prix nets service compris
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Ve
NOS ENTREES |
Moules farcies 13,50€ Assiette de jambon cru 13,00€
Les 12
Assiette Apéritif 18,50€
Escargots 13,50€ Charcuterie et fromage
Les 12
NOS SALADES
Salade au thon 14,50€ Salade de foies de volaille 16,50€
Salade verte, tomates, oignons, thon, olives
Salade sicilienne 12,50€

Salade au saumon 16,50€

Salade, tomates, saumon, citron

19,50€
15,50€
14,50€

Salade de noixde Saint-Jacques
Salade de chévre chaud

Salade du berger
Salade verte, tomates, mozzarella, emmental,
gorgonzola

Salade César
Salade verte, tomates, crodtons,
copeaux de parmesan, poulet

Salade du chef
Salade verte, tomates, mozzarella, :
artichauts, jambon cru -

16,50€

Salade verte, tomates, oignons, capre, anchois

Salade Campagnola 14,50€
Salade verte, cro(itons, tomates, ceuf mollet,

olives, lardon

Fondant mozzarella 14,50€
Salade, tomates, olives, mozzarella panée,

citron, copeaux de parmesan

Salade tomate mozzarella 13,50€
Salade mixte 9,00€
Salade verte, tomates

Salade verte 8,00€

Prix nets service compris
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Anchois 11,560€
Tomate, emmental, anchois, origan, olives

Mixte 11,50€
Tomate, jambon, emmental, origan, olives
Margherita 11,60€
Tomate, mozzarella, origan, olives

Regina 12,00€
Tomate, emmental, jambon, champignons,

origan, olives

Dolce Vita 12,00€
Tomate, emmental, jambon, persillade, ceuf,

origan, olives

Calzone 13,50€

Tomate, emmental, jambon, champignons, ceuf,
origan

Calzone Carbonara 14,50€
Tomate, emmental, jambon, lardons, créme fraiche,
jaune d’ceuf, origan

Calzone bolognaise 14,50€
Tomate, sauce bolognaise, mozzarella, aubergine,

jambon, parmesan, persillade, creme fraiche, origan
Quatre fromages 13,50€
Tomate, emmental, mozzarella, gorgonzola,

parmesan, origan, olives

Del Piacere 14,50€

Tomate, 4 fromages, chorizo, oignons, origan, olives

Fruits de mer 15,50€
Tomate, emmental, cocktail de fruits de mer,

persillade, pesto, origan, olives

Sirena 13,50€
Tomate, emmental, thon, ceuf, oignons, origan, olives
Napolitaine 13,50€
Tomate, mozzarella, capres, anchois, origan, olives
Romana 14,50€

Tomate, mozzarella, capres, anchois, poivrons,
artichaut, parmesan, origan, olives

Prix nets service compris

N

oass R R R R RRRRRRRRRRRRARN

13,50€

Quatre saisons 5 i
Tomate, emmental, jambon, champignons,
poivrons, artichaut, origan, olives

Cyclope 13,50€

Tomate, emmental, jambon, ceuf, parmesan,
origan, olives

Primavera
Tomate, mozzarella, aubergine, poivrons,
parmesan, courgette, persillade, origan, olives

Parme 13,50€

Tomate, mozzarella, jambon cru, origan, olives

Rocchetta 15,50€
Tomate, mozzarella, jambon cru, copeaux de
parmesan, salade roquette, origan, pesto, olives

14,50€

Aubergine 13,50€
Tomate, mozzarella, aubergine, parmesan,

persillade, origan, olives

Calabrese 12,50€
Tomate, emmental, chorizo, oignons, origan, olives
Paesana 12,50€
Tomate, parmesan, anchois, persillade, origan, olives
Sicilienne 12,50€
Tomate, capres, anchois, persillade, origan, olives
Vulcano 13,50€

Tomate, mozzarella, lardons, chorizo, poivrons,
origan, olives

Della Casa 14,50€
Tomate, emmental, lardons, viande hachée, oceuf,
creme fraiche, origan, olives

Atomique 14,50€
Tomate, mozzarella, jambon, chorizo, champignons,
capre, anchois, oignons, origan, olives

1€
3,50€

Tous suppléments sur pizza classique
SAUF* saumon, crevettes

* Tarif révisable suivant quantité rajoutée
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Tocco di Classe 17,50€
Tomate, mozzarella, crevettes, moules farcies,
escargots, persillade, flambée au whisky, pesto,

origan, olives

Saumon 15,50€
Tomate, mozzarella, saumon fumé, creme fraiche,
origan, olives

Chévre chaud 14,50€

Tomate, mozzarella, chevre chaud, creme fraiche,
origan, olives

Leo Pegzas

Dino 15,50€
Tomate, emmental, jambon, champignons, aubergine, viande
hachée, persillade, parmesan, creme fraiche, origan, olives

Canicatti 13,50€
Tomate, emmental, jambon, champignons, chorizo,
artichaut, origan, olives

Franca 15,50€
Base creme fraiche, mozzarella, aubergine, viande ha-
chée, chorizo,lardons, oignons, parmesan, origan, olives

007 13,50€
Tomate, mozzarella, jambon, saucisse de Strasbourg,
ceuf dur, origan, olives

Giorgio 15,50€
Tomate, mozzarella, jambon cru, pomme de terre,
chorizo, oignons, gorgonzola, parmesan, origan, olive

Antonio 15,560€
Tomate, emmental, aubergine, oignons, persillade,
viande hacheée, origan, olives, mozzarella, chevre,
parmesan, creme

Strada 13,50€
Tomate, mozzarella, jambon, chorizo, copeaux de
parmesan, origan, olives

Elody 15,50€
Base creme, emmental, mozzarella, gorgonzola, chevre,
parmesan, miel, rochetta, amandes effilées, origan, olives

Fabienne 15,50€
Tomate, reblochon, lardons, pommes de terre, jambon
cru, oignons, origan, olives

Prix nets service compris

Sheciates STRADA

8
Panzeroto 15,50€
Tomate fraiche, mozzarella, aubergine, parmesan, :
persillade, origan, olives - cuisson a la poéle
Fermée comme une calzone, accompagnée de salade
Trinachi 15,50€
3 golits différents
1/3 aubergine, 1/3 vulcano, 1/3 chevre, origan, olives
Bambino 9,50€

Au choix : 4 fromages, Margherita, mixte, Régina ou

Emmental s R S

Tomaso 13,00€
Pate blanche, mozzarella, jambon, tomates en fin de
cuisson, pesto, copeaux de parmesan, origan, olives

Gabriele 16,50€

Tomate, mozzarella, aubergine, poivrons, parmesan,
courgette,saumon,pesto,rochetta,persillade,origan,olives

Tarantella 16,50€
3 parties farcies : Base blanche, gruyere, jambon
blanc, oeuf, aubergines, parmesan, poivre, origan
Apres cuisson : jambon cru, roquette, pesto

Pizza d’éte 15,50€
1/2 pizza au choix + salade fraicheur

Salade fraicheur : salade verte, tomates, artichauts,
mozzarella, mais, origan

Michele 14,50€
Tomate, mozzarella, jambon blanc, viande hachée,
lardons, copeaux de parmesan, jambon cru, salami,
origan, olives “

Giuseppe 21,50€
Base creme, mozzarella, rochetta, gambas décorti-
quées, moules farcies, saint jacques, oignons, poi-
vrons, pesto, origan, olives

4 Etoiles 16,50€
Base creme, mozzarella, chévre chaud, rochetta,
tomates cerises, pesto, origan, olives

Tous suppléments sur pizza classique 1€
SAUF* saumon, crevettes 3,50€

* Tarif révisable suivant quantité rajoutée
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NOS WWWDES
Escalope milanaise 18,50€
Escalope alacréme 19,50€
Escalope gorgonzola 21,00€
Escalope du Chef 21,50€

Escalope panée, sauce tomate, jambon cru,
mozzarella gratinée au four

Escalope de la Strada 22,50€
Escalope panée, sauce tomate, aubergines,
parmesan gratinée au four

Entrecoéte grillée 22,50€

Entrecote 24,90€
Sauce au choix : poivre vert ou gorgonzola

NCS BURGERS Toutes nos viandes sont

Le Strada 17,90€ d’origine francaise !

Steack haché frais 180g, cheddar affing,
salade, cornichon, tomate, oignons grillés

Le Forézien 18,90€
Steack haché frais 180g, fourme,
salade, cornichon, tomate, oignons grillés,

NCOS POSSONS
Crevettes persillade 19,50€

Crevettes décortiquées alacreme 20,50€

Gambas persillade 22,50€
Filet de sole 18,50€
Gambas grillées 21,00€

Toutes nos viandes et nos poissons sont accompa-
gnés de frites ou pates avec sauce au choix (nature, au
beurre ou sauce tomate) ou de salade*

*Toute modification de garnitures ou sauces
Supplément 4€50

Prix nets service compris
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NOS PATES FRAICHES ,

Tortellinis 15,50€ Pasta Mari-E-Monti* 23,50€
Fourrés viande de boeuf, sauce au choix Gambas decortiquées, crevettes, tomates cerises,

courgette, vin blanc, persillade, amandes éffilees
Tortellinis ricotta / épinards 15,50€ ; .

Cannelloni bolognaise 15,50€
Agnolotti 15,50€ "
Farcis 4 fromages, sauce creme Cannelloni 4 fromages 15,50€
Tagliatelles 15,50€ Lasagne bolognaise 15,50€
SCeAtEDk Gnocchi 15,50€
Ravioli saumon 16,50€ Sauce auchoix
Sauce Génovese, sauce tomate, creme fraiche Spaghettis Allo Scoglio® 23.50€

(En fonction des arrivages)

* Demandez le délai

NOS PATES

Spaghettis 14,50€ Pennes 14,50€

NOS SAUVCES
Bolognaise Viande hachée, tomate Carbonara Lardons, creme fraiche, oeuf
Buongustaio Jambon, champignons, Sicilienne aux aubergines
créme fraiche, tomates Tomates, aubergines, mozzarella
Gorgonzola Creme fraiche, fromage gorgonzola Du chef Jambon, champignons, viande hachée,

creme fraiche, oignons
AlPArrabbiata Ail -piquant - sauce tomate
Au saumon Saumon fumé, créme fraiche
Napolitaine Sauce tomate
A Pail Huile d'olive, ail

Supplement si modifications ou changement de plat

Prix nets service compris
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Voo cremes glacées
Banane Café : Cannelle . | Caramel
_avee des morceans aver du eald avec des morceanx i la Fleur de Sel
¥ e hanane Arabica de Colombie e suere enmbés flewr de sel die Camargue
Baranu Collie ‘\l_':'r cannelle aves: morcenux de corme|
Cinnamion Butter salted caramel
-.l . Carnaval | Chocolal Blane Chocolal Noir Marron
e parfum ﬁuim.nuve aver ies morceanx i1 hase de chocolat aver fes morceans
avec inclusions cacantées - de chocolat blane Barry Callebaut i ile marron
Marshmallow White Chocolate ¥ de cacan Chestnut

Dark Cheeolate
Menthe Noix! Noix de Coco! - Nougat

aver des morceaux Avee de la noix aver des morceaus
de noix caramélisés il coco rpée : de nougat de
Walnut = ncanul | Montélimar

aver des éclals
o de chocolal noir

-1||'|ir|| |:E|.|||'u|.u_lr'

Morugal
Nutly Parfum Tiramisu™* = Pistache Praliné
Parfum Choeolat Noizerre! aee des moreeany die y aver des éolats Avec des éclats
avee du chocolat au lait hiscuil saveur café au L de pistaches de de nodseltes caramidlisdes
auk noisgeltes Gianduja marsala et sauce calé-cacan Californie grillées Praline
Hazelnui chocolate favour Tirami=u Flavour Fistachio
4 Rhum-Raisins S Speculoos | Parfum!-5 Vanille Brownie
au thum des Antilles avee des morceaux - Siracciatella aver des morceaus
[rancaises, avee des de hiseuits & la cannelle . '-. glace au golt vanille de hrownie
raisins macérés an rhium Spieculoes e " aver des morcenuy Vanilla-Brownie

ile chocolat noir
Stracciatella Davour

"\f\ | Vanille de Madagusear | Vanille Bourbon Yaourt / Tentation Meringudée
| Végan!-5 de Madagascar aver 330 Vanille Framboise
glace vigétale i base de soja, o alextrait de vanille de yaourt morceany de merngue
= & lardme naturel de '.anll||e "\ de Madagascar . Yoghurt enmhés chocolal blane
lII-'|:F.':1I'| Vanilla Vanilla Criemie glaetr Vaille et sarliel Frambois:
Rasphery Vanilla

Rum-raisin

:I.."._,.-h'u-ur,,"’ci
Vios sorlels plein fruit” s
oo + plein fruit
Cassis | Citron Jaune Citron Vert Fraize
aver des haies aver iles marereans de - avee des pesles aver des morceanx
de eassis o witrom janne de Seile e it vert de fraises
Blackoeurmant » Lemen Lime Straw erry
Framboise [ Fruit de la Passion J Orange Ay Pomme
aver des morceany i) au fruit de la passion aver des oranges B dver iles morceany
ile framboise ¢ d'Equatenr avee des i Mexigue et des 1 dle pomme Fuji
Raspherry marces de mangue comees d'oranges Apple
; semi-confiles P
Orrange
Coupe 1 boule 290€  Supplément 2,00€
Parfum au choix Boule de glace
Coupe 2 boules 4,90€  Supplément 1.50€
Parfums au choix crisme fouellée, sauce chocolal, coulis

(1)Glaca (2 Mos créeves glocdes sont fotes cvec de lo crdma faiche hobriquéde dons nos régaans frongalses

(Ao porbets ont une lensur en Tt de d5% pour bes Truits vsuely, réduibe & 20% pour les ity acides ol G soveur fae confomament au Code des Frofiques las ey Glacas Aimecmaine,
Tous bas warbess Carte d'Or jenl plain Tnal, soul Mangue. = Faut contanit des boces de loil, re convenl pay oux peronces. alengiques aus prostines de lat. (HMon labrigus en Franes




Vs

Calé Liégeois
Criemes glacées Calé, Vamlle,
calé expresso, sauce calé, critme loueltée

glacées

Choecolat Liégeois

Criemes glacées Chocolar, Vanille,

sauce chocolal, eréme fonelice

Caramel Liégeois

Crimes glacées Caramel Fleur de Sel, Vanille,
sauce caramel, créme fouelide

Dame Blanche 7.90€
Critme: glacée Vanille,

sauce chocolat, créme foueltée
Souvenir d'Enfance 7.90€
Glaces Carnaval, Nutty,

erivme glacée Vanlle, crisme {oueliée
Ardéchoise

Cremes glacées Marron, Vanille,
crime de marron, ceime fouettée

1.90€

Franca 7.90€
Crismes glacées Speculoos, Caramel Fleur de Sel,

glace Stracciatella, concassé de speculoos, eréme fouettée

%&i counpes alcoolisées

Dino 9.90€
Sorbets Citron Jaune, Orange, Limoneello® 2 ¢l

Don Papa 9.90€
Créme glacée Bhum-Raisins, Don Papa® 2 ¢l

Titanie 9,90 €

Creme glacée Menthe chocolat, Get 27#

%w Adesseils gourmands

Tarte Tatin et sa boule Vanille 5.90¢
Tarte aux p-uirma el sa sauce choeolal 5.90¢
Fondant an chocolat 0.90¢
critme anglaise, criéme foueltée

Tiramisu Nutella maison 6,90 €

Créme brillée maison 5.90€
Profiteroles glacées 0,90 €
Panna Cotta 5.90€
coulis fruitz rouges, caramel ou chocolat maizon

Mousse au chocolal maison 5.90€
Café Gourmand maison 0.90€
Champagne Gourmand maison®* 14.50€
Tarte citron meringuée 5.90€
Granité de Limoneello® 5.90€
Nougat Glaceé 0.90€
Mystére Glace 6.90€
Citron ou Orange Givré 5.90€
Salade de fruits de saison 3,00€

Suggestion du chef demandez au serveur

Fruits Rouges

Sorbets Pomme, Fraise, Framboise, eriome foueliée
Capri

Sorbets Fruit de la Passion, glace Noix de Coco,
FEE, oreme Touetlée

Mammamia

Glaces Straceiatella, Tiramisuo,
sauce chocolal, créme fouetiée
Sicilienne

Sorbets Orange, Citron, Pomine,
eoulis fruils rouges, erisme loeellée

L'Agrume
Sorbets Citron Jaune, Citron Vert, Orange

La Tentation Meringuée

Glace Tentation Meringuée Vanille Framboize,
sauce ruils rouges, erime Touetiée

La Cannelle

Cremes glacées Cannelle, Yaourt, sorhet Pomme,
coulis caramel, eréme fouettée

Colonel

Sorbet Citron avee Vodka®

Strada

Creme glacée Vanille, Amaretto® 2 cl, amandes effilées,

checolat chand maison, créme fouetlée

Vlos fromages

Fromage blane  coulis fruits rouges ou créme

Fromage sec  Gorgonzola

bocsrons chaudes

Café

Café creme
Décaféing
Cappuccino
Café double
Grand café
Theé on infusion

Les plats faits maison sont élobarés sur ploce & partir de produits bruts

*L'abus d'aleosl est dangereus pour la same. & conssmmer avec modenation

Prix nats en auros - Sarvice comoris - Photos non th\cscmq"p: - Suggestion de présantation
ﬂ-&

T.90€

1908

=]

O0€

700

7.90€

700

7908

9.90€

9.90€

2.50¢
3,50€

2,00&
2,20€
2,20€
3.00&
3.50€
3.500€
3.30€



