
Cocktail maison 
(Pineau des Charentes, gin, sirop d’orange citron) 

ou Bora Bora  
(jus d’ananas, jus de fruits de la passion, grenadine)

DINERSaint-Valentin
APÉRITIF

Amuse-bouche 
Mini flan de poivron et tapenade noire

ENTRÉE
Saumon en deux façons et ses toasts

ou
Asperges gratinées en cocotte au jambon Serrano

PLAT
Filet de maigre, sauce beurre blanc au citron, riz aux petits légumes

ou
Magret de canard, sauce à l’orange, pommes grenailles et haricots verts

DESSERT
Tarte tatin tiède, glace vanille Bourbon, coulis caramel

ou
Mi-cuit au chocolat et son coeur coulant aux fruits rouges

28,90€

Prix nets, taxes et service compris, 
Apéritif, entrée, plat, dessert compris.

RÉSERVATIONS AU 05 46 87 12 44


