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EN HAUTS-DE-FRANCE
Pour profiter du grand air,
ici vous êtes les bienvenus

22. RAVENEL
A 5 km de St Just en Chaussée, A 30 km de 
Compiègne et Beauvais
GOJI DE PICARDIE
Valérie LEROY
15 bis rue du 8 mai 1945 - 60130 RAVENEL
06 66 66 87 00 - gojidepicardie@gmail.com
 gojidepicardie -  gojidepicardie

Visites gourmandes de la plantation
Promenade d’1 h dans la parcelle afin de 
découvrir les plantes qui y sont cultivées 
et déguster les produits du moment : des 
baies et des fleurs comestibles ou encore 
des plantes aromatiques.
Parking sur place. Groupe possible jusqu’à 
25 pers. Prévoir des chaussures pour la 
campagne, adaptées à la météo.
5 €/ pers Gratuit (- 6 ans) Sur RDV en 
appelant du lundi au samedi de 10 h à 18 h. 
De début juin à fin septembre 

23. VILLERS-ST-PAUL
SARL LES JARDINS DE L’ARBRE A POULE
Magali HARING
28 rue Mortefontaine
60870 VILLERS-ST-PAUL 
06 15 29 43 14 contacts@larbreapoule.com
www.larbreapoule.com
Découverte d’un éco lieu atypique. La ferme 
urbaine est productive en permaculture et 
ses animaux sont au cœur de nos pratiques 
respectueuses de l’environnement.
Portes ouvertes
Visite pour particuliers (familles)
Visite commentée d’1 h 30 pour permettre 
aux adultes et enfants de comprendre 
l’intérêt des productions au cœur des villes. 
Samedis 20 avril, 25 mai et 29 juin (15 h) 
6 €/pers

24. WACQUEMOULIN
A 17 kms de Saint Just en Chaussée, 
à 25 kms de Compiègne
LA FERME ÉPICERIE D’HEYGERE
Pascal & Lucie D’HEYGERE
3, rue verte - 60420 WACQUEMOULIN
06 71 67 96 36 
lafermeepicerie@gmail.com
 La Ferme Épicerie -  la-ferme-epicerie

Pascal cultive des céréales (farines), 
légumineuses (différentes sortes de 
lentilles), oléagineuses (huiles), pommes 
de terre et noix. Lucie s’occupe de la vente 
en circuits courts des produits de la ferme. 
Ensemble, ils ont à cœur de développer 
l’agroécologie sur leurs parcelles en 
agriculture biologique. Épicerie à la ferme 
ouverte tous les mercredis, de 17h à 19h30.
Balade contée entre champs et vallée
Ouvrez grands vos yeux et vos oreilles ! 
Au fil d’une balade contée, découvrez 
autrement les paysages qui entourent notre 
ferme ! Écoutez nos conteuses le temps 
d’une promenade enchantée entre champs 
et vallée. La balade agrémentée de pauses 
contées sera suivie d’une dégustation 
gourmande des produits bio de la ferme 
(fondants choco-lentilles, crêpes et autres 
gourmandises !).
Samedi 8 juin 2024,  
départ à la ferme à 14h00
6 euros/adulte, 4 euros/enfant (6 à 12 ans), 
gratuit pour les moins de 6 ans
Réservation obligatoire avant le 5 juin 
(places limitées). 
Prévoir une tenue et des chaussures 
adaptées à la météo (gourde et crème 
solaire si besoin). Parcours environ 4 kms. 
Possibilité d’acheter des produits de la 

ferme après la balade.
Dégustation à la ferme
Avis aux gourmands ! Dégustation offerte à 
la ferme pendant l’ouverture de la boutique. 
Venez prendre un café, un thé ou un jus 
de pomme accompagné d’un morceau 
de fondant choco-lentilles et d’autres 
gourmandises cuisinées à partir des 
produits de la ferme.
Mercredis 17 et 24 avril, de 17h à 19h30
Gratuit - sans réservation

SOMME

25. BEAUCHAMPS
A 11 km de Mers-les-Bains et 12 km du Tréport
DOMAINE DU LIEU DIEU
Marie-Annick et Jérôme MAILLARD de THEZY
5 rue du Lieu Dieu - 80770 BEAUCHAMPS
03 22 30 92 23 - contact@lieudieu.com
lieudieu.com -  domainelieudieu
Un domaine de campagne de 100ha 
aux portes de la Baie de Somme, avec 
trois gîtes de groupes, une douzaine de 
logements en famille ou entre amis, des 
activités de plein air et un centre équestre. 
Notre souhait : que tous puissent se 
retrouver, se détendre et se reconnecter à 
la nature et à la culture locale.
1er lâcher de chevaux de l’année avec Bar 
à chevaux
Dans une ambiance chaleureuse, venez 
découvrir le bar à chevaux à partir de 16h : 
au contact de l’animal tout en prenant un 
thé ou un café avec une petite douceur et 
baptêmes à poney. Venez tester !
Vers 17h, tous en place pour assister au 
départ des chevaux en pâture. Depuis leurs 
stabulations, via un système de barrières, 
nous lâchons nos chevaux et poneys vers 
les grands espaces verts. Un véritable 
spectacle à ciel ouvert pour les petits et 
les grands !
Mercredi 1er mai de 16h à 17h
Entrée libre

26. BEAUVAL
A 5 km de Doullens, 25 km d’Amiens, 30km 
d’Albert et 40km d’Abbeville et Arras
EARL DE LA CHAPELLE
Éric ROUGEGREZ
24 rue Christian Duséval
80630 BEAUVAL
03 22 32 93 86
06 16 36 25 54 - 06 60 31 68 48
earl-de-la-chapelle@orange.fr
 EARL De La Chapelle

Élevage de porcs et charcuterie à la ferme
Portes ouvertes et repas à la ferme
Venez découvrir et déguster notre 
charcuterie fermière fabriquée dans notre 
atelier. Notre magasin à la ferme sera 
ouvert et vous y retrouverez toute notre 
gamme de charcuterie crue et cuite. 
Profitez, sur place, du marché fermier, 
de notre brocante le dimanche et de nos 
animations pour les petits et grands. 
Samedi et dimanche midi, partagez un 
repas fermier et convivial en dégustant 
notre cochon de lait à la broche ! Buvette 
sur place.
Réservation obligatoire pour le repas au 
06.16.36.25.54 - 06.60.31.68.48
Samedi 20 avril de 9h30 à 19h et dimanche 
21 avril de 9h30 à 17h
Repas : tarif : 20.00€/adulte

27. CANAPLES
A 20 km d’Amiens - 15 km de Doullens
35 km d’Abbeville
LA CHEVRERIE DE CANAPLES
Aurélie et Matthieu VANDENBUSSCHE
172 rue de Fieffes - 80670 CANAPLES
03 22 52 93 06 - 06 13 11 39 23
chevrerie.canaples@orange.fr
www.chevrerie-canaples.com
 La chevrerie de Canaples

Ferme spécialisée dans l’élevage de 
chèvres. Le lait est transformé à la ferme 
en délicieuses spécialités fromagères. 
Accueil et visite pédagogique pour le public 
scolaire et visite libre pour les familles.
Portes ouvertes à la Chèvrerie
Venez découvrir notre élevage caprin et 
déguster nos fromages de chèvres. La vie 
de la ferme et des animaux, la fabrication 
de nos fromages, nous vous expliquerons 
tout ! Sur place, retrouvez aussi des 
produits artisanaux, de la restauration 
rapide, de nombreuses animations et 
ateliers tout au long de notre journée portes 
ouvertes. Et ne partez pas sans passer par 
notre point de vente à la ferme !
Mercredi 1er mai de 10h à 18h
Entrée libre

28. CAVILLON
A 17km d’Amiens et 32km d’Abbeville
L’ABEILLE BUTINE, L’HOMME TARTINE
Edouard LESUEUR
4 route d’Oissy - 80310 CAVILLON
06 14 29 68 65 - 06 46 79 87 08
edouard.lesueur@live.fr
 brillantlesueur

Production de miel, fabrication de miel, 
pain d’épice, hydromel, vinaigre et vente à 
la ferme.
Journée extraction de miel
Vous saurez tout sur l’extraction du miel à 
la main, sur le fonctionnement d’une chaine 
d’extraction et sur la mise en pot de notre 
savoureux nectar. Nous vous proposons 
également un marché à la ferme avec 
près de 35 producteurs et artisans locaux. 
Retrouvez bien sûr nos miels et produits 
dérivés mais également des œufs bio, des 
produits laitiers, des boissons fermières, 
des fromages, des confitures, des produits 
safranés, de la volaille, de la viande bovine, 
de la farine, des pâtes et même des fleurs 
séchées.... Animations pour les enfants : 
baptêmes de poney et circuit de petites 
voitures. Restauration possible sur place.
Dimanche 26 mai de 10h à 18h
Entrée libre

29. COTTENCHY
A 8km d’Amiens
LA FERME DU PARACLET
Hugo PUECH, directeur de l’exploitation 
agricole et Alice LENOBLE responsable du 
Magasin
1 route de Boves - 80440 COTTENCHY
06 22 22 56 73
laferme@leparacletamiens.fr
www.magasin-produits-fermiers-amiens.com
 magasinduparacletproduitslocaux

Situé à proximité d’Amiens, le magasin 
du Paraclet propose la vente de produits 
fermiers issus des productions de divers 
lycées agricoles de France et de divers 
producteurs locaux. Notre magasin 
propose une palette de 250 produits 
(viande, charcuterie, légumes, produits 
laitiers, œufs, jus de fruit, vin...). Nous 
commercialisons également la viande 
bovine de notre exploitation, ainsi que 
l’huile de tournesol issue de nos cultures.
Magasin ouvert le jeudi de 14h à 18h,  
le vendredi de 9h à 12h30 et de 14h à 19h,  
et le samedi de 9h à 13h.
Des nouveaux produits  
fermiers made in Paraclet !
À partir du jeudi 4 avril, la ferme du Paraclet 
lance ses nouveaux produits ! Après l’huile 
de tournesol en 2023, c’est au tour de l’huile 
de colza, fabriquée à partir des cultures 
de l’exploitation. Autres nouveautés : le 
bœuf du Paraclet sera désormais en partie 
transformé, avec au menu : rillettes de bœuf 
du Paraclet au piment Espelette (180g), 
Carbonade de bœuf du Paraclet (500g) et 
Bolognaise de bœuf du Paraclet (500g).
Vendredi 5 avril de 17h à 19h : A l’occasion 
du lancement de ces nouveaux produits 
fermiers, une dégustation est organisée.

30. DRUCAT
A 6 km d’Abbeville
ESCARGOTIERE DE LA BAIE DE SOMME
Camille STEIL
27 rue du Thuret - 80132 DRUCAT
06 74 01 82 37
steilcamille@gmail.com
 Escargot.BaiedeSomme.Drucat

Élevage d’escargots gros gris cuisinés à la 
ferme en différentes spécialités pour les 
particuliers et les professionnels. Ferme 
pédagogique et Anniversaire à la ferme.
Toutes les activités sont sur réservation au 
06 74 01 82 37
Atelier petit-héliciculteur
Découverte sensorielle et ludique de 
l’escargot « on manipule, on expérimente, 
on s’occupe des escargots sans oublier 
les comptines et jeux de doigts ». Parents 
de jeunes enfants, crèches, assistants 
maternels, MAM et RAM..., cet atelier a 
été pensé pour vos enfants. Enfant jusqu’à 
4 ans accompagné d’un adulte. Durée : 1 h.
Les jeudis 11, 18 et 25 avril,  
2 et 9 mai à 10h30 (8,5 € par enfant)
Atelier apprenti-héliciculteur 
Découverte ludique et pédagogique de 
l’escargot et du métier d’héliciculteur « on 
s’interroge, on expérimente, on fabrique 
autour des escargots et on visite l’élevage 
». En prime : une course d’escargots ! 
Enfant à partir de 5 ans accompagné d’un 
adulte. Durée : 2 h.
Les jeudis 11, 18 et 25 avril, 2 et 9 mai à 14h 
(10 € par enfant) 
 
 
 

Visite guidée tout public
L’escargot est un animal fascinant, 
découvrons-le en l’observant et en le 
manipulant. Puis allons faire un tour dans 
les parcs d’élevage pour comprendre 
l’héliciculture. Durée : 1 h 15. 
Les vendredis 12, 19 et 26 avril, 3 et 10 mai 
à 14h30 et les samedis d’avril, mai et juin à 
14h30 (6 € par adulte - 4 € par enfant)

31. HEBECOURT
A 10 km d’Amiens
FERME DU BOIS
Nathalie et Patrick GLORIEUX
13 rue de la Vallée - 80680 HEBECOURT
06 88 79 42 60 - earl.glorieux@wanadoo.fr
www.fermedubois-hebecourt.com
 lafermedubois

La Ferme du Bois à Hébécourt est une 
magnifique ferme céréalière au sud 
d’Amiens qui vous propose 4 chambres 
d’hôtes, un gîte rural et plusieurs salles de 
réception pour vos évènements.
Vins et saveurs
Nathalie et Patrick vous invitent à partir 
à la découverte des vins et saveurs de 
nos régions. Plus de 12 producteurs vous 
présentent leurs vins et leurs spécialités. 
Un rendez-vous incontournable à vivre 
au cœur de la Ferme du Bois. Côté 
restauration : un repas à base de spécialités 
picardes vous est proposé le samedi et 
le dimanche midi et un bar à huitres est 
disponible en continu.
Samedi 18 mai de 10h à 20h et dimanche  
19 mai de 10h à 18h
Repas sur réservation (de préférence)
Entrée : 3€ par personne

32. QUEND
A 5km de Quend Plage et de Fort Mahon.  
A 10 km de Rue
BIENVENUE RANDO à la ferme
Asinerie du Marquenterre
Christophe et Caroline LEBRUN
Ferme de la Bonne Dame
Monchaux-les-Quend - 80120 QUEND
06 21 26 02 94
contact@asineriedumarquenterre.com
 Asinerie Du Marquenterre

Chaussez les baskets et partez en 
randonnée pour une découverte conviviale 
et ludique du monde agricole.
Randonnée à la ferme
L’Asinerie du Marquenterre et la marque 
Bienvenue à la ferme organisent une 
RANDO à la ferme à deux pas de la mer. 
Au programme : 8 km de marche, de ferme 
en ferme, au cœur de la Baie de Somme. 
Découverte des ateliers de production 
et de tourisme à la ferme, ravitaillement 
avec dégustation de produits locaux et 
pour terminer un apéritif 100% fermier 
bien mérité ! Vous aurez la possibilité 
d’apporter votre pique-nique pour le 
déjeuner. La ferme découverte de l’Asinerie 
sera exceptionnellement ouverte le samedi 
1er juin. Profitez de votre après-midi pour 
découvrir les animaux de la ferme et toutes 
les animations ludiques et pédagogiques 
sur place.
Samedi 1er juin de 8h30 à 13h pour la 
randonnée à la ferme et l’apéritif fermier
Tarifs adulte et enfant : nous consulter
Réservation obligatoire pour la randonnée à 
la ferme au 06 21 26 02 94
Samedi 1er juin de 10h à 18h, ouverture 
exceptionnelle pour des visites de la ferme 
découverte de l’Asinerie du Marquenterre.
Tarif : 5€/personne

33. VIGNACOURT
A 18 km d’Amiens
HORTIPASSION
Carole WIEL - ROUVILLAIN
12 rue Godard Dubuc
80650 VIGNACOURT
03 22 44 19 09 - 06.84.10.07.01
hortipassion@orange.fr
www.hortipassion.com
 Hortipassion.80

Production de plantes en pot : vivaces, 
annuelles, plantes grasses, compositions, 
arbustes, plants potager, plantes 
aromatiques et plantes comestibles. 
Accueil de groupe : atelier cuisine et goûter 
aux fleurs.
Fleurissez-vous la vie !
Pour fêter l’arrivée du printemps, je vous 
propose une balade au milieu des fleurs 
et des plantes qui vous inspirent. Je vous 
ferai découvrir les nouvelles fleurs de 
ce printemps 2024 et vous conseillerez 
pour embellir vos fenêtres et vos jardins. 
Laissez-vous ensuite surprendre par mes 
fleurs comestibles et celles au goût de 
fromage ! Découvrez la distillation des 
feuilles de géranium. Animations autour de 
l’utilisation des plantes pour votre bien être 
et redécouvrez les remèdes de grand-mère. 
Apprenez aussi à utiliser l’arrosage par 
capillarité. Il vous sera possible de déjeuner 
sur place le dimanche 21 avril midi. Repas 
sur réservation.
Samedi 20 et dimanche 21 avril  
de 10h à 18h30
Entrée libre
Tarif repas : nous consulter

34. VIRONCHAUX
A 20 km d’Abbeville
MARAICHAGE DE VIRONCHAUX
Béatrice et Mickaël THOREL
200 rue Louis Voilmy
80150 VIRONCHAUX
06 84 41 36 60 - thorel.mickael@wanadoo.fr
maraichage-de-vironchaux-jimdo.com
 Maraîchage de vironchaux

Béatrice et Mickaël mettent à votre service, 
tout au long de l’année, leur expérience, 
leur savoir-faire et leur amour de la nature 
pour éveiller vos papilles gustatives avec 
leurs fruits et légumes de saison.
Portes ouvertes
Partez à la découverte de la production 
maraîchère dans les serres, aux champs et 
dans le verger. Le midi, partagez un repas 
convivial à la ferme et dégustez un cochon 
à la broche. Le repas comprend une entrée 
de crudités, le cochon grillé accompagné 
de frites, fromage, dessert et un café. 
Buvette sur place. Balade en calèche et 
autres animations sur place. Et surtout, 
profitez de la vente à la ferme pour faire le 
plein de fruits et légumes de saison ! 
Réservation pour le repas au 06 84 41 36 60
Dimanche 28 avril de 9h à 18h
Tarifs : nous consulter

Retrouvez les fermes qui proposent les « Anniversaires à la ferme » sur le site 
  www.bienvenue-a-la-ferme.com/hautsdefrance

dans la rubrique Vivez fermier / Découvrir et s’amuser

Offrez à vos enfants un anniversaire inoubliable ! 
Réservez leur vite un Anniversaire à la ferme.

L'occasion de découvrir la vie à la ferme tout en s'amusant, avec de nombreuses 
activités ludo-pédagogiques animées par l'agriculteur-trice.

Un anniversaire à la ferme c'est : 
• 2h de découverte et de partage entre copains via un grand jeu à la ferme
• Un goûter d'anniversaire très gourmand préparé à la ferme ou à la maison

www.bienvenue-a-la-ferme.com/hautsdefrance
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12. FAUMONT 
A 12 km de Douai, 10 km d’Orchies
FERME DE LARTOIS 
Bastien AGACHE et Mathilde BAJEUX-AGACHE
229 Rue Coquet - 59310 FAUMONT 
06.86.82.97.15 - fermedelartois@gmail.com 
 Ferme de Lartois 

Élevage de bovins de race parthenaise, 
vente directe de viande de bœuf et de veau. 
Repas champêtre sur réservation
Les olympiades de Lartois
Franchissez les différentes épreuves 
physiques et de connaissances pour tenter 
de remporter la médaille de la ferme de 
Lartois
Samedi 27 avril (14h-18h)  
et Dimanche 28 avril (10h-17) 
Entrée Libre. Repas sur réservation (samedi 
soir et dimanche soir). 

13. HéNIN-SUR-COJEUL
A 8 km d’Arras
MAISON DU NOMBRE D’OR
Myriam GROUSELLE 
20bis rue de Boiry
62128 HÉNIN-SUR-COJEUL
06.99.26.97.65
myriam.grouselle@maisondunombredor.fr
maisondunombredor.fr
 maisondunombredor

Élevage et transformation d’escargots. 
Activités de visites proposées (visite-
dégustation pour particuliers et visites 
pédagogiques pour scolaire), accueil 
d’entreprise, ateliers culinaires, chantiers 
participatifs de ramassage
Deux animations proposées : 
- visite de l’élevage et dégustation de 
produits de la ferme à base d’escargot de 
9h à 11h 
- possibilité de suivre en plus un atelier 
culinaire de 11h à 12h30, pour apprendre à 
cuisiner soi-même une entrée et un plat à 
base d’escargots. Les participants repartent 
avec leur plat cuisiné 
Samedi 25 mai
Sur réservation - 9€ la visite-dégustation, 
49€ la formule complète avec l’atelier 
culinaire 

14. LAVENTIE
A 12 km d’Armentières, 15 km de Béthune.
ELEVAGE DELMOTTE
60 Rue du Bois - 62840 LAVENTIE
06.28.05.66.95
elevage.delmotte@orange.fr 
Élevage bovin de race « Blanc-Bleu», vente 
de viande au détail, point de vente à la 
ferme.
Portes ouvertes
Visite de l’élevage bovin. 
Découverte du métier d’agriculteur.
Exposition de photos et explications 
du métier de découpe de viande et 
de transformation en plats cuisinés. 
Animations pour les enfants.
Samedi 27 avril et dimanche 28 avril

15. MONTREUILLOIS
DRIVE FERMIER DU MONTREUILLOIS
Les 5 points de retrait du Drive : 
BEAURAINVILLE, ÉCUIRES, FRENCQ, 
GROFFLIERS, HUCQUELIERS, 
NEUVILLE-SOUS-MONTREUIL
06 51 57 17 43
drivefermierdumontreuillois62@gmail.com
drivefermierdumontreuillois62.drive-fermier.fr 
 drivefermierdumontreuillois 

Vente en ligne des produits de nos 
producteurs fermiers
Concours de dessin
Petite activité manuelle ! A l’occasion des 
vacances de printemps, envoyez-nous une 
photo de votre plus beau dessin (envoi sur 
la boite mail ou via facebook). 
Un gagnant par point de retrait.
Participez du 20 avril au 5 mai. 

16. QUESNOY-SUR-DEÛLE 
A 13 km de Lille, Roubaix, Tourcoing, Armentières 
MOHAIR DU VAL DE DEÛLE 
Christine DELECLUSE 
21 rue de Comines
59890 QUESNOY-SUR-DEÛLE 
03 20 39 88 32
christine.delecluse@orange.fr 
www.mohair-du-val-de-deule.fr
 Mohair du Val de Deûle

Elevage de chèvres angoras 
Printemps à la ferme
Venez découvrir les bébés de l’année, visite 
libre de la ferme. Vente de laine mohair, 
pelotes, articles confectionnés et savons 
au lait de chèvres. Parrainage de chèvres 
angoras.
Atelier pour les enfants : « Viens décorer ta 
chèvre » (participation aux frais)
Dimanche 7 avril de 10h à 18h. 
Entrée gratuite sans rendez-vous. - 5€ pour 
l’atelier enfant

17. RONCQ 
15km de Lille
LA FERME DU VINAGE
Géraldine CAPPELLE
4 carrière Madame Deflandre - 59223 RONCQ
03 20 94 60 67 - contact@fermeduvinage.fr
www.fermeduvinage.fr
 ferme du vinage 

Élevage laitier, production de fromages, 
cueillette de fruits et légumes, point de 
vente à la ferme. Un circuit de visite libre 
est organisé pour les clients, pour observer 
la traite, la fabrication du fromage, les 
animaux...
Pâques à la Ferme du Vinage
Chasses aux œufs organisées pour les 
enfants par tranche d’âge. Visites de la 
ferme & des animaux, piscine de balle, 
escape game, balades à poney. 
Samedi 30 mars de 10h à 18h. Inscription 
obligatoire sur le site www.fermeduvinage.fr
Guinguette à la Ferme du Vinage
Ambiance musicale ; bar extérieur, 
nombreuses activités pour les enfants 
(structures gonflables, course de tracteur à 
pédale...), visite de la ferme et des animaux, 
cueillette à la ferme notamment de fraises. 
Restauration le midi et le soir.
Samedi 8 juin de 10h à 23h
Bar et restauration le midi et le soir de 19h 
à 23h

18. TILLOY-LèS-MOFFLAINES
A 4 km d’Arras
TERRES EN FETE
Venez à la rencontre des agriculteurs 
membres du réseau Bienvenue à la Ferme 
pour découvrir leurs produits ou vous 
restaurez. 
03 62 61 42 33 
Stand Bienvenue à la ferme
Stand de vente de produits fermiers et 
petite restauration à emporter au sein du 
Village Gourmand. 
Animations et jeux avec lots à gagner. 
7, 8 et 9 juin de 9h à 19h

19. WATTIGNIES-LA-VICTOIRE 
A 12 km de Maubeuge
FERME PEDAGOGIQUE BLAMPAIN
Marick et Damien BLAMPAIN 
Lieu dit Bois de Glarges
59680 WATTIGNIES-LA-VICTOIRE 
06 71 13 86 63
fermeblampain@hotmail.com 
fermepedagogiqueblampain.wordpress.com
 fermepedagogiqueblampain

Élevage de vaches laitières, viande et petits 
animaux
Visites thématiques
- Visite des animaux de la ferme et atelier 
autour des chevaux
24 avril de 10h à 12h - Sur réservation
5€/pers. et gratuit pour les moins de 2 ans
- Visite des animaux de la ferme et atelier 
bombes à graines
26 avril et 3 mai de 10h à 12h - Sur réservation
5€/pers. et gratuit pour les moins de 2 ans

OISE

20. GREMEVILLERS
A 18 km de Beauvais
SCEA DE LA CHAPELLE SAINT JEAN
Anselme BEAUDOIN
2 rue Alexis maillet
60380 GRÉMÉVILLERS
03 44 82 41 47
gaec-de-la-chapelle-saint-jean@wanadoo.fr
www.fromagespicards.fr
 anselmesaintjean

Notre fromagerie a 30 ans ! 
Venez participer à notre journée porte 
ouverte ! Un marché fermier sera présent 
avec une restauration sur place. Visites 
gratuites de la fromagerie et de l’élevage.
Samedi 18 mai de 9h à 17h 
Entrée libre

21. LE PLESSIER-SUR-BULLES
A 20 km de Beauvais, 15 km de Clermont,  
40 km de Chantilly
EARL LA BARB’IQUETTE
Sébastien et Véronique BARBIER
Chemin de coiseaux
60130 LE PLESSIER-SUR-BULLES 
07 70 84 12 47 - 06 88 18 65 08 
labarbiquette60@gmail.com
 chevrerieBarbier

Visite libre de la chèvrerie, atelier 
découverte, petite restauration, petit 
marché de produits locaux. 
Porte ouverte annuelle
Découvrir la Chèvrerie avec ses habitants, 
rencontrer avec des producteurs locaux, 
faire une pause bucolique en famille, amis...
Dimanche 21 avril de 9 h à 18 h (Entrée libre)
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UNE QUESTION ? CONTACTEZ-NOUS
Chambre d’agriculture de l’Aisne
aude.delcourt@aisne.chambagri.fr

 07 85 48 46 36

Chambre d’agriculture du Nord-Pas de Calais
marion.anselin@npdc.chambagri.fr

07 84 43 30 13

Chambre d’agriculture de l’Oise
marie.menard@oise.chambagri.fr 

06 37 05 04 28

Chambre d’agriculture de la Somme
a.catteau@somme.chambagri.fr

06 14 53 19 32

www.bienvenue-a-la-ferme.com/hautsdefrance
 BienvenuealafermeHautsdeFrance
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CE JOUR LÀ, JE ME RENDS ...
MARS AVRIL MAI JUIN

V 1 L 1 J 1 15 - 25 - 27 S 1 2 - 3 - 6 - 22 - 32

S 2 M 2 V 2 1 - 15 - 30 D 2 2 - 10

D 3 M 3 S 3 15 - 19 - 30 L 3 22

L 4 J 4 D 4 15 M 4 22

M 5 V 5 29 L 5 15 M 5 22

M 6 S 6 M 6 J 6 22

J 7 D 7 16 M 7 V 7 18 - 22

V 8 L 8 J 8 4 - 11 S 8 18 - 22 - 24

S 9 M 9 V 9 11 - 30 D 9 18

D 10 M 10 S 10 30 L 10 22

L 11 J 11 30 D 11 8 M 11 22

M 12 V 12 1 - 30 L 12 M 12 22

M 13 S 13 M 13 J 13 22

J 14 D 14 M 14 V 14 22

V 15 L 15 J 15 S 15 22

S 16 M 16 V 16 D 16

D 17 M 17 24 S 17 L 17 22

L 18 J 18 30 D 18 20 - 31 M 18 22

M 19 V 19 30 L 19 31 M 19 22

L 20 S 20 15 - 23 - 26 - 33 M 20 J 20 22

J 21 D 21 9 - 15 - 21 - 26 
- 33 M 21 V 21 22

V 22 L 22 15 J-22 S 22 22

S 23 M 23 15 V 23 D 23

D 24 M 24 1 - 15 - 19 - 24 S 24 L 24 22

L 25 J 25 5 - 15 - 30 D 25 13 - 23 M 25 22

M 26 V 26 19 - 30 L 26 28 M 26 22

M 27 S 27 5 - 12 - 14 - 15 M-27 J 27 22

J 28 D 28 12 - 14 - 15 - 34 M 28 V 28 22

V 29 L 29 15 J 29 S 29 1 - 22 - 23

S 30 7 - 17 M 30 15 V 30 D 30

D 31

30 : Tous les samedis d’avril à juin

AISNE

1. ARCHON
A 30km de Laon, 21km de Vervins, 
25km d’Hirson 
LES COQUILLES DES BREUILS
Azilis et Christophe MARCHAND
3 rue de la pichelotte - 02360 ARCHON
06 03 57 17 95
les.coquilles.des.breuils@gmail.com
 Les coquilles des Breuils 

Ferme hélicicole qui accueille du public 
pour découvrir l’héliciculture, plusieurs 
animations sous plusieurs formes sont 
mises en place pour toutes tranches d’âges.
Décorons le jardin
Venez peindre des objets en béton pour 
mettre dans votre jardin, nous conclurons 
cet atelier avec une visite des parcs et 
l’observation de la nature naissante et des 
insectes qu’on y trouve.
Mercredi 24 avril à 14h : 10€/personne
Sur réservation
Chasse aux trésors
Venez découvrir les secrets de la ferme 
hélicicole en résolvant des énigmes en 
famille. L’atelier se terminera avec un 
goûter.
Jeudi 2 mai à 14h : 6€/personne.
Sur réservation
Détente à la ferme
Uniquement pour les femmes de plus 
de 16 ans. Venez vous faire chouchouter 
dans un cadre relaxant. Au programme, 
massage, bar à thé et fabrication de 
gâteaux, avec la présence de l’association 
no stress et les ruchers de st Georges.
Vendredi 12 avril de 18h à 20h :  
15€/personne.
Sur réservation
Repas en musique à la ferme
Venez profiter d’un repas à la ferme avec 
une animation autour de l’accordéon. 
Ambiance en chanson garantie. Petite 
balade dans les parcs pour clôturer cette 
journée.
Samedi 29 juin à 12h :  
25€/adulte - 15€/enfant 
(paiement à la réservation)
Sur réservation

2. CONDÉ-EN-BRIE
A 12 km de Dormans, 15km de Château-Thierry 
LES CANARDISES DES TROIS VALLEES
Fanny, Bertrand, Adélaïde et Hélène FAGOT
2 rue du Cahot - 02330 CONDÉ-EN-BRIE
03 23 82 74 96 - contact@canardises.fr
 Canardises des trois vallées 

Éleveurs et producteurs de canards, nous 
vous accueillons sur notre ferme avec notre 
boutique de produits fermiers du jeudi 
au samedi (9h-19h). Visites de groupe sur 
réservation.
Portes ouvertes
Portes ouvertes canardisiaques. Marché 
de producteurs et artisans (vins, miel, 
fromages, pain, bières, confitures, savons, 
vitraux, poteries...) et dégustations.
Samedi 1 et dimanche 2 juin de 10h à 19h
Entrée libre.
Repas - concert le dimanche sur 
réservation.

3. ESSOMES-SUR-MARNE
A 3 km de Château-Thierry
CHAMPAGNE MICHEL MICHAUX
Mathilde MICHAUX
6 rue Ferrée - 02400 ESSOMES-SUR-MARNE
06 35 28 48 50
contact@champagne-michaux.fr
 Champagne Michel Michaux

Nous cultivons nos vignes depuis 
maintenant plusieurs générations, sur 
les coteaux ensoleillés des communes 
d’Essomes sur Marne, Chézy sur 
Marne et Brasles. Nos Champagne 
sont issus des 3 cépages Champenois 
traditionnels, le Pinot Meunier, le Pinot 
Noir et le Chardonnay à partir de raisins 
soigneusement sélectionnés.
Balade Sensorielle pour Amateurs de Nature
Plongez dans la biodiversité de notre 
domaine lors d’une balade sensorielle. 
Découvrez notre engagement envers la 
nature, observez la flore et la faune locales, 
le tout suivi d’une dégustation en plein air.
Samedi 1er juin de 10h à 18h
Entrée libre.

4. ESTRéES
A 12km de Saint-Quentin 
FERME AVICOLE DU VERMANDOIS
Olivier FLOQUET
7 chaussée Brunehaut - 02420 ESTRÉES
07 81 85 41 79 - floquet.olivier@orange.fr
Volailles, porcs, agneaux, lapins, 
charcuteries diverses, veaux et bœuf au 
détail ou en caissette. Ferme auberge : 
restaurant au cœur de l’exploitation, dans 
une étable entièrement rénovée (produits 
du terroir et spécialités régionales issus des 
productions de la ferme). Location de salle.
Portes ouvertes
Cochon à la broche et visite de l’élevage. 
Manège maquillage pour les enfants, 
animateur avec karaoké et spectacle.
Mercredi 8 mai 11h-18h
23€/adulte - 8€/enfant
Entrée libre. Repas sur réservation.

5. HAUTION
A 5km de Vervins 
LE JARDIN ROY
Emmanuelle et Philippe ROY
1 rue des écoles - 02140 HAUTION
06 77 52 74 79 - lejardinroy@gmail.com
 Le Jardin Roy - ferme de plantes 

aromatiques 
Ateliers familles «vacances de Printemps»
Démarrer son jardin
Visite du jardin. Découvrir les outils 
du jardinier et les utiliser. Réaliser des 
mini-mottes et des semis. Petit goûter et 
dégustation de produits du Jardin Roy
Jeudi 25 avril
10€/personne  20€/famille
Sur réservation
Jeu de piste
Jeu de piste pour découvrir les trésors de 
notre jardin (et sa biodiversité). Récolte 
d’éléments de la nature. Réalisation d’un 
grand «Mandala - Nature». Petit goûter et 
dégustation de produits du Jardin Roy
Vendredi 27 avril 14h15-17h15
10€/personne - 20€/famille
Sur réservation

6. LATTILLY
A 20 km de Soissons et de Château-Thierry
LA FERME DE RESSONS
Stéphane et Aurore LORGET
2 rue de Ressons - 02210 LATTILLY
06 83 19 58 47
stephane.lorget@gmail.com
 La Charolaise de Ressons et ses Cochons

La ferme de Ressons vous propose ses 
colis de viande de bœuf, porc et veau sur 
commande toute l’année.
Portes ouvertes
Petit marché de producteurs, artisanat : 
décorations, animations. Visite de 
l’exploitation, jeux et ateliers
Samedi 1er juin de 10h à 17h
Entrée libre. Restauration sur réservation.

7. MISSY-LES-PIERREPONT
A 18 km de Laon
LA CHEVR’INE
Séverine FOULON
27 Grande Rue
02350 MISSY-LÈS-PIERREPONT
06 89 54 02 10 - lachevrine@gmail.com
 La chévr’ine

Installée depuis 2022 à Missy lès 
Pierrepont, Séverine FOULON a un élevage 
de chèvres laitières.
Elle élève 40 chèvres laitières sur 
l’exploitation où elle transforme le lait de 
ses dernières en divers fromages, yaourts 
et glaces.
Portes ouvertes : Lancement de la saison
Visite de l’exploitation et dégustation de 
fromages.
Samedi 30 mars de 14h à 18h
Entrée libre.

8. MONTLOUÉ
A 30 km de Laon et 40km de Reims
LA BERGERIE
Martin et Timothée GOSSET
17 rue de Noircourt - 02340 MONTLOUÉ
06 88 31 31 74 - labergerie@live.fr
 La Bergerie Gaec Gosset - Viande 

d’agneau sur commande 
www.labergerie-ventedirecte.fr
Ferme d’élevage, tous nos agneaux sont 
nourris au pis de la mère jusqu’à l’âge 
de deux mois et demi, puis mangent 
progressivement des céréales, du foin 
et de la paille. Ces bonnes pratiques 
d’élevage permettent d’obtenir une viande 
particulièrement tendre et goûteuse.
La Transhumance des brebis
Départ de Montloué, repas le midi à 
mi-route et arrivée au camps militaire de 
Sissonne en fin d’après-midi. Retour en bus 
à la ferme et marché gourmand le soir.
Samedi 11 mai
Sur réservation (courant avril sur le site de 
l’exploitation).

9. NEUVE-MAISON 
A 12km de La Capelle, 4km d’Hirson 
Hubert VANASSCHE
18 rue du Baty - 02500 NEUVE-MAISON
06 32 81 02 99
hubert.vanassche@wanadoo.fr
 Hubert Vanassche 

Dans notre exploitation située au coeur de 
la Thiérache, nous proposons des produits 
issus de vergers hautes tiges, en agriculture 
biologique. 
La transformation et la valorisation à la 
ferme permettent aux consommateurs de 
retrouver les saveurs d’autrefois.
Printemps en fête
Plus de 30 producteurs et artisans locaux 
pour un marché de producteurs, des 
animations pour les adultes et les enfants. 
En partenariat avec le Pays de Thiérache.
Dimanche 21 avril 2024 de 10h à 18h
Entrée libre

10. QUIERZY
A 10 km de Chauny, 10 km de Noyon, 35 km 
de Saint Quentin, 27km de Soissons, 35 km de 
Compiègne
LA FERME DE LA PATURELLE
Rémi, Olivier et Carine TIMMERMAN
51, rue Henri Berthe - 02300 QUIERZY
07 78 21 50 32
ferme.la.paturelle@wanadoo.fr
 Ferme la Paturelle

Élevage laitier avec transformation 
fromagère et vente directe.
Portes ouvertes
Buvée des veaux (10h et 17h) - Fabrication 
de fromage - Visite de la ferme - Aller 
chercher les vaches en pâture (17h) suivi 
par la traite.
Dimanche 2 juin de 10h à 18h
Entrée libre

11. RONCHèRES
À 10 minutes de Château-Thierry
LA FERME DES CAPRICES DE SIDONIE
Thibault et Héléna CALIS
11 rue des vaches - 02130 RONCHÈRES
06 31 61 71 49 / 06 75 32 91 69
lefermedescapricesdesidonie@gmail.com
 LaFermedesCapricesdeSidonie

www.lafermedescapricesdesidonie.com
Vente produits fermiers Reims : viande de 
boeuf / myocastor.
Cultivateur et éleveur de vaches de race 
Salers.
Vente directe de colis de bœuf et de veau, 
plats cuisinés. Production de pâtes avec le 
blé de la ferme. Élevage de Myocastors : 
vente de plats cuisinés, terrines, artisanat : 
savons, souvenirs... Vente directe de 
bœuf, veau et agneaux 100% élevés à 
l’herbe. Productions labellisées Agriculture 
biologiques depuis 1990. 
Portes ouvertes
Marché de producteurs et artisans 
locaux, nombreuses animations sur place. 
Restauration prévue.
Samedi 8 et dimanche 9 juin de 10h à 18h
Entrée libre. Réservation restauration sur le 
site internet de l’exploitation.

ENVIE DE DÉCOUVRIR LE BON GOÛT  
ET LES PLAISIRS SIMPLES DE LA VIE  

À LA FERME ?

Nous sommes plus de 8 000 agriculteurs 
Bienvenue à la ferme en France  

et plus de 230 en Hauts-de-France, 
prêts à vous accueillir.

Nous serons ravis de vous faire vivre des expériences 
inoubliables à la ferme.

Car derrière chacun de nos produits et de nos 
prestations d'accueil, un agriculteur engagé a plaisir à 
partager son savoir-faire et à vous faire découvrir les 

coulisses de sa ferme.

Nous vous accueillons sur nos exploitations lors  
d’un rendez-vous ou d’une porte ouverte.

Ici, vous êtes les bienvenus

www.bienvenue-a-la-ferme.com/hautsdefrance

 BienvenuealafermeHautsdeFrance


