AR 60€00
AMUSE-BOUCHE

*MACARON CHAMPAGNE GANACHE

- FOIE GRAS

°eQ *TARTARE DE SAINT JACQUES AU
PONZU ET GUACAMOLES A L'HUILE
o DE HOMARD

ENTHEE

BAS TATIN DE FOIES GRAS A LA POMME
_ G ET CHATAIGNE TORREFIER ET
o E\". POUDRE DE CEPES

/ ", PLAT
FILET DE CAILLE

SAUCE FIGUE PAIN D’EPICES,

. ECRASER DE POMME DE TERRE ET
M e PATATE DOUCE AU MIEL

[ A VENRCR TR, DESSERT
& PAVLOVA AUX AGRUMES ET
FRAMBOISE CREME MASCARPONE
VANILLE GELEE AU LIMONCELLO DE
LA MAISON BARBE
RESERVATION AU s
0663702641 O(m M b ooy Ldo
REPAS A RETIRER A :
LES BORDES AUMONT (10800)



e Tl

e ” Foie gras prunelle

: AR 6(/ et éclat de pistache
o o 100€ le kilo

S 60€ les 500gr
ST Foie gras nature
Ao | 90€00 le kilo
" N e 50€ les 500gr

= (r5 ’poww
. Saumon gravelax
’ 90€00 le kilo
i L S VS 50€ les 500gr
< - Saumon fumeée
80€00 le kilo

45€ les 500gr

RESERVATION AU Thon fumée
ggi’i\?SOié::ETIRER A 80€00 le kilo

LES BORDES AUMONT (10800) 45€ |les 500gr

(v fpge o cnigine



