
MENUGasconGasconà  p a r t i r  d e  3 6 €

a s s o r t i m e n t  d e  3  à  4  e n t r é e s
c h a r c u t e r i e ,  s a l a i s o n  f e r m i è r e ,  f r o m a g e  d e s

P y r é n é e s ,  c a r p a c c i o  d e  b o e u f  g a s c o n  

&
a s s o r t i m e n t  d e  3  v i a n d e s

f e r m i è r e s  a r i é g e o i s e s
&  a c c o m p a g n e m e n t

&
a s s o r t i m e n t  d e  3  d e s s e r t s

c r o u s t a d e  a u x  p o m m e s ,  p â t i s s e r i e  a u x
m y r t i l l e s ,  d e s s e r t  d u  m o m e n t

&
1 / 4  d e  v i n ,  c a f é  &  e a u  d e  v i e

O P T I O N S

V I N S

S U P P L É M E N T S

vin bouteille IGP Ariège...... 4€
vin grand cru....................... 10€

apéritif, cocktail de la ferme... 3€
foie gras de canard............... 7€
fromage Ariégeois................ 3€

C O N T A C T  &  I N F O R M A T I O N S  Sandy RELLA
05.34.09.09.09
groupes@lamaisonlacube.com

B A L A D E  P A N O R A M I Q U E
a u  p l a t e a u  d e  B e i l l e

V I S I T E  D E  L A  F E R M E
à  V e r d u n

saison : de mai à octobre
public : accessible à tous
tarif : 5€ par personne

saison : de novembre à avril
public : accessible en voiture et mini bus,
prévoir environ 20 minutes de marche
tarif : 5€ par personne

10H00 : rendez-vous devant le restaurant et
montée commentée au Plateau de Beille
10H30 : début de la balade, présentation et
échanges sur l’élevage et nos traditions
pastorales
12H15 : début du repas 
14H00 : passage dans la boutique-cave
14H30 : fin de la prestation

10H15 : rendez-vous devant le restaurant 
10H30 : début de la visite commentée,
présentation et échanges sur l’élevage et nos
traditions pastorales
12H00 : début du repas 
14H00 : passage dans la boutique-cave 
14H30 : fin de la prestation


