AUBERGE DULYONNAIS

ANNECY

MENU DES H-T1N 2025
DEJEUNER DU 25 DECEMBRE
DINER DU 24 ET DU 31 DECEMBRE

\ise en bouche

TARTARE DE SAINT JACQUES EN TROIS EMOTIONS :
LE VELOUTE DU GRAS, LA VIVACITE DE L'ACIDE LA CARESSE DU SUCRE
o SIGNATURE CAVIAR «

Entrée

FOIE GRAS MAISON, HOMMAGE A L'OPERA
CACAO, CAFE, GRUE

Plat

SUPREME DE CHAPON FARCI A L'ESTRAGON, CREME DE CEPES AU
VIN JAUNE, TRUFFE MELANOSPORUM, PUREE TRUFFEE

lromade

DUO DE CHEVRE

ALLIANCE CHEVRE ET BETTERAVE EN ECUME ET COULIS, SHISO ET CROUTONS
CHEVRE TARANITAIS EN DEMI-LUNE, HUILE DE PERSIL

Dessert
HARMONIE CHOCOLATEE

Mionardises

140 curos
HORS BOISSONS

ASSOCIATION
FRANGAISE
DES MAITRES

RESTAURATEURS

Prix net en eurcs, service compris



