25 Ghtsams {dlent lo mowvelle année

Ce menu est servi pour la Saint Sylvestre le 31 décembre au diner

éga/maw bauche

Huitre tout en gourmandise

i fa fumie

Féra fumée, betterave et pomme de Savoie

Truite de Savoie confite, choux vert et chips de chdataigne

Océeumw

Filet mignon de veau réti aux agrumes, mousseline de pomme de terre, jus réduit

i fatdeus

La sapin et le chocolat

O(fe@ ag/wme@

Pavlova, agrumes et gourmandise

199€ par personne, menu unique en 6 services
Accords Mets & Vins en option : 5 verres de vin pour 109€ par personne



Clccords mels, e vins
duw O) fouwel Eon

Olin do GFrarnce ”;fe@ Gawrelles' Florent  Horitien
2022

en accord avec la féra fumée

(SM—L%AA?M "Dimanche & ;fm”
2024

en accord avec le butternut et la truffe noire

Saird-ubine 700 Cu "Océ Charmais' Eouw EPed du Wmﬁ Shawve
2076

en accord avec la truite de Savoie

2075

en accord avec le veau

@aﬂqﬂag/w Comauts do EDeuty
2077

en accord avec les agrumes



