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BOISSONS

B OSSO NS—CHAUDES

CAFE =
TISANE DU JOUR AUX PLANTES —95
THE =3
CHOCOLAT CHAUD =
GINGER LEMON TEA =
SO-FFS
EAU PLATE BOUTEILLE 0.5L =
EAU PLATE BOUTEILLE 1.5L =
JUS POMME, POMME FRAMBOISE 4=
SIROP AUX PLANTES A L'EAU =3
(REINE DES PRES, SUREAU, SERPOLLET, ASPERULE ODORANTE, SAUGE)
LIMONADE CITRON-MELISSE 33CL* 35
SAN PELLEGRINO 50CL =
JUS DE LEGUMES MAISON -8
KOMBUCHA =
KEFIR MAISON =
& EC0O0-0 =8
APERITIF MAISON FLEURI DU MOMENT -6
BUGEY PETILLANT LOCAL VERRE CAVE MONIN -5
KIR VIN BLANC LOCAL VERRE CAVE MONIN -4.5
BIERE PRESSION BLONDE LOCALE BIO 33CL* -4.5
BIERE IPA LOCALE BIO BOUTEILLE 33CL* -4.5
VIN BLANC CHARDONAY LOCAL VERRE CAVE MONIN -4
VIN ROSE SYRAH LOCAL VERRE CAVE MONIN -4
VIN ROUGE PINOT NOIR LOCAL VERRE CAVE MONIN -4
VIN ROUGE MONDEUSE LOCAL VERRE CAVE MONIN -4
BUGEY PETILLANT LOCAL CAVE MONIN 75CL -25
ROSEPHINE PETILLANT CAVE MONIN 75CL -25
PINOT NOIR LOCAL CAVE MONIN 75CL -22
MONDEUSE LOCAL CAVE MONIN 75CL -22
CHARDONAY LOCAL CAVE MONIN 75CL -22
ROSE SYRAH LOCAL CAVE MONIN 75CL -22

*LES BIERES ET LIMONADES VIENNENT DE LA BRASSERIE LOCALE B]O ‘LA VIRGULE ET DE "LA BIERE DU PLATEAU", BRASSERIE BIO
*LES VINS ET PETILLANTS VIENNENT DE LA CAVE LOCALE "MONIN" BIO



