
Dîner du mercredi 24 décembre 2025 et déjeuner du jeudi 25 décembre 2025

Entrée-Plat-Dessert : 69 € par personne

Cabillaud fondant, mousseline de topinambours citronnée, gelée d’agrumes,
noisettes et bonbon de blettes

ou
Fois Gras de canard maison, artichauts et truffe fraîche 

-

Suprême de volaille fermière contisée à la truffe,
Croustillant de pommes de terre et légumes de St Prim

ou
Filet de sandre confit, belle raviole farcie aux champignons des bois, jus de

homard

-

Palet de vache crémeux truffé « Gaec des Lauriers », 
mesclun (supplément 9 euros)

-

Douceur de fête, chocolat Manjari, poire, cannelle, caramel et pain d’épices

MENU DE NOEL


