Menw des (éles

- Hors boisson
- Repas au champagne | Café & mignardises

Mise en bouche : Raviole maison, langoustines & champignons,
créme de téte.

Huitres n°3 : Spéciales de claire juste cuites, bouillon coquillages et
café, espuma de racine.

Terrine de foie gras maison : Mi-cuit, basse température - pain
d'épices maison.

Filet de Turbo : Riz bambou, cédrat confit, mousseline de racine de
persil.

Merveilleux au Chocolat

Sur reservation
31 decembre soir - ler janvier midi

A emporter sur commande

Saumon fumé aux aiguilles de pin maison:

Terrine de foie Gras mi-cuit :

Plateau de fruits de mer : 6 huitres spéciales de claires n°3, 80gr de
Bulots, 4 Langoustines, 4 grosses crevettes roses, Y2 tourteau, 2
Homard (beurre aop, citron et mayonnaise) :

Sans animation. Repas cosy.
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