Menu de Paques

>¢ Dimanche 5 avril 3]{,:

EMIETTE D'AILE de RAIE

Posé dans un velouté poireau, noix torréfiées

: vinaigrette aux capres
= CHOU FARCE
= Chair a saucisse, feuilles de chou
Ll et jus a 1'oignon

EFFILOCHE D’AGNEi ONFIT
_ Au vin rouge et épices
=< PAVE DE MERLU
o. Créme’d’asperge verte, tuile sablée a 1l'estragon
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ASSIETTE DE FROMAGE (suppl.+4€)
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CREME BRULEEE CEUR COULANT
'; Infusée a la Verveine du Velay,
L ceur coulis de Myrtille
L 1
s .
L | CHOCO-NOISETTE

Sablé choco, € choco pralinée,

j:}settes caraméliseé
’ il » =

Tous nos plats
sont faits maison

PRIX NETS SERVICE COMPRIS, TOUS NOS TARIFS SONT EXPRIMES EN EUROS




