NOS MANIERES DE TABLE

RESERVEZ DES MAINTENANT
et au plus tard le Jeudi 29 Décembre.

Toute réservation sera accompagnée

d'un versement de 25€ d'arrhes par menu.

Les menus pourront €tre retirés entre
11h de 19h le 31 Décembre.

MANSGLEE 61 AV. WILLIAM BERTRAND

LA PL GE 17320 MARENNES PLAGE
Q RESERVATION 05.46.38.41.93

NENU' A ENPORTER
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LAPDIGEA LA FTBISON

POUR VOTR\&\J/EILLON
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UN MENU TOUT EN BOCAL
Nous nous occupons de tout!

Chacune de nos préparations
est soigneusement dressée
dans un joli contenant
prét & passer a table.

Le pain d'Etienne aussi
est prévu.

MENU & 75€

+ 4€ DE CONSIGNES
(Entrée & plat en bocaux)
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POUR SE METTRE EN JOIE ET EN APPETIf

* Bouteille de Chablis 1er Cru Vaulorant de la Chablisienne 37,501
* Huitre spéciale Gillardeau Nok au yusu & kiwi
* Cromesquis de pied de cochon & poulpe grillé
* Tempura de crevette Black Tiger au wasabi
* Cub 0 foie gras cacao-gingembre & biscuit
madeleine au citron

POUR SUIVRE

Ceviche de St Jacques "con leche de tigre",
petits légumes & pickles

ENSUITE, A CHOISIR ENTRE

Poularde fermiére Label rouge rotie,
farce fine au foie gras,
mousseline de pommes de terre
Ou
Lotte rdtie aux sucs de crustacés, lardo di
colonnata & poélée de légumes d'hiver

. ET POUR FINIR

Sphére chocolat caramel-passion & biscuit pain
de Génes aux fruits du mendiant
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