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DeEerme
en Ferme

DANS LES VALLEES DU CHAMPSAUR-VALGAUDEMAR -8

Découvrez la diversité des
fermes des hauteurs de Gap !

Suivez le fil de I'eau du Buéch et tentez de gagner un lot
en visitant toutes les fermes du circuit !

Un itinéraire pour prendre de la hauteur... Rencontres, saveurs, senteurs, cultures et partage !

&2 (éiiselles

Marie TARTARAT
& Jeanne BERNARDON
Route des Richiers
P 05000 LA FREISSINOUSE
aamsn ()6 98 61 63 99
ceuselles.wordpress.com
© @ CéiisellesMarieetleanne

@A La ferme des Soldanelles @3 La ferme Drouhot

Maud & Régis MEHU " Ludovic & Emilie DROUHOT
3180 route de Lachaup, Les Matherons = %% 18 impasse des trois fontaines
05260 ANCELLE = Les Infournas Hauts
0627184111 & 05500 ST-BONNET EN CHAMPSAUR
les-soldanelles-ancelle.fr 06 18 24 84 69 /06 60 57 52 32
00 Q lafermedrouhot.fr

© @ la ferme drouhot

€ Pepinieres Lu ANDRE

Luc & Bérangere ANDRE
Quartier Saint Vincent

EE route de Saint Auban d'Oze

70 05400 LE SAIX
0492581777/06 15124031
pepinieres-luc-andre.com

§l O Pepinitres Luc ANDRE

€N Ferme des Eglantiers

Marielle VINCENT
& Olivier WOILLOT
.. 560 chemin d’Arboudeysse
' 05150 RIBEYRET
0658 74 74 07
ferme-des-eglantiers.fr
@® ferme.des.eglantiers

@3 Banc du Peyron

Emilie FESTA & Yannick REYNAUD
. 68 rue des fontaines
%, Village de Charbillac
~ 05500 ST-BONNET EN CHAMPSAUR
0672951252/0643614301
iz Chevres laitieres, vaches allaitantes
@ Farine alimentaire

iR« |

Petits fruits, poules pondeuses,

7 PORTES OUVERTES | GRATUIT {2}
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Pour la 11: année consécutive  Des journées portes ouvertes
sur les Alpes de Haute-Provence
et pour la 2¢™ fois sur les Hautes-
Alpes, le GR CIVAM PACA organise
en partenariat avec Agribio 04 et
Agribio 05 «De ferme en ferme».

Pendant deux jours, des femmes et
des hommes passionnés par leur
métier vous accueillent chez eux
et vous invitent a découvrir leurs
savoir-faire au contact du vivant et

pour mieux se connaitre
gt échanger sur
notre agriculture

et notre alimentation.

de leurs produits.

o

AGRIBIO 04 AGRIBIO 05

UN WEEK-END

Plantes aromatiques et médicinales,
prunes, poires, coings, raisin.
Tournage sur hois

Sur notre ferme, nous transformons en
tisanes, vinaigres, baumes et huiles
de soin les plantes cueillies et séchées
sur place, et préparons des confitures
a partir des fruits de notre verger.
Venez nous rencontrer pour découvrir
et apprendre a reconnaitre quelques-
unes des plantes comestibles et médi-
cinales qui nous entourent lors d’une
balade sur le terrain.

@ Balades botaniques et visite du sé-
choir sur réservation (10 pers.) : 10h15,
15h15, 17h15. Démonstration tour-
nage : 10h30-12h30, 14h-17h30

@Samedi midi : Epeauzotto (8€/p.)
sur réservation avant le 21/04 + crépes.
Samedi 19h30-23h : Repas Epeauzotto
+ dessert avec animation/jeu autour de
I'Astronomie suivie d'une soirée obser-
vation avec instrument selon météo
(15€), sur réservation. Observation du
ciel seule 21h30-23 h : 5€/p.

#E#*Q

@A lavanderaie
g, Ues Hautes Baronnies

EE Florian RAVEL

650 chemin les Planes

s (05700 NOSSAGE ET BENEVENT

0683032944/0687614465
lavande-orpierre.com

'ﬂ © LavanderaiedesHautesBaronnies
= Lavande, fleurs séchées

Venez découvrir notre exploitation
familiale consacrée a la culture de
la lavande. Au programme : visites
guidées, découverte de savoir-faire,
sentier découverte et jeu de piste en
autonomie.

@ Sentier découverte avec panneaux
explicatifs et petit jeu de piste

s

€A Les Lombrics des Alpes

Liliam BLAT QUIROZ

Chemin de la déchetterie

05400 VEYNES

07 83585204 /07 68 02 03 63
© LesLombrics DesAlpes

® leslombricsdesalpes05
Lombriculture, lombricompostage

« les lombrics, ces héros mécon-
nus ». A la ferme lombricole vous allez
découvrir et tout apprendre sur ces
bestioles qui rendent fertiles nos sols
depuis des siecles. Quelle relation
entre économie d’eau et lombrics ?
Venez, on vous expliquera tout !

@Conférences «Les lombrics et leur
travail» : 11h et 15h. Jeux Découverte
des lombrics et de la faune du sol en
continu

& 4Y W
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® @pepiniereslucandre

Pépiniéres ornementales : arhres,
arbustes, fruitiers, rosiers, vivaces,
annuelles. Plants maraichers et
aromatiques biologiques

Passionnés et sensibles a I'environ-
nement, nous proposons des VEge-
taux adaptés au climat de montagne
et aux terrains des Alpes, cultivés
dans le plus grand respect de la
nature et de la biodiversité.

@Jeu de reconnaissance des végé-
taux et exposition sur la paysannerie.
Dimanche, 16h : théatre «Le jour se leve
encore» - Cie Pas de I'Oiseau

o

@A ¢ Hameau de Villauret

™
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Marianne SALLES

Le hameau de Villauret

05400 SAINT-AUBAN D'0ZE
0637182813/0492580535
lafermedevillauret.com

00

Poneys, accueil a la ferme, gites et
tables d’hotes

Nous vous accueillons dans notre
petit hameau de montagne a 1000 m
d’altitude entre Alpes et Provence a
la découverte de notre élevage de po-
neys rustiques en semi extensif. Vous
pourrez découvrir notre lieu d’accueil,
labellisé Accueil paysan (4 gites et
table d’hétes).

@Animation et jeu autour des poneys
et des anes : «Les poneys, la montagne
et I'eaun. Atelier découverte «le monde
des abeilles et du miel». Samedi a 10h :
Atelier sur la riviere avec animateur
nature du SMIGIBA.

@ De 12h30 & 14h : Assiettes locales
et paysannes (trad. et végé) + dessert
15€ (- de 12 ans, 10€), réservation re-
commandée. Godter : boissons locales,
gateaux et gaufres (confiture et miel
maison)

el

@A Ferme de Baumugnes

-
&

Baptiste VIALET & Agnés THIARD
4 chemin de la Chapelle .
05140 SAINT-JULIEN-EN-BEAUCHENE
06199906 27

Vaches laitieres, fromages

Nous élevons des vaches laitiéres
rustiques en Bio et fabriquons une
large gamme de fromages au lait cru.

©1bh-18h : assistez a la traite des
vaches. Visites : 11h, 12h, 14h, 15h.
Samedi, 19h, Concert « Les Oiseaux de
trottoir»

@10h-12h : petit déjeuner (sans
réservation). Toute la journée : crépes
salées et sucrées

& 8 #

@ LES CONSEILS DE L'EPOUVANTAIL

SOYEZ PRUDENTS

(D Les chemins et routes d'acces aux fermes sont

©
®

Animations

Petite restauration a la ferme

légumes, fruits, plantes aromatiques

A 1300m d’altitude, nous travaillons
en permaculture.  Fleurs, fruits
et légumes s'entremélent pour le
bonheur des insectes. Nos fruitiers
diversifiés cohabitent et invitent a
la balade. Nos poules gambadent a
travers paturages et forét comestible
en devenir, et offrent de beaux ceufs.

@Visites au fil de l'eau. A la rencontre
des poulaillers mobiles : role et intégra-
tion. Animation autour de l'autoconstruc-
tion.

@ Midi : Gaufres salées (5€) et sucrées
(4€) - Omelettes de la ferme (4 €)

& 4y e

@A Ferme de Baffol

Julien, Jérome & Frédéric ESCALLIER
2 route des granges, Chantaussel

.. 05500 ST-JULIEN EN CHAMPSAUR

0661031307
fermedebaffol fr
Céréales, farines, pains, vaches

En agriculture biologique, paysans,
meuniers, boulangers avec un moulin
a meule de pierre. Pains cuits au feu
de bois. Eleveurs de vaches Aubrac.
Trois associés pour mettre le systéme
en mouvement !

@ Foodtruck samedi et dimanche de
11ha14h

& wé Ly

Brehis, chévres, porcs noirs, abeilles

Eleveurs de porcs noirs, de chévres
et d’agneaux et apiculteurs dans un
petit hameau niché a 1400m d’alti-
tude, nous sommes soucieux du bien-
étre de nos animaux et travaillons en
agriculture raisonnée. Venez dans
notre bout du monde au pied des
montagnes du Champsaur.

@Démonstration de tonte : 11h et
15h. Tour en tracteur avec Ludovic pour
les enfants

@ Samedi et dimanche midi : cochon a
la broche 15€/p., sur réservation

& 45 7 5

@A Ferme des Bichoux

Gilles & Sue-Ellen AMAR
Le Villard Trottier

¢ 05500 ST-BONNET EN CHAMPSAUR

06 60 04 39 55

Porcs, agneaux

Nous sommes heureux de vous ac-
cueillir pour transmettre notre pas-
sion. Nous élevons porcs et agneaux
de montagne dans le respect du
bien-étre animal et de I'environne-
ment. Notre but principal : préférer la
qualité a la quantité !

@Samedi et dimanche midi : repas
fermier, 15€/p., sur réservation

T We 3

@@ Ferme de Coste Joffre

Marie-Ange & Axel QUEMERE

= Mle“e”e de | Oserale’ . 1046 route de Coste Joffre

o [telier Amarine 05500 ST-BONNET EN CHAMPSAUR
~ Stéphanie CARTERON & Ruben ) 0492501702

g

==

BERTOLO

797 route des granges,

ancienne école de Chantaussel
05500 ST-JULIEN EN CHAMPSAUR
0681875377

miellerie-oseraie.fr / atelier-amarine.fr
© ® Atelier Amarine / Miellerie de
I'Oseraie

Apiculture, osiériculture, vannerie

Petits  producteurs, nous suivons
200 ruches pour récolter différentes
miellées (lavande fine, haute mon-
tagne, pissenlit, chataignier..). Nous
cultivons aussi de l'osier que nous
tressons pour créer des articles de
vannerie suivant nos inspirations.
Venez goiiter le miel et tresser I'osier !

@Animation autour des abeilles (sui-
vant météo) et dégustation de miel.
10h30 et 15h. Atelier découverte de la
vannerie (en extérieur), sur réservation

% e

fermedecostejoffre.fr
Parking au lac de I'Aullagnier 2 200m de la ferme

Vaches, chévres, fromages, pain, artisanat

Axel vous guidera de la chévrerie aux
prés pour rencontrer les animaux et
raconter la vie de la ferme. M-Ange
évoquera I'alchimie de la transfor-
mation du lait en fromage : textures,
odeurs et saveurs au rendez-vous.

@ Visites toutes les heures. Démonstra-
tion de traction animale a 14h. Visite de
la boulangerie, sam. a 11h et 16h, dim. a
16h. Conférence sur 'hnoméopathie vété-
rinaire sam. a 15h et dim. @ 11h. Chants
du monde dim. & 13h30. Crieur public
le dimanche. Conte dim. a 15h. Expo Le
canal de Mal-cros.

@ Repas midi paysan sur réservation :
cabri‘hot salade, tajine de chevreau, fro-
mage blanc brioche

#E#*Q

@ Ferme Pellegrin Family

™. Marion & Michaél PELLEGRIN
| 228 chemin du Sourcier - Les Payas

G Fring de Fruits

<> Antoine SPINA & 05500 ST-BONNET EN CHAMPSAUR
i 8 route de Pelisse, Pisangon o= 0661462971/0687 019931
05500 ST-BONNET EN CHAMPSAUR ' )
06 88 39 88 98
S5 @ Ecrins de fruits oy, Vaches, fromages

Nous élevons dans notre ferme
familiale une trentaine de vaches
Abondance nourries au péaturage et
au foin. Notre lait est en partie trans-
formé sur place en une large gamme

,E-.;-l Petits fruits rouges, Pesto ail des ours
Je vous invite 4 venir découvrir mon
écrin de fruits serti entre les massifs
des Ecrins et du Dévoluy. Je propose

une visite des cultures (framboises,

de produits. Découvrez notre ferme et

Venez découvrir notre métier pas-
sion ! Apres la rencontre avec nos
chevres et vaches allaitantes, nous
vous ferons également découvrir
notre moulin et la fabrication de
farine.

© Traite 2 17h30

3

@A (65 jardins des Hautes Terres

a Anne ROBICHON

258 rue du Sarret Chaillol
05260 ST-MICHEL DE CHAILLOL

. 049250 06 66

jardinsdeshautesterres.com

== @ les jardins des hautes terres

Transformation fruits, fleurs, baies
Plants de rosiers anciens a parfum,
vivaces et plants

A 1450m d’altitude, nous cultivons
des jardins productifs et pédago-
giques sans aucun intrant chimique.
Roseraie de rosiers anciens, plantes
aromatiques et médicinales, plantes
alpines rares, multitude de variétés
de buissons a fruits comestibles...
Découvrez la grande diversité de
plantes que I'on fait pousser avec un
grand respect du vivant et échangez
avec nous sur nos expériences et
connaissances acquises au fil du
temps.

@Visites approfondies des jardins :
10h, 13h30, 14h30, 15h30, 16h30.
Démonstration de traction animale : 11h

%

@A Charolais Dallas

- Gwenwed, Damien, Nadége

& Christian GALLAND

Les 4 chemins - Chauffayer
05800 AUBESSAGNE
0681531214/0667 056350
charolaisdallas.fr

€ gaeccharolaisdallas

Vaches allaitantes,

Céréales, pomme de terre

Nous proposons de vous faire décou-
vrir notre élevage, composé principa-
lement de vaches de race Charolaise.
Nous avons également plusieurs
races en voie de disparition afin de
participer a leur sauvegarde : Marai-
chine, Ferrandaise...

2 B %

G La ferme Tout 13 0

Pauline CHEVILLOT

& Jean-Baptiste REFALO
1367 route des Marches
05170 ORCIERES
0781296974

© La ferme tout 12 0

“ @ Fermetoutlao

Poules, chévres, eufs, lait

Découvrez la vie d’une ferme de haute
altitude ! Anes, chévres, lapins et
poules vous accueilleront, pour une
Journée au poil !

@Traite 17h. 3 stands de producteurs
et partenaires : Marina Lacroix (cueil-
leuse et herboriste), Chloé Bertrand-

Plantes aromatiques et médicinales,
fleurs comestibles, cueillette sauvage

Nous sommes paysannes-herboristes.
Découvrez notre espace-test agricole
ou l'on cultive et transforme avec
passion une trentaine de variétés de
plantes aromatiques et médicinales
et de fleurs comestibles, dans I'obser-
vation et le respect de la nature.

@Démonstration de travail du sol
en traction animale avec Equi'Grimpe
I'aprés-midi

€22 Les Délices Paysans
y (e Melissa

Mélissa FOULQUE

& Sylvain DUSSERRE

20 route de la garde - 05000 GAP
06 58 60 27 50

© les Délices Paysans de Mélissa
Vaches et brebis allaitantes

Des champs a l'assiette ! Chaque
étape est importante dans notre pro-
duction, de I'élevage a la transforma-
tion pour vous garantir des produits
savoureux, authentiques et locaux.
Vous pourrez visiter notre élevage de
bovins allaitant de race Aubrac et
déguster nos produits issus de notre
atelier ovins allaitant de race Mérinos.

@ Midi : Saucisses, merguez, viande a
la plancha - planches fermiéres a parta-
ger. Réservation recommandée par sms

N e

€22 Ferme de Pic Poncon

~ Fabrice & Nathalie BAILLE,
. J-Francois PONS, Catherine FLAUD

59 chemin de pic pongon,

les Essagniéres - 05000 GAP
0665270792/0677751219
fermepicponcon.com

© ferme de pic pongon

Cheévres et vaches laitiéres, fromages,
céréales, foin, terrines de chévres

Venez comprendre le fonctionnement
d’une ferme laitiére avec transforma-
tion fromageére sur place. Le lait de
nos 100 chévres alpines et de nos 30
vaches montbéliardes nous permet
de réaliser une large gamme de fro-
mages lactiques, tommes, bleus, etc.

@16h : alimentation des vaches et
chévres. 17h : traite des chévres

@ Crépes sucrées au lait de chévre

& B e 54

& [es Mur'miires d'lsabelle

Isabelle SANTAELLA
520 chemin d'lsabelle
05000 PELLEAUTIER

~ 0658107464

Petits fruits, blé, foin

| Comment culfive t-on les fraises,

framboises, miires, cassis et gro-
seilles en plein champ, en Agriculture
Biologique, dans une ferme a taille
humaine 7 Venez voir et goiitez mes
produits transformés avec peu de
sucre ajouté.

s v q ) - _ fraises, miires, cassis, groseilles entre fitez de | le Ch / ; ; ; ;
parfois étroits. A bl 3 mohilité réduit 3 , CaSSIS, 810 profitez de la vue sur le Champsaur ! Pelisson (éleveuse de brebis et chévre),
. h (CY ccessible aux DEI’SOITHES a mobilite redurte alyll‘fes) é’f une degustat/on de pEStU @ D nd ) t ot | d h Mar( PaWIak (aC(Ompagnateur en mon- ‘ﬁ % wﬁ
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ponsabilité des parents. % Chiens interdits dans cette ferme @ : *{,V-éf = Wﬁ
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’ Pour la 11%™ année consécutive sur les Alpes de Haute-
Provence et pour la 2™ fois sur les Hautes-Alpes, le GR

CIRCUIT1
CIVAM PACA organise en partenariat avec Agribio 04 et ENTRE DURANCE
Agribio 05 «De ferme en ferme». 9._ET VERDON

Pendant 2 jours, des femmes et des hommes
passionnés par leur métier vous accueillent chez
eux et vous invitent a découvrir leurs savoir-
faire au contact du vivant et de leurs produits.
Des journées portes ouvertes pour mieux se connaitre
et échanger sur notre agriculture et notre alimentation.

Prenez de I'altitude pour venir
arpenter les productions
traditionnelles du plateau

et de ses alentours,

ainsi que toute la diversité !

samedi| 26
dimanche 2/

€0 SCEA Cadevi
L& Pierre SAUVAT
Le Bras rue du Chateau
04210 VALENSOLE
0610687960/0618933367
Céréales, plantes aromatiques et
==z médicinales, légumineuses, oliviers,
,i couverts végétaux
Virginie, Manon et Pierre vous ac-
cueillent pour une visite de leurs par-
celles en agroforesterie ol céréales,
légumineuses, plantes aromatiques,
médicinales et oliviers cohabitent.
Découvrez aussi I'atelier de trans-
formation et le chemin des plantes
Jusqu’a vos assiettes et tisanes.

@ Atelier de création de tisane
=

€A e JAS de RICAVY

Louis-Marie AVELINE
Chemin du Jas de Ricavy
04210 BRUNET
0601763214

Olives, blé, petit épeautre, pois
chiche, luzerne, tréfle

Venez découvrir notre atelier biocli-
matique avec un fournil, un espace
dédié a la transformation des olives et
une grande salle pour des animations
musicales et des produits maison
comme I'huile d’olive, la tapenade ou
Ia farine. Explorez la ferme écologique
et ses aménagements uniques.

.....

@Animation musicale d'inspiration
francaise diverse et chants lyriques

@ Panier repas (part de tarte ou pizza,
crackers, biscuits, entrée, boisson, café)
15 €/pers.

& R4y

€12 Mathieu WEIRICH

5 chemin du Valla
04700 ENTREVENNES

EB 0650913365

i Safran, olives, moutardes, noix,
poivre du Sichuan, haies de Goji
Découvrez une ferme familiale ou se
mélent safran, olives, agrumes et
forét-jardin. Amoureux des varigtés
fruitiéres, je les multiplie par greffe
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Venez découvrir

le Pays de Forcalquier

et sa diversité de paysages
modelés par I'agriculture.

€2 Soleillerie

Cécile BIDAUD

880 chemin de Sainte Roustagne
04100 MANOSQUE

0637834176

soleillerie.com

" Huile d'olive, fruits, plantes aroma-

= tiques

Ecologue passionnée, je mets la bio-
diversité a I'honneur sur mes terres
avec des aromatiques entre les
amandiers, des haies fruitiéres et un
bassin pour attirer la vie au ceeur des
champs. Venez découvrir mes pra-
tiques et leur impact sur la nature !

@Visite du séchoir et du four solaire,
dégustation d'huiles d'olive, sirops...
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€A ¢ Jardin des Iscles

Anthony GRAMOSO

Les Iscles - Ancienne route de Dauphin

04300 FORCALQUIER

0620148975

] € jardindesiscles

~ @ anthony_le_jardin_des_iscles
Légumes, semences potageres,
pépiniére, confitures, sauces
Le Jardin des Iscles est une micro-
ferme agroécologique ot je cultive
une grande variété de légumes dans
le respect de la nature. Venez me ren-
contrer pour découvrir ma fagon de
Jjardiner et de produire des legumes
savoureuy.
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€A 2 ferme sous les Mourres

Lorraine PRUNET
Claux et Souyons
@8 04300 FORCALQUIER

La ferme est accessible uniquement a pied, a
12 minutes du parking des Mourres.

0671130965
Chevres, fromages

Sous le site des Mourres notre ferme
construite de nos mains et autonome
en énergie vous attend ! Les chévres
paturent les collines alentours pour
produire du lait que nous transfor-
mons en fromages.

@Samedi midi : Repas avec les pro-
duits de la ferme, sur réservation
Annulé en cas de pluie.
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€2 Les Charentais

Eric & Florian JEAN
1750 route de Forcalquier
" 04300 PIERRERUE
~ " 0665702878/0617486478

[Z13 fermepierrerue.fr
“~= Agneaux, tournesol, céréales, fourrage

@ Dans notre ferme, en bio depuis 25
ans, nous €Elevons des agneaux et
cultivons du tournesol pour la pro-
duction d’huile et ['alimentation
animale. Nous sommes autonomes
grace a nos cultures de céréales et de
fourrages. Retrouvez aussi nos autres
produits (noix, mais pop-corn, huile
d'olive, eeufs...) dans notre magasin
a la ferme.
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€A GAEC des Mourres

? Claire & Damien JOUBERT

La Parise - 04300 FORCALQUIER
& 0633099195
m Poules pondeuses, vaches a viande,
== huile d’olive, confitures

Venez découvrir la ferme du GAEC
des Mourres. Claire et Damien vous
présenteront leurs projets agroéco-
logiques, leurs poulaillers mobiles et
leurs magnifiques vaches. Profitez-en
pour déguster leur huile d’olive et
leurs délicieuses confitures.

@ Godter sur place ou @ emporter
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&, THOARD-BARRAS

Dans la vallée des Duyes,
découvrez des fermes

a taille humaine et

des productions de qualité
dans un cadre authentique !

€ GAEC Danails

o
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Philippa DANAUS

Lieu dit Beauvezet

04510 MIRABEAU

069528 00 53

Grandes cultures, huile d’olive,
fourrages, céréales, légumineuses,
chevaux, vaches

Petite ferme familiale au ceeur des
Alpes de Haute-Provence, entre Mal-
lemoisson et Malijai. Nous produi-
sons le fourrage et les céréales pour
nourrir nos animaux et transformons
sur place céréales et légumineuses
en savoureuses pates.
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€ Karkam Safran de Provence

Guiléne CHERON
Hameau les Beaudun

48|

04380 BARRAS

0614311944

Safran, plantes aromatiques,
transformation de fruits, huile d’olive

Petite ferme diversifiée au sommet de
la vallée de Thoard, un véritable pa-
radis sensoriel. Découvrez le safran,
les plantes aromatiques et médici-
nales, ainsi que nos vergers et oli-
viers, le tout au ceeur de la Provence.

@ Midi : assiette gourmande (risotto,
salade, fromage) sur réservation. Goiiter

(en continu) : gateau et boisson (tisane

ou jus de pomme)
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€22 Spiruline des Sources

& .+ \lincent CARLIER

1611 Hameau des Colombiers

“ims (4380 THOARD

Poursuivre 1,5km sur le chemin des Colombiers
06600897 11
spiruline-des-sources.com

© Spiruline des Sources

Spiruline, engrais naturel

Ferme familiale ou nous cultivons de
la spiruline dans une eau de source
d’exception, en utilisant des méthodes
naturelles et un savoir-faire artisanal
pour garantir une qualité nutrition-
nelle optimale. Découvrez la culture et
les secrets de cette algue bleue.

@ Tout sur la spiruline fraiche et seche,
nature ou intégrée dans des prépara-
tions. Expérience au microscope, prise du
pH et de la salinité pour comprendre com-
ment évolue la spiruline dans son milieu
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G)le circuit court...

us proposent

Toutes les fermes participantes Vol

leurs . :
sur les marches mais aussi en magasins

de producteurs ou en AMAP.

Renseignez-vous lors du week- pours
oil retrouver leurs produits toute |'année !

productions en vente directe : ala ferme,
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9..AU GRE DES VALLEES

Découvrez I'agriculture alpine,
ses vallées et ensembles
géographiques complexes.

Un panorama atypique

qui vaut le détour.

€L L2 Robine des canards

Clément & Jessica DENIER

" 155 rue de la Calade

= 04000 LA ROBINE-SUR-GALABRE
0698322210
€ LaRobinedesCanards

Jessica et Clément vous accueillent
sur leur ferme familiale, nichée dans
les terres noires de La Robine, pour
vous partager leur savoir-faire dans
I'élevage des canards gras.
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€A Ferme du Gravas

Christian ISOARD
2498 route du Col du Fanget

1 04140 AUZET

“E28 06602674 86

"~ Venez découvrir notre ferme et nos
vaches Limousines. Les animaux
naissent et sont élevés sur place,
nourris de lait maternel, d’herbe
fraiche I'été grce aux alpages d’Au-
zet et de céréales I'hiver.
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€12 L2 ferme des montclarines

¥, Madeleine DERBEZ

= 130 route de Villette
|_'- 04140 MONTCLAR

0678127944

L, © ® Lafermedesmontclarines
48|
“ " Venez découvrir 'univers des vaches
laitiéres et leur environnement ! De la
traite au fromage frais, une belle his-
toire a partager avec une agricultrice
passionnée.

@Jeu de l'oie et dessins pour les en-
fants toute la journée. Dégustation des
produits de la ferme de 11h a 12h et de
16ha17h
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€3 fFerme Tacuna

Clément MAURAN

2800 route de la Bonette
’I’ 04850 JAUSIERS

0670341054

Christelle et Clément vous accueillent
dans leur ferme pour partager leur
quotidien de maraichers en mon-
tagne, avec des produits frais a leur
table paysanne. Venez échanger sur
le maraichage a 1500 m d’altitude
et découvrir leur projet d’élevage de
chevaux, en famille.

@ Buffet du midi, 12€/p., sur réservation
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un événement national
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Centres d’Initiatives

pour Valoriser I'Agricultur
et le Milieu rural :
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