Nos bntrees

Ecargots ghatinés aw blew &’'Quvergne x 12 17.50 €
ﬁmwmmmmmmmmmww
Clssiette de Charcuterie des montagnes 17.30 €

en entrée.

Jartare Jomates- Fraises & Voggarella 1320 €
Léger, prais et surprenant : le mariage bucré-balé des tomates et fraibes, helevé pak
une maggarella fondante. Un tartare qui bent ban Lété !
Thuite gamée, sauce cithan-vanille 13.00 €
@mm@mmwd’mmmm
Jaapeﬂaide 12.00 €
Puaichewr et de légereté.

Nos Sabudes

Salade de ('Ours 10.50 €

%eéa[adeg,az%ewﬂeeéécwaa/k&aﬁe %d’@a@%gn@, tamates, naix, cudités,
aspergeb, artichauts, &WM&W@@%W@M@W@&&’W.

Salade de Chéwtre chaud, 19.00 €

Parfait powr un repas légek et plein de caractre.
Nos Desserts

Toramisw aw WBirtow 7.50 €
Natre version régionale du tiramisu, twistée au IBirlow (pomme-chataigne,)
Vougat glacé 7.30 €
Un classique rewisité, tout en doucewr et choquant, idéal pawk finit en beauté.
Lessert de saison 7.00 €
Jarte maison 7.35 €
Cage Gourmand, 8.90 €

La Table de L COurs

Saison Estivale 2025

‘-

/Vc’&’ Flate

@d/wﬁade awse VN orilles”™ 39.00 €

Viotre version raffinée de la tuffade : pommes de terre fondantes,
St-Vlectaire & VNarilles avec son, jambon d'Quvergne & salade verte

* (+15 €/pers sur la formule Semi-pension,)

WI

Truffade aw St Veectaire 19.80 €
Spécialits auvergnate & base de pammes de terre et de St ) lectaire, seruie
mmméadeeém/am&mcé’(iwwzgn@

Ravette accompagnée Prites maison 20.20 €
sauce aw chaix : sauce aw poivre Ouw aw WBlew d'Quvergne.”
Cabillaud en croite de Cantal 21.00 €
Cabillaud, en croite craustillante aw Cantal affiné

Crdouillette 18.50 €
Cuite aw four, seruie avec frites maisan et balade,

sauce aw chaix : poivre Ouw WBlew d'Cuvergne

Chou Farci 17.80 €
Une spécialité de la maisan qui allie tadition et gowrmandise

Phat du Jour 17.00 €

vanriées et gourmandes.”

Foie de Veaw 20.90 €

Faie de veaw poélé avec amour, telews dlun dowx vinaighe de frambaise

et d'un filet de créme balsamique. Un plat raffiné et savaurewx.

Cuisses de (renouilles x 12 21.50 €

Les cuibses bien dorées, tendhes et croustillantes, accompagnées de nos frites

maubor.

Nos F/vomye@

Thio de promages &’'CQluvergne 7.50 €
Légustation de thois fromages emblématiques de la région
St lectaire et ba salade 4.00 €
Fromage blanc 4.50 €

Ou Lessert du jour

i y(w d'orange I
i Ou Stvop & Leaw I

| Une pormude pleine de éconfort poun les |
peawgouﬁma/w/ .

Nos (laces

Glace 1 boute 4.00 € *
gZaceQ boules 6.50 € *

welelne

“Supptément Créme Fouettée  1.50 €
Coupe du Velay 9.10 €
Colonel 9.10 €
Glace citron, vadka

Café ow chocolat liégeais 8.30 €

glace café ow chacolat, chéme fouettée, coulis chocolat ow
caramel beurre salé

Lame Wlanche 8.30 €

géaceuandée, créme fouettée, coulis chacolat ow caramel bewle
sbalé

ﬂtybcfpeed&ap’ 8.90 €

Un dessert explasif : glace chocalat et frambaise, liquewt de
prambaise et cheme fouettée



