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B I E N V E N U E  A U  B O N G O  !

Chers spectateurs, entrez dans le monde
magique du Cabaret Le Bongo, la recette

d’une expérience inoubliable ! 

Pour cette nouvelle saison et afin de rendre 
l'ambiance de votre dîner toujours plus festive, nous 

en avons entièrement repensé l'animation.

Nos artistes aux multiples talents vous surprendront 
et vous accompagneront tout au long de ce moment 
gourmand, dont les plats savoureux sont concoctés 

par nos cuisinières pour votre plus grand plaisir.

De votre arrivée à votre départ, nous vous 
garantissons bonne humeur et émerveillement pour 

un instant de fête incomparable !

Nouveau spectacle 2024 : TENTATION

Une nouvelle création mêlant cabaret, comédie 
musicale et cirque avec de superbes costumes et 
décors, des chants en direct, de la danse et une 
touche d’humour. 11 artistes vêtus de plumes, 
strass et paillettes tourbillonneront sur scène afin de 
vous offrir un spectacle dont les numéros, plus 
impressionnants les uns que les autres, 
s’enchaînent sur un rythme effréné.

Nous sommes situés en voiture :

à 10 min de Valence et de Romans,
à 45 min de Grenoble et de Montélimar,

à 1h15 de Lyon et d’Avignon

02 03
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La direction se réserve le droit de modifier le programme sans en altérer la qualité.

L E S  AT T R A C T I O N S  D E  T E N TAT I O N L E S  C H A N T E U R S  D E  T E N TAT I O N

H O R A I R E S  &  P R O G R A M M E

DÎNER-SPECTACLE
19h15 : Ouverture des portes

20h : Dîner festif animé par nos artistes
22h30 : Spectacle Tentation (durée 1h45)

0h15 : Ambiance musicale et rencontre avec les artistes
1h : Fin de soirée
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04 05

DÉJEUNER-SPECTACLE
11h30 : Ouverture des portes

12h : Déjeuner festif animé par nos artistes
15h : Spectacle Tentation (durée 1h45)

16h45 : Ambiance musicale et rencontre avec les artistes
17h : Fin de journée
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Toutes nos formules incluent le menu, le spectacle "TENTATION" et les animations.

F O R M U L E S  &  TA R I F S  I N D I V I D U E L S
du 19/09/2024 au 30/06/2025

Marbré de saumon, tartare de légumes
* * *

Paleron confit de veau,
mousseline de petits pois,

pomme éventail
* * *

Tentation caramélisée

Alliance truite et crème d’asperge verte
* * *

Canard confit du Sud-Ouest aux 
échalotes, écrasé de patate douce,

kouglof des sous-bois
* * *

Tentation gourmande

Assortiment de mises en bouche : 6€

Assiette de fromages secs : 5€

Gâteau d’anniversaire : 5€

(royal chocolat ou framboisier, en remplacement du dessert)

Duo de charcuteries
* * *

Filet de poulet, 
râpé de pomme de terre

* * *
Donut et sa boule de glace

Une flûte de Champagne ou un soft
et ses gâteaux de soirée

Carte des boissons sur place pour les individuels

Déroulement : Page 5
La direction se réserve le droit de changements possibles 

de menus en cours de saison dûs au réapprovisionnement.

FORMULE MONTMARTRE
56€ / pers.

FORMULE CHAMPS-ÉLYSÉES
66€ / pers.

07

FORMULE ENFANTS (-12 ans)
29€ / pers.

Petits plaisirs GOURMANDS

Tarifs sur la base de la TVA en vigueur au 18/04/2024, la direction se réserve le droit d’ajuster les tarifs 
si les taux devaient évoluer. L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé, à consommer avec modération.

FORMULE MONTMARTRE
56€ / pers.

FORMULE CHAMPS-ÉLYSÉES
66€ / pers.

Petits plaisirs GOURMANDS

FORMULE CHAMPAGNE/REVUE
42€ / pers.

FORMULE CHAMPAGNE/REVUE
42€ / pers.

FORMULE ENFANTS (-12 ans)
29€ / pers.



Toutes nos formules incluent le menu, le spectacle "TENTATION" et les animations.

F O R M U L E S  &  TA R I F S  I N D I V I D U E L S
du 19/09/2024 au 30/06/2025

Marbré de saumon, tartare de légumes
* * *

Paleron confit de veau,
mousseline de petits pois,

pomme éventail
* * *

Tentation caramélisée

Alliance truite et crème d’asperge verte
* * *

Canard confit du Sud-Ouest aux 
échalotes, écrasé de patate douce,

kouglof des sous-bois
* * *

Tentation gourmande

Assortiment de mises en bouche : 6€

Assiette de fromages secs : 5€

Gâteau d’anniversaire : 5€

(royal chocolat ou framboisier, en remplacement du dessert)

Duo de charcuteries
* * *

Filet de poulet, 
râpé de pomme de terre

* * *
Donut et sa boule de glace

Une flûte de Champagne ou un soft
et ses gâteaux de soirée

Carte des boissons sur place pour les individuels

Déroulement : Page 5
La direction se réserve le droit de changements possibles 

de menus en cours de saison dûs au réapprovisionnement.

FORMULE MONTMARTRE
56€ / pers.

FORMULE CHAMPS-ÉLYSÉES
66€ / pers.

07

FORMULE ENFANTS (-12 ans)
29€ / pers.

Petits plaisirs GOURMANDS

Tarifs sur la base de la TVA en vigueur au 18/04/2024, la direction se réserve le droit d’ajuster les tarifs 
si les taux devaient évoluer. L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé, à consommer avec modération.

FORMULE MONTMARTRE
56€ / pers.

FORMULE CHAMPS-ÉLYSÉES
66€ / pers.

Petits plaisirs GOURMANDS

FORMULE CHAMPAGNE/REVUE
42€ / pers.

FORMULE CHAMPAGNE/REVUE
42€ / pers.

FORMULE ENFANTS (-12 ans)
29€ / pers.



Toutes nos formules incluent le menu, les boissons, le spectacle "TENTATION" et les animations.
* Groupe à partir de 25 personnes

F O R M U L E S  &  TA R I F S  G R O U P E S *
du 19/09/2024 au 30/06/2025

FORMULE MONTMARTRE
59€ / pers.

Crémant de Die, biscuits apéritifs
* * *

Alliance truite et crème d’asperge verte
* * *

Canard confit du Sud-Ouest aux 
échalotes, écrasé de patate douce,

kouglof des sous-bois
* * *

Tentation gourmande
* * *

Eau plate, café ou thé
Côtes-du-Rhône rouge « Belleruche »

M. Chapoutier (1 bt pour 4 pers.)

FORMULE CHAMPS-ÉLYSÉES
72€ / pers.

Assortiment de mises en bouche : 5€
Assiette de fromages secs : 4€

Gâteau d’anniversaire : 4€
(royal chocolat ou framboisier, en remplacement du dessert)

Petits plaisirs GOURMANDS

Tarifs sur la base de la TVA en vigueur au 18/04/2024, la direction se réserve le droit d’ajuster les tarifs 
si les taux devaient évoluer. L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé, à consommer avec modération.

Déroulement : Page 5
La direction se réserve le droit de changements possibles 

de menus en cours de saison dûs au réapprovisionnement.

Blanc châtaigne, biscuits apéritifs
* * *

Marbré de saumon, tartare de légumes
* * *

Paleron confit de veau,
mousseline de petits pois,

pomme éventail
* * *

Tentation caramélisée
* * *

Eau plate, café ou thé
Pays d'Oc rouge "Marius" 

M. Chapoutier (1 bt pour 4 pers.)

09

FORMULE CHAMPS-ÉLYSÉES
72€ / pers.
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59€ / pers.

Petits plaisirs GOURMANDS
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POUR CONNAÎTRE NOS

DATES DISPONIBLES,

CONTACTEZ-NOUS À 

CONTACT@LEBONGO.COM

OU AU 04 27 24 05 02

Le cabaret peut vous 
proposer une date hors 
calendrier en déjeuner

ou en dîner à partir
de 80 personnes

(selon conditions).

Déjeuner-Spectacle

Dîner-Spectacle

Date Spéciale

Noël Enfants

L E S  B O N S  C A D E A U X
du 19/09/2024 au 30/06/2025

NOS FORMULES

FORMULE MONTMARTRE
56€ / pers.

Marbré de saumon, tartare de légumes
* * *

Paleron confit de veau,
mousseline de petits pois,

pomme éventail
* * *

Tentation caramélisée

Cette formule inclut le menu + le 
spectacle Tentation + les animations

Alliance truite et crème d’asperge verte
* * *

Canard confit du Sud-Ouest aux 
échalotes, écrasé de patate douce,

kouglof des sous-bois
* * *

Tentation gourmande

Cette formule inclut le menu + le 
spectacle Tentation + les animations

FORMULE CHAMPS-ÉLYSÉES
66€ / pers.

NOS OPTIONS

FORFAIT BOISSONS DUO n°1
15€ / pers.

2 apéritifs sans alcool (1/pers.)
+ 2 cafés ou thés (1/pers.)

FORFAIT BOISSONS DUO n°2
29€ / pers.

2 apéritifs au choix (hors Champagne)
+ 1 demi-bt de Côtes-du-Rhône rouge

M. Chapoutier ou de Côtes-de-Provence 
rosé + 2 cafés ou thés (1/pers.)

FORFAIT BOISSONS DUO n°3
44€ / pers.

2 flûtes de Champagne (1/pers.)
+ 1 demi-bt de Crozes-Hermitage rouge

M. Chapoutier ou de Bandol rosé
+ 2 cafés ou thés (1/pers.)

NOS FORMULESNOS FORMULESNOS FORMULES

Petits plaisirs GOURMANDS

Assortiment de mises en bouche : 6€
Assiette de fromages secs : 5€

Gâteau d’anniversaire : 5€
(royal chocolat ou framboisier, en remplacement du dessert)

10 11
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Toute l’année, offrez à vos proches 
des instants d’exception !
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ACHETEZ FACILEMENT VOS
BONS CADEAUX SUR NOTRE

SITE INTERNET WWW.LEBONGO.COM
OU PAR TÉLÉPHONE AU 04 27 24 05 02

(envoi postal ou numérique)
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+ 2 cafés ou thés (1/pers.)

NOS FORMULESNOS FORMULESNOS FORMULES

Petits plaisirs GOURMANDS

Assortiment de mises en bouche : 6€
Assiette de fromages secs : 5€

Gâteau d’anniversaire : 5€
(royal chocolat ou framboisier, en remplacement du dessert)

10 11

FORMULE CHAMPS-ÉLYSÉES
66€ / pers.

FORMULE MONTMARTRE
56€ / pers.

Toute l’année, offrez à vos proches 
des instants d’exception !

À vous de choisir la formule, à eux de choisir la date !

Toute l’année, offrez à vos proches 
des instants d’exception !

À vous de choisir la formule, à eux de choisir la date !

Toute l’année, offrez à vos proches 
des instants d’exception !

À vous de choisir la formule, à eux de choisir la date !

Toute l’année, offrez à vos proches 
des instants d’exception !

À vous de choisir la formule, à eux de choisir la date !

ACHETEZ FACILEMENT VOS
BONS CADEAUX SUR NOTRE

SITE INTERNET WWW.LEBONGO.COM
OU PAR TÉLÉPHONE AU 04 27 24 05 02

(envoi postal ou numérique)

FORFAIT BOISSONS DUO n°1
15€ / pers.

FORFAIT BOISSONS DUO n°2
29€ / pers.

FORFAIT BOISSONS DUO n°3
44€ / pers.

Petits plaisirs GOURMANDS

L E S  B O N S  C A D E A U X
du 19/09/2024 au 30/06/2025

NOS OPTIONSNOS OPTIONSNOS OPTIONS

ACHETEZ FACILEMENT VOS
BONS CADEAUX SUR NOTRE

SITE INTERNET WWW.LEBONGO.COM
OU PAR TÉLÉPHONE AU 04 27 24 05 02

(envoi postal ou numérique)







14 15N O S  S O I R É E S  S P É C I A L E S

DÎNER DE GALA
Flûte de Champagne,
bouchées apéritives

★

Foie gras de canard,
pogne de Romans, figue confite

★

Surprise de la mer
★

Limoncello, sorbet citron
★

Souris de cerf façon Grand Veneur,
pommes éventails, légumes sur leur 31

★

P’tit Léoncel bio,
verrine de fromage blanc

★

Gâteaux de soirée par notre artisan pâtissier
★

Eau plate, café ou thé
Côtes-du-Rhône rouge « M. Chapoutier »

Viognier  « M. Chapoutier »
(1 bt de chaque pour 4)

★

Tarif de la soirée : 145€/pers.
(incluant le menu, les boissons, la danse, les 

attractions et la Grande Revue Tentation)

PROGRAMME
Accueil à partir de 19h30, Dîner de Gala dansant 

avec nos  artistes et attraction
★

Minuit : Bonne Année et
Grande Revue Tentation !

★

2h : Retour sur la piste de danse,
fin des festivités à 3h

N O S  S O I R É E S  S P É C I A L E S

DÉJEUNER DE GALA
Flûte de Champagne,
Bouchées apéritives

★

Foie gras de canard,
pogne de Romans, figue confite

★

Souris de cerf façon Grand Veneur,
pommes éventails, légumes du nouvel an

★

P’tit Léoncel bio,
verrine de fromage blanc

★

Gâteaux de soirée par notre artisan pâtissier
★

Eau plate, café ou thé
Côtes-du-Rhône rouge

« M. Chapoutier » (1 bt pour 4)

★

Tarif de la journée : 75€/pers.
Tarif groupe (+25 pers.) : 70€/pers.

(incluant le menu, les boissons, la danse, les 
attractions et la Grande Revue Tentation)

PROGRAMME

Accueil à partir de 12h, Déjeuner de Gala

 dansant avec nos artistes et attraction

★

15h : Grande Revue Tentation !

★

16h45 : Retour sur la piste de danse,

fin des festivités à 17h30

Déjeuner-Spectacle du

Jour de l’An
Déjeuner-Spectacle du

Jour de l’An
Déjeuner-Spectacle du

Jour de l’An
MARDI 31 DÉCEMBRE 2024

Dîner-Spectacle de la

Saint-Sylvestre
Dîner-Spectacle de la

Saint-Sylvestre
Dîner-Spectacle de la

Saint-Sylvestre
MERCREDI 1ER JANVIER 2025
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N O S  S O I R É E S  S P É C I A L E S

MENU
Marbré de saumon

* * *
Sauté de poulet basquaise

Riz camarguais aux petits légumes
* * *

Soufflé Grand Marnier

Spectacle seul : 21h30

Repas + Concert (hors boissons) : 45€ / pers 

Concert seul : 29€ / pers 

L A  N U I T  D E S  F I L L E S
V E N D R E D I  2 3  M A I  2 0 2 5  -  2 0 h

S h o w  c h i p p e n d a l e s  a v e c  l e s  B O D Y  E X C I T I N G

MENU
Crumble d’aubergine au grana padano

* * *
Sauté de veau au curry rouge

Riz camarguais aux petits légumes
* * *

Séduction chocolat-noisette

Spectacle seul : 22h

Repas + Show (hors boissons) : 45€ / pers 

Spectacle seul : 29€ / pers 

Fin de soirée dansante avec DJ

1716 N O S  S O I R É E S  S P É C I A L E S

S A I N T - VA L E N T I N
V E N D R E D I  1 4  F É V R I E R  2 0 2 5

e n  d é j e u n e r  o u  d î n e r  a v e c  l a  r e v u e  Te n t a t i o n

Menu des Amoureux
59€ / pers.

Alliance truite et crème d’asperge verte
* * *

Paleron confit de veau,
mousseline de petits pois,

pomme éventail
* * *

Caresse fruitée de Cupidon
Carte des boissons sur place

pour les individuels
Déroulement en page 5

UNE ROSE OFFERTE À

CHAQUE COUPLE !UNE ROSE OFFERTE À

CHAQUE COUPLE !UNE ROSE OFFERTE À

CHAQUE COUPLE !

S O I R É E  C L A U D E  F R A N Ç O I S
S A M E D I  8  F É V R I E R  2 0 2 5  -  1 9 h 3 0
a v e c  B a s t i e n  R é m y  e t  s e s  C l a u d e t t e s

S O I R É E  C L A U D E  F R A N Ç O I S
S A M E D I  8  F É V R I E R  2 0 2 5  -  1 9 h 3 0
a v e c  B a s t i e n  R é m y  e t  s e s  C l a u d e t t e s

Menu des Amoureux
59€ / pers.
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15 Rue des plaines - 26320 Saint-Marcel-Les-Valence
Informations & Réservations :

04 27 24 05 02 - contact@lebongo.com

www. lebongo .com
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