
L E S  E N T R É E S                                      1 6 €

Foie gras poêlé                                                                                                      
Velouté de potimarrons et coulis de figues confites

Maquereau à la flamme, fumé au foin                                                             
céleri rave cru et cuit et marinade umami

TOUS NOS PLATS SONT FAITS «MAISON» ET À LA DEMANDE. PLAT EN DIRECT 20/30 MINUTES D’ATTENTE. MERCI DE VOTRE PATIENCE !

L E S  D E S S E R T S                                      1 2 €       

Brioche perdue flambée au cognac

Crème glacée maison vanille cognac

Fiadone (gâteau corse) aux shiitakés et menthe

Ricotta gel d’agrumes et chantilly shiitakés

L E S  P L A T S                                          2 6 €

Croustilles bourguignonnes

Carottes en mousseline, duxelle de champignons pickles et oignons grelots rôtis, ketchup de carottes

Thon gras mi-cuit et brûlé

Tartare d’algues et court bouillon corsé (terre et mer), petits légumes vapeur et nouilles de riz.

                             

Entrée - Plat - Dessert : 49 €

                             

carte DES fêtes DU 25 décembre AU 5 JANVIER 2024



P o u r  c é l é b r e r  l a  n o u v e l l e  a n n é e ,  n o u s  v o u s  p r o p o s o n s  u n  m e n u  e n  s e p t  t e m p s .
V o u s  a u r e z  l ’ o c c a s i o n  d e  g o û t e r  n o s  c r é a t i o n s  c u l i n a i r e s  t o u t  e n  r é g a l a n t  v o s
p a p i l l e s  a u  r y t h m e  d e  n o t r e  s é l e c t i o n  d e  v i n s  e t  s p i r i t u e u x  s p é c i a l e m e n t
p e n s é e  p o u r  l a  s o i r é e  ( a c c o r d  m e t s - v i n s  e n  s u p p l é m e n t  :  5 0  € )

L e  s e r v i c e  c o m m e n c e r a  à  2 0 h  p o u r  t o u t e s  l e s  t a b l e s ,  n o u s  v o u s  c o n s e i l l o n s
d ’ a r r i v e r  v e r s  1 9 h 3 0 / 4 5 .

C r o u s t i l l e  b o u r g u i g n o n n e
G e l  d e  c a r o t t e s  a i g r e  d o u x  e t  c a r p a c c i o  d e  c h a m p i g n o n

S a i n t  j a c q u e s  e n  t a r t a r e
S o r b e t  c o m b a v a  e t  “ m é t h o d e  t r a d i t i o n n e l l e ”

c h a r e n t a i s e

F o i e  g r a s  p o ê l é
V e l o u t é  d e  p o t i m a r r o n s  e t  c o u l i s  d e  f i g u e s  c o n f i t e s

P e t i t e  p a u s e  d i g e s t i v e
B o u i l l o n  c o r s é  c l a r i f i é

C a n a r d  d e  b a r b a r i e  c o n f i t
C r o u s t i l l a n t  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  e t  t o p i n a m b o u r s

t r u f f é ,  j u s  b e u r r é

T r o u  d i g e s t i f
S i r o p  d e  m e n t h e  m a i s o n  g l a ç é ,  c l é m e n t i n e  c o n f i t e  e t

c o g n a c  o r a n g e

G a l e t t e  R o y a l e
P â t i s s i è r e  e t  A n g l a i s e  a u x  s h i i t a k é s  

M E N U  D E  L A  S A I N T
S Y L V E S T R E

8 5  € / p e r s

Des arrhes de  50 % sont demandés pour toute réservation. Il seront remboursables en cas d’annulation jusqu’au 28 /12/24. Au delà, la somme sera conservée.
Le menu est susceptible de connaître de légères modifications en fonction de l’approvisionnement.


