Nos Sans flcool

Noa eaux Minérales

25¢cl 80d I
Vittel . e 2.00€  3.00€  4.50€

33d. 80d 1l
Perrier....ccvinses o R 2.50€  3.50€ 5.00€

Poasibilité de demander l'eau du robinel gratuitement

Noa Softa
Coca Cola | Cherry | Zero (33cl) 3€
Dranging | 20 (G8d), i csmiseisnismitrsinissniisssmpiseass wniPE
0asis tropical (33cl)........ccveeerersuesesssrssesesrsesssssenes 3€
FERE IO (B isissiiconisrmmrmissirssmmmmmissossmesismesesssinisreinsons TR =T 3€
Schuweppes agrumes | indian (33cl) 3€
fied Bull | Zero (25¢l) L L e 4.5€
limonade (au verre).......... 2.00€
B A IS [2B0E) ciioiscicsivirvssmmmimsisnisbastssivsmassvasisioasusbusvithasissive pesinobmasisng 3.20€
flbricol, finanas, Orange, Péche, Ponune, Fraise, Tomale
SIPOP A UOUL ...cevrveeresnssssisseasssssssssssessesssssssssssessssssssssssssssssasssssssssassssssssassssssssessesses 1.80€
DiADOLO......ceeeeerseeenessassaesrssrnnns 2.50€
Noa Sirops Bi

Grenadine, Fraise, Tramboise, Groaeille, Cerise, Cassis, Menthe, Citron, flgrumes, Sureau,
Hiwi, Mirabelle, Mire, Myrtille, Banane, Orgeat, Genepi, Verveine, Caramel, Chalaigne,
‘Violette, Noisette, Melon, Pastéque, Péche, Coco, Passion.

Nos Mockitails (Sans alcool)

Virgin Mojito.. 6.50€
(Menthe fraiche, aaropdewa'edecanue hnwnadee!ab'onvm)
O I o e e tos crowemr s s ere ez avroxeiecresmnersarei .6.50€

(deanwwa,;lwd‘ﬂranqe}mdecumnum grenadine)



Ipéritifs
Panaché (0.25cl). MR 2.70€
SO WO B, £ s s i A o e At 3.00€
Demi Pression 1664 Blonde ou Blanche (0.25¢l)... .3.00€
Demi sirop Pression 1664 Blonde ou Blanche (0.25cl)...... T e e 3.50€
T R S e 4,00€
Pinte Pression 1664 Blonde ou Blanche (0.50cl)... NSk i 6.00€
Desperadoa | Corona (33cl) .. - —1 1
Shardind blan | rouge | 108l | el) ..o i 3.00€
Suze | Porto | Campari | ficard | Pastis (4cl) .....cooucn. " 3.00€
TV L8 TN o coicsiuvisiismmiaisisisissisnsimsintisiossmiss s s bebop bt abesre s 3.50€

Bl soens 4.00€

T ROYQLc...ceeeeee s rsrsseisssss s assssasss s ssss s sssssssss s sssss st basss s s s st s st sabsesssass 5.00€

Crémes Bigallel, Violette, Péche, quue Miire, Griotte, CaMw,Guumqm framboise,
Fraise.

fihum Blanc ou 7Imbré (4cl) Bacardi....... 4.00€
Vodka (4cl) AAbsolut — 104
Gin (4cl) Gordon's ..4.00€
Uhisky (3cl) Gan CaMPOAL ...« couisusnamamsmmniisuosiamississsusmsissisnsni 4.00€
TOPHIA (Al ccressinssemssisssssmmmsnsissrmmssesssesinosssninssssisionsssissstssoseresassssissssmneensasis 4.00€
Tong dirink (GECOOL S el % QHBARL) . cscisnsisrsssinsirsossimporiamaamusssrsssarissrsnsssssusorarssoss 6.00€
long drink avec Tied Bull.. SR RS 8.00€
Cochlails

Mojilo..... “ «.8.00€
(Menthe feuille, sirop de sucre de canne, Rhum blanc, jus de citron el eau gazeuse)
Spritz..... «.8.00€
(lperol, prosecco et eau GHW)

Quiel SURAAY.covcciirisissisimeneiins ..8.00€

(Vodka, amaretio, jus d'orange, grenadine)



’?e sta\j‘

Menu du jour I18€

-Entrée | Plat | Dessert 18€
-Entrée [ Plat  OU  Plat | Dessert 14€
-Menu servi uniquement les midis du lundi au vendredi.
(Hors Weeki-end ef jours fériés | Boissons non comprises).

-le menu du jour est confectionné avec des produils frais selon arrivage el
change chaque jour. (Voir l'ardoise.)

Menu enfant 12€

- ‘Verre de sirop parfum aux choix. (Parfums page boisson)
- Nuggels de volaille, poisson ou Tofu. (Pané maison sur place)
- flccompagnement au choix, gratin Dauphinois (awtomne/hiver) ou

pomumes grenailles (printemps|élé) ou pales fraiches el légumes de
aaison.

- Boule de Glace parfum au choix. ( Parfums page dessert)



‘Noa Entreées

“Vieille france”

- Tarte tatin salée aux endives de saison, pointes de mdche et
cerneaux de noix de




Noa plals

Vieille France

- Tartiflette végélarienne, pomme de terre au vin blanc, oignons

caramélisés, ravioles au reblochon el reblochon de savoie A0P

......................................................................................................... 7€
- Traditionnelle blanquetle de veau, riz blanc el carottes
e e e o e e e S e e 20€
- Tulet de lieu Jaune, sauce vierge a la grenade, lombée d'epinards au
beurre el frites de palales AOUCED.............cvuevscssssersssssssssssssssanans 22€
Gastronomique

- Risotto “el arborio” au vin blanc italien, st Jacques de st Brieuc

label rouge, cubes de courges ef coulis de creason ....................... 24€

- Tilet de canelle a l'orange, cranges confiles, pointes de choux fleurs

el lentilles verte du Berry Tabel rouge...............ueeuueceserecrennes 25€

- Tilet de boeuf francais 150 g, purée de pomme de lerre a la

flobuchon, croanes poélés au beurre el sauce au poivre vert......... 32€



Noa fromages et Desserts

Yolasells 120G, miel O QRMREEL ..cosiivnnicnicnmusiassuiamaig 4.50 €
Brie de Meaux AOP (supplément truffe 1.50€)...........c.ccuuvvvvuensvuirsrsnsnanes 4.50 €
Demi chévre de la Chévre flrandonnaise frais ou demi sec affiné............ 4.50 €

= Sionle te Glore Porfemy Bl CROIR .. vsivosisrssammsismspismmicmsasissss 2,50 €
(Vanille, Stracciatella, Spéculoos, Pralines roses, Praliné noisette, Pistache, Chartreuse, Café,
Caramel beurre salé, Chocolat Blanc, Chocolat Noir, Coquelicot, Cookiies, Marrons, Noisette, Noix
du Dauphiné, Verveine, Genepi, Traise, Citron, Fruits rouges, Cassis, Mangue, Poire, Passion,
Tihum raisin )

Tarte feuilletée aux pommes individuelle el boule de glace vanille

......................................................................................................................... 7€
L T e o gy S A e i iy S e ) 8 €
Traditionnel baba au rhum, créme chantilly et clémentines de Corse
................................................................................................................... 8,50
€

Tarte au citron déstructurée, crumble ef pate brisé, crémewx citron et yuzu,
IMETUUGUED SUIDBE. ..o eoesenssanssesesssssasssssssssssssssssssssssassssssasssss sesssssssssnssssssss 9¢€

Trompe [ oeil, le “Galet”, toul chocolal, biscuil cacao ef craquelin amandes
.................................................................................................................... 9.50



Nos Vins de table

710P rouge Cote du Rhone “Tes Fouquieres”
A0P blanc “Chardonnay” du Bugey
AOP roaé “Masterel” Cote de provence

12

10.00€
10.00€
10.00€

‘Noa Vins Blancs

1GP Cote de Gascogne “Bal des Papillons™
(Gros Manseng)

AO0P Muscadet “Chateau Placeliere” 2020
(Melon de Bourgogne)

AOP Riesling “Domaine Kuentz”
(Riesling)

AOP Macon Village “Cave d'1lzé”
(Chardonnay)

1GP Viognier d'ardéche “Eglantier”
(Viognier)

AOP B Aligoté “Busy Bui o

(1lligoté)
AOP Gewurztraminer “Domaine Kueniz”

(Gewurztraminer)
AOP Saint Véran “Domaine du Paradis”
(Chardonnay)

AOP Pouilly Fumé “la Renardiére” 2023
(Sauvignon Blanc)

5
19.90€
21.60€
23.70€

24.50€
24.90€
25.50€
26.70€
29.00€

34.50€

375l

15.00€

17.00€

20.00€

1/4 Verre
5.00€ 3.50€

5.00€ 3.50€
5.00€ 3.50€

3.80€
4.00€
440€
4.50€
4.60€
4.70€
4.90€
5.30€

6.30€



Noa Vins Rouges

7ocl
7AOP Grignan les fidhémar “Rabassiere” 2022  18.70€
(Grenache Noir, Syrah)
A0P St Nicolas de Bourgueil “les Echaillons” 20.30€

(Cabernet Franc)

AOP Corbiére “Chateau Tuc” BT0 20.90€
(Syrah, Grenache Noir, Carignan)

AOP Cahors “Chiteau de Flore” 21.70€
(Malbec)

AOP Saint-Emilion “Roc de Giraudon” 24.20€
(Merlot, Cabarnet Sauvignon, Cabernet franc)

AOP Morgon “Ta Croix Gaillard” 24.80€
(Gamay)

AOP Crozes Hermitage “Domaine Pradelle” 30.00€
(Syrah)

AOP Vacqueyras “Fontimple Seigneur” 3040€
(Mourvédre, Grenache Noir, Syrah)

AOP Saint Joseph “les Fagoites” 35.35€
(Syrah)

AOP Haute Cotes de Nuil 4175€

(Pinot Noir)

375 ¢l

14.60€

16.00€

17.30€

21.50€

2340¢€

24.30€

3.60€

3.70€

3.80€

4.00€

440€

4.50€

5.50€

5.60€

6.50€

765€



Noa Vins Roaes

Bd  disd  Yere

1GP Roaé Cordier “Un air de Gria” 16.00€ 3.60€
(Grenache Gris)

1GP Cote de Gascogne “Uby n6™ 18.60€ 3.80€
(Cabernet Franc, Sauvignon, Merlot)

AOP Cotes de Provence “Vue Mer” 24.60€ 19.00€ 4.70€

(Cinsault, Grenache noir, Syrah)

Nos Petillants

Zd 3zsd Verre

Crémant de la loire “Veuve de lalande” 16.80€ 3.50€
DOC Prosecco Blanc “Goto Treviso” 20.00€ 3.80€
Cerdon Rosé du Bugey 25.70€ 5.00€
Champagne de “larmigny” 4770€  30.00€  9.50€
Cuvée spéciale Blanc de blanc

Champagne “Mumm'”’ Cordon rouge 86.00€  4560€  15.00€

Tous noa tarifa sont affichéa TTC, service compris.

Tea millésimes de nos vina peuvent varier selon Uarrivage, sauf i celui-ci est indiqué.
Toua les vina de la carle contiennent des sulfites.

Tetrouvez en brun la dénominalion de noa vins en rouge leurs cépages.

Noa POTS contiennent 75 cl, noa '/2 50 cl, noa /1 25 cl el nos VERRES 15¢l.



‘Nos Cafes et Digestifs

Boissons Chaudes

Ristretto........ - W—V .
EAPPEBSO | DOCcrnrnnrrreersseesssssssssssssessss s sssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssseses 1.50€
Double cspresso | rOBB OB oo inisissisrsimmsssiissimssmsiisssssisnn e 3.00€
Cappuccing | CROCOLAE CRAUM.......co.eeeeeeee oo reessrersssnee rn3.50€
Café COITetls (E3Presso + eaU AE DIE)..............vveveessussmmsnssssssssssssssssssssssssssnannssons 3.00€
Thés | Infusiona......... O i T D0
Digestifs (%el)

limoncello 3.60€
Eau de vie de poire ou mirabelle...............osivereserernans 4.50€
R R e S SO S S S RO 4.50€
Calvados o e S s e e 4.50€
Johnnie Walker 12 ans ST T 4.50€
TITUAGRUAC <. scsssssssssssssssssssassssssssessssssssssssssssssssssssssssss s sssssssssssssssssssasssnsssess 4.50€
R S 5.00€
Cognac ... -
fimaretto . ..8.00€
Tiqueur de PLARLEd (DErle | JAUIE).......oeoeeeeeseroeessscsssssssessessssesssssese 7.00€
QUGUEL (E ST ersee s seseressessesessessessesesssesssesssesesessessssses 700€

Bhum X0 Bumbu .Z00€
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