n FROMAGe
ABONDANCE

CATALOGUE
DES FROMAGES

FAITES LE PLEIN DE SOUVENIRS A LA BOUTIQUE DE LA MAISON DU FROMAGE ABONDANGE !
Facilitez vos achats en remplissant le bon de commande ci-joint,
nous nous ferons un plaisir de préparer votre commande.
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UME VALLEE UME VACHE UN FROMAGE
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ABONDANCE AQP FERMIER

PRODUCTEUR : GAEC Le Pic de la Corne
Sous le Pas, Abondance

AFFINAGE : 4 mois
Affinage dans la coopérative d'affinage a larriére
de la Maison du Fromage Abondance

19€20/Kg

ABONDANCE AQP LAITIER

PRODUCTEUR : GAEC Combasseron
Villard sur Boége

AFFINAGE : 4 a 5 mois
Affinage dans la coopérative d'affinage a larriére
de la Maison du Fromage Abondance

18€40/Kg
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EMMENTAL DE SAVOIE 1GP LAITIER

PRODUCTEUR : Coopérative Laitiere
des Hauts de Savoie, Frangy

AFFINAGE : 75 jours
TYPE DE LAIT : Lait cru de vache

POIDS : De 72 a 80 Kg
21€10/Kg

BEAUFORT AOP

PRODUCTEUR : Coopérative Laitiere du Beaufortain
Beaufort-sur-Doron

AFFINAGE : 5 mois minimum
TYPE DE LAIT : Lait cru de vache

POIDS : Entre 20 et 70 Kg, en moyenne 40 Kg

JIE10/Kg

TOMME DE CHARMY FERMIERE

PRODUCTEUR : Grillet-Aubert Annie et Thierry,
Charmy ['Adroit, Abondance

AFFINAGE : 4 semaines minimum
TYPE DE LAIT : Lait cru de vache

POIDS : 500 grammes

7€20/Kg




TOME DES BAUGES AOP FERMIERE

PRODUCTEUR : Coopérative laitiere
des Hauts de Savoie, Frangy

AFFINAGE : 5 semaines
TYPE DE LAIT : Lait cru de vache

POIDS : De 1lkg a 14 Kg
22680/Kg

TOMME DE SAVOIE IGP LAITIERE

PRODUCTEUR : Coopérative Laitiere
des Hauts de Savoie, Frangy

AFFINAGE : 30 jours minimum

TYPE DE LAIT : Lait cru de vache

POIDS : De 12 a 2 Kg
19€20/Kg

TOMME FERMIERE

PRODUCTEUR : GAEC Combasseron
Villard sur Boége

AFFINAGE : Environ 2 mois

TYPE DE LAIT : Lait cru de vache

POIDS : De 1,2 a 2 Kg

18620/Kg
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CHEVROTIN AOP FERMIER

PRODUCTEUR : Coopérative Laitiere
des Hauts de Savoie, Frangy

AFFINAGE : 8 semaines
TYPE DE LAIT : Lait cru de chevre

POIDS : 250 a 350 grammes
8€20 piece

TOMME FONDANTE AU CHEVRE LAITIERE

PRODUCTEUR : Coopérative Laitiere
des Hauts de Savoie, Frangy

AFFINAGE : 4 semaines minimum

TYPE DE LAIT : Lait de vache pasteurisé et creme
de chevre pasteurisée

POIDS : De 1,2 a 2 Kg
23€45/Kg

TOMME OU TOMMETTE DE CHEVRE
FERMIERE

PRODUCTEUR : Grillet-Aubert Annie et Thierry,
Charmy ['Adroit, Abondance

AFFINAGE : Environ 2 mois

TYPE DE LAIT : Lait cru de chevre

POIDS : 500 grammes a 1,5 Kg

25€60/kg




CHEVRE FRAIS FERMIER

PRODUCTEUR : Grillet-Aubert Annie et Thierry,
Charmy ['Adroit, Abondance

AFFINAGE : Une semaine

TYPE DE LAIT : Lait cru de chevre

J€I0 piece

BREBIS FRAIS ET CROTTIN AUX EPICES
FERMIER

PRODUCTEUR : Vittoz Sébastien, Alpage du Muret,
Bonnevaux ou Bergerie du Melay, Abondance

AFFINAGE : Une semaine

TYPE DE LAIT : Lait cru de brebis
3€10 piece (frais nature) ou
3€45 piece (crottin nature)
3€60 piece (crottin épices)

TOMME OU TOMMETTE DE BREBIS
FERMIERE

PRODUCTEUR : Vittoz Sébastien, Alpage du Muret,
Col du Corbier, Bonnevaux

AFFINAGE : Environ 2 mois
TYPE DE LAIT : Lait cru de brebis

POIDS : 500 grammes a 1,5 Kg

31€90/Kg
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RACLETTE DE SAVOIE 1GP LAITIERE

PRODUCTEUR : Coopérative Laitiere
des Hauts de Savoie, Frangy

AFFINAGE : 8 semaines
TYPE DE LAIT : Lait cru de vache

POIDS : Environ 6kg
17€60/kg

RACLETTE FERMIERE

PRODUCTEUR : GAEC Combasseron
Villard sur Boége

AFFINAGE : 8 semaines
TYPE DE LAIT : Lait cru de vache

POIDS : Environ 6kg
18€20/kg

RACLETTE AU GHEVRE LAITIERE

PRODUCTEUR : Coopérative Laitiere
des Hauts de Savoie, Frangy

PP oRa RS

AFFINAGE : 8 semaines

TYPE DE LAIT : Lait pasteurisé de vache et
creme pasteurisé de chévre

POIDS : Environ 6kg
23€70/kg
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BON DE COMMANDE

Souhaitez-vous que nous inscrivions sur les emballages (rayez la mention inutile)

Le nom de chaque fromage ? OUl NON
Le poids de chaque fromage ? OUl NON
Le prix de chaque produit ? OUl NON
Le nom de chaque personne ? OUl NON

Si oui, merci de nous communiquer la liste des noms.

Autres :

COORDONNEES

Nom - Prénom:

Téléphone :

E-mail :

DATE ET HEURE DU RETRAIT DE LA COMMANDE
Le A h

Attention : Nous ne livrons pas les commandes, merci de venir les récupérer
directement a la Maison du Fromage Abondance aux heures d'ouvertures

REGLEMENT SUR PLACE
CB CHEQUE ESPECES
FACTURE A ADRESSER A :

Nom :
Adresse :
n° de SIRET :
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BON DE COMMANDE

NOM

PRODUIT

QUANTITE




