
   

Nous demandons aux personnes allergiques de bien vouloir le signaler au serveur à leur arrivée. 
  Prix nets en Euros, service et TVA inclus 

Menu 

27 € 
(entrée, plat, fromage ou dessert) 

30 € 
(entrée, plat, fromage et dessert) 

 

Terrine de saumon aux 
écrevisses, mayonnaise aux 

herbes et citron vert 
 Ou 

Cassolette d’escargots à la 
Catalane 

 

(escargots, chorizo, poivrons, 
crème au paprika fumé) 

~~~~~~ 
 

Araignée de porc grillée, 
sauce à la fourme de 

Sauvain 
Ou 

Filet de limande vapeur, 
beurre blanc citronné 

~~~~~~ 
 

Assiette de 3 fromages de 
nos régions 

Ou 
Faisselle à la crème de la 

« Laiterie du Forez » 

~~~~~~ 
 

Assortiment de desserts 
gourmands 

Ou  
Coupe de glace au choix 

Menu 
34 €  

(entrée, plat, fromage ou dessert) 

37 €  
(entrée, plat, fromage et dessert) 

 

Terrine de foie gras maison 
et sa gelée de coing 

Ou 
Tomate burrata du chef  

 

(Panacotta tomate, roquette, 
tomates cerise, burrata  

et huile de truffe) 

~~~~~~ 
 

Magret de canard  
servi rosé,  

sauce à la crème de cassis 
Ou  

Dos de lieu noir rôti, nappé 
à la crème de langoustines 

~~~~~~ 
 

Assiette de 3 fromages de 
nos régions 

Ou 
Faisselle à la crème de la 

« Laiterie du Forez » 
~~~~~~ 

 

Assortiment de desserts 
gourmands 

Ou 
Coupe de glace au choix 

 


