Menu Eté
Du 25 avril au 8 octobre 2022

40€ jours fériés et week-end

30€ en semaine
12€ enfant de 10 a 14 ans / 8€ moins de 10 ans

Apéritif Kir et ses amuse-bouche
Saucisson brioché — cake aux olives
Grattons
Salade de campagne
Terrine des Monts du Lyonnais
Trou Brulliollois (sorbet)
Jambon cuit aux herbes de foin
Gratin de pommes de terre
Fromage blanc créme et cervelle de canut
Gaterie du jour
Vin : rouge — blanc- rosé
Café

Eau et jus de pommes

Menu Hiver
Du 9 octobre 2022 au 17 avril 2023

40€ jours fériés et week-end

30€ en semaine
12€ enfant de 10 a 14 ans / 8€ moins de 10 ans

Apéritif Kir et ses amuse-bouche
Saucisson brioché — cake aux olives
Grattons
Foie gras de canard mi-cuit
Salade verte composée aux gésiers confits
Ballotine de volaille
Civet de canard
Gratin de pommes de terre
Fromage blanc creme et cervelle de canut
Gaterie du jour
Vin : rouge — blanc- rosé
Cafeé

Eau et jus de pommes



