Une ile en Provence

La maison Manguin cultive Uart de la distillarion
a la recherche perpétuelle de la quintessence du terroir.

Sélecrion de fruris a maturité, fermentation lente,
distillation en alambics Charentais, inaturation des eaux
de vie dans les ateliers aux températures contrasiées.

Béarrice et Emmanuel Hanquiez, nouveaux pro-
priétaires depuis 2011, perpétuent avec passion le
savoir-faire historique de la maison et créent des
spirituenx inspirés par la Provence et la Méditerranée...

VISITE GUIDEF,
Tous les samedis a nh
(sauf jours fériés)

HORATRES
du lundi au vendredi
1oh a 12h - 14h a 170
le samedi
1olv a 12h - Hh a 18h

ADRESSE
Maison Manguin
784 Chemin des Poirters
84000 Avignon

04 go 82 G2 29
info@manguin.com

VILLENEUVE
LES AVIGNON
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ILE DE LA
BARTHELASSE

AT Avignon Nord

| 8 minutes d" \eignon

Llabus d’alcool est dangerewa pour la santé.

A consoninel avec III()(/(,"I'(I/I‘()II.
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MANGUIN

EN PROVENGC CE

Créateur de spiritueur depuis 1957
sur l'lle de la Barthelasse en Avignon
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DISTILLERIE ARTISANALE

VISITE GUIDEE

Tous les samedis
DEGUSTATION
POIRES PRISONNIERLES

BOUTEILLES DANS LES VERGERS
de Mai a Juillet
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CHALIENGE

Créé par la distillerie en 2019, le « Mediterranean
Challenge » est un concours qui valorise et récompense
la créativiré de bartenders de talent autour d’Oli’Gin, le
gin distillé a lolive par Manguin. Le jury est composé de
barmen de renommée internationale. La Troisiéme édi-

tion aura liew au mois de juin 2024.

W mangu in.com




