MENU SAINT-VALENTIN

® Une expérience gourmande a partager ¢

3 formules au choix
@ Entrée - Plat - Dessert 45 € / personne
@@ Entrée - Plat - Fromage - Dessert 50 € / personne
VPV Petits fours salés - Entrée - Plat - Fromage - Dessert 55 € / personne

“Petits fours apéritifs
Croque foie gras & Chaource
Brochette péche, mozzarella & jambon cru
Verrine de lentilles a 'orange & saumon fumé
Toast tapenade noire, mozzarella & tomate

Entrées au choix
Brochettes grillées de Saint-Jacques, pomme, romarin & sauce aigre-douce
ou Brochettes de foie gras & fruits rouges au basilic

Plats au choix
Tournedos de canard au cassis, tranche de foie gras maison,
pommes de terre grenaille & champignons
ou Médaillon de lotte bardée, purée de butternut
& poélée de champignons

Fromage
Chaource roti a la confiture de cerises noires
} (a réchauffer)

* Desserts au choix
Coeur coulant au chocolat & sa créme anglaise
Chou craquelin a la creme, framboises
& pipette de coulis de fruits rouges

*» Menu spécial Saint-Valentin
? Sur la Forét d’'Othe, Troyes et alen‘
éservation jusqu’au 10 février 2026 inclu - Port®06 33 99
sm tsApp, Instagram, Messenger

-traiteu retgourmindises@orange.fr
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