
Menu Julia et Léon

Les Entrées
Gâteau de foies de volaille à la Bressane

ou
Médaillon de lapin au foie gras, artichaut frit, purée de choux fleur

ou
Oeuf parfait, truite fumée et betteraves à l’huile de noix

ou 
Espuma de fromage de chèvre de Saint Andéol, croquettes à l’ail des ours

ou
Foie gras de canard mariné au vin de noix, pain d’épices au miel 

(supplément de 7€)
. .  

Les Plats 
Tendron de veau basse température, jus réduit et champignons

ou
Effiloché d’agneau confit, crumble à l’ail des ours

ou
Croustillant de pigeon désossé, jus réduit et toast d’abattis

(supplément de 7€)
ou

Filet de truite d’Archiane et mousseline de saumon
ou

Gratin de ravioles du Vercors au Saint Marcellin
ou

Risotto d’épeautre et légumes de saison à l’huile d’olive
. .  

Les Fromages 
Fromage de brebis de Sophie, confit de figues aux noix  

ou
Faisselle de vache de St Andéol à la crème

ou
Yaourt de brebis de Sophie à la framboise

. .  
Le Choix des desserts

Menu Entrée/plat/fromage/dessert : 39 €
Menu Entrée/plat/fromage ou dessert : 34 €
Menu Entrée/plat ou Menu plat/dessert : 29 €
Menu Entrée/dessert : 24 €



Menu 1934

Foie gras de canard mariné au vin de noix, pain d’épices au miel 

. .  

Filet de truite d’Archiane 

. .  

Croustillant de pigeon désossé, jus réduit et toast d’abattis

. .  

Fromage de brebis de Sophie, confit de figues aux noix

ou Faisselle de vache de St Andéol à la crème

ou Choix des desserts dans le menu Julia et Léon

avec un verre de Limoncello de 2 cl offert

51 €

Viandes d’origine française

Les Desserts

Mousse marron, financier aux amandes et glace whisky
ou

Brioche perdue aux pralines, fraises et crème légère au citron
ou

Entremet au chocolat noir Weiss, glace vanille
ou

Coupe de deux boules de glace, chantilly et tuile aux amandes
ou

Dessert du jour

Prix nets, service compris, boissons non incluses.
Liste des allergènes sur demande



Menu enfant ( – 12 ans )

Salade et croquettes à l’ail des ours
ou Rosette de Lyon

. .  
Gratin de ravioles au St Marcellin 

ou Tendron de veau basse température
. .  

Yaourt de brebis à la framboise 
ou Une boule de glace avec chantilly

15 €


