Nos Lutrées

Ecargots ghatinés aw blew &’'Quvergne x 12 17.80 €
ﬁmwmmmmmmmmmww
aAAw{z‘&de/C%a/wutwedeA,mantagne& 17.50 €

en entrée.

gawgwpaéle, sauce vanille 18.50 €
CEup Cocotte 14.70 €

de LLOurs.

Soupe proide 13.50 €
?/eéawtecé’humméeg,aﬁw&, une textuwre onctueuse et téconfoitante, sublimée par les

Nos Sabudes

Salade de ('Curs 19.70 €

Une salade généreuse et savouwreuse : Plew &' uvergne, tamates, noiz, chudités,
artichauts, burhata crémeuse et lamelles de jambon d/Cluvergne.

Un mélange de textures et de saveurs powr une assiette wbtique et gaurmande.
Salade du Puy- Ferrand 10.40 €

Un classique incontawrnable : Salade de gésiers et maghet fumé, crudités choquantes et

une délicate touche de stvop d'érable.
Nos Desserits

NNousse aw chacolat 6.50 €
Une créme aérienne et intense, 100% cacao plaibi, fondante en boucke.

Chéme brulée Pirtow 6.80 €
Lessert de saison 7.00 €
Une création de natre Patissien, selon Uinspiration & les inghédients de saisan
Jarte maisan, ou Géteaw du moment, 7.50 €
Paires pachées et sa. Ganache 7.25¢€

%WWW%&U@W nappée d'une ganache aw chacolat blanc
et varnille

La Table de L COurs

Saison Estivale 2025

- W

/Vo@ Flats

@d/wﬁade aux VNorilles™ 41.00 €

Viotre version raffinée de la tuffade : pommes de terre fondantes,
St-Vlectaire & VNarilles avec son, jambon d'Quvergne & salade verte

* (+15 €/pers sur la formule Semi-pension,)

WI

Truffade aw St Veectaire 19.90 €
Spécialits auvergnate & base de pammes de terre et de St ) lectaire, seruie
mecéaéaéaaﬁeeém/a/n&md/@uwﬁg/w

QBavette accompagnée frites maison 20.50 €

sauce aw chaix : sauce aw poivre Ouw aw WBlew d'Quvergne.”

Cabillawd en croite de Cantal 22.10 €
Cabillaud, en croite craustillante aw Cantal affiné

Qndouillette 19.50 €
Cuite aw four, seruie avec frites maisan et balade,

sauce aw chaix : poivre Ouw WBlew d'Cuvergne

Chou Farci 18.10 €

Une spécialité de la maisan qui allie tadition et gowrmandise
Phat du Jour 17.50 €

vanriées et gourmandes.”

Faie de Yeaw 20.90 €
Faie de veaw poélé avec amour, telews dlun dowx vinaighe de frambaise
et d'un filet de créme balsamique. Un plat raffiné et savaurewx.
Raclette 25.00 €

uapewt et salade Paiche, nowt un mament chalewrewx 100% mantaare.

Nos F/vomye@

Jhio de promages &’CQuuvergne

7.50 €

St-Vlectaire et ba salade
cdzwmageblww

4.00 €
4.50 €

Ou Lessert du jour

i y(w d'orange I
i Ou Stvop & Leaw I

| Une pormude pleine de éconfort poun les |
peawgouﬁma/w/ .

Nos (laces

Glace 1 boute 4.00 € *
gZaceQ boules 6.50 € *

welelne

“Supplément Créme Fouettée  1.50 €
Coupe du Velay 9.10 €
Colonel 9.10 €
Glace citron, vadka

Café ou chacolat liégeois, 8.30 €

caramel bewrre balé

Lame VPBlanche 8.30 €
salé
ﬂtybcfpeed&ap’ 8.90 €

Un dessert explasif : glace chocalat et frambaise, liquewt de
prambaise et cheme fouettée



