Surprise du chef

ENTREE
Foie gras poe¢lé, coulis mangue, paprika, chutney de

mangue & pain moelleux maison a la féve de tonka.
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Queues de crevettes sauvages & petites seiches snackées,
curry au lait de coco, pommes grenailles rocies, carottes
colorées, huile parfumée au basilic & citron caviar.
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Magret de canard laque coco & muscovado, pois
gourmands snackés, purée de panais a la vanille, pickles

d’ananas epice & chips de panais
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Meringue frangaise, creme montée mascarpone a la
vanille, coulis mangue, coulis coco au citron vert,
brunoise de mangue, fruits de la passion, ananas &

combava.
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