


Les Frivolités
L’Entrée

Langoustine Bretonne
Juste saisie au beurre de cacahuètes salées
Crudo en rouleau de blette en chaud-froid 

Le Coquillage
Saint-Jacques

Dans sa coquille - châtaignes - potiron - truffes
Sabayon citronné à l’encre de seiche 

La Mer
Bar de Ligne

Confit à l’huile d’olive - écailles d’algues et agrumes
Tétragone aux amandes et fumet de champagne - Caviar

La Terre
Chevreuil de pays

Noisettes en croûte de poivre de Penja
Carotte glacée au sirop de betterave - jus aux myrtilles de cet été

L’Étable
Petite boite chaude

Croustous à la truffe

L’Instant douceur
Délicatesse du nouvel an par notre chef pâtissier

Hibiscus et déclinaison d’agrumes tout en fraîcheur

Les Gourmandises
Mignardises - Confiseries - Chocolats

550 €
 

Cocktail J
Le décompte vers 2024 est lancé ... !

Dès 20h, au bar du Kaïla, 

Dîner
La promesse d’un menu d’exception :

générosité, créativité et gourmandise ...

Des produits d'excellence

pour un voyage gastronomique.

Party J
Célébrez cette nouvelle année 2024

avec une soirée festive avec DJ au bar 

Réveillon de la 
SAINT SILVESTRE

J Pour le cocktail ainsi que pour la party 
 la réservation d’une table est fortement recommandée. 


