
Les Entrées 

Poireaux Parfait en Rosace                     9€
Poireaux, Oeuf Parfait 64° , Nori, Vinaigrette à l’ancienne.

 Velouté de Poti-marron/Noisettes       10€
Légumes de saison et son assaisonnement.

Saumon Gravelax Lulu                           12€
Marinade choux rouge et ses condiments.

Escargots de Magland en Tartine          13€
Escargots de Magland, Beurre persillé et son pain de campagne. 

À Partager ou Pas !
Gros Os à Moëlle “en Canon”                  18€

Os à moëlle de Boeuf, Pains grillé et Fleur de Sel. 

Boite chaude des Clarines Rôtie 250G    19€  
Ail, Vin Blanc et son pain de Montagne Tiéde. 

Prix nets en euros, service inclus. 
Ici tout est cuisiné sur place à partir de produits frais et de saison.



Les Plats

Cabillaud Lard/Noisettes                    23€
Bouillon Du Chef, Lard Paysan, Noisettes et légumes de saisons. 

Filet de Canette D’automne - 180G    24€
Cuisson Basse température, Écrasé de Panais, Jus corsé.

Salade de Lentilles Bouillon           18€   
Lentilles, Tomme de Savoie, Noix et Lard paysan, Vinaigrette Lulu.

À Partager 
Côte de Boeuf Montbéliarde -1,2kg       55€/Pers

Pour 2 personnes minimum, servie avec Écrasés de Pommes de
Terres/Panais, Jus corsé, Fleur de Sel et Beurre de Cuisson. 

Une envie supplémentaire ?
Écrasés de Pommes de Terres/Panais 6€
Purée de lentilles 6€
Salade Verte 5€

Menu Enfants 18€ (Plats et Boule de glaces) sur demande en fonction de
la carte du moment.

Palerons de Boeuf -180G                     25€
Boeuf Montbéliard confits 8h, Légumes  de Saisons, Jus corsé.

Filet de Truite de Riviére                     27€
Purée de lentilles et vierge de lentilles Corail. 

l

Prix nets en euros, service inclus. 
Ici tout est cuisiné sur place à partir de produits frais et de saison.



Les desserts 

Tarte Myrtille façon Lulu                           8€
  Myrti l le  Sauvages ,Crumble de Pâte Sablé  

Poire de Savoie Poché Vin chaud            9€
Crumble,  Glaces  des  Alpes  Grosei l les-Cassis

 Biscuit de Savoie d’Automne                8,5€
Biscuit  Maison,  Fruits  Poché de Saison au Sirop

L’Affogato Caramelito                           5,10€
Expresso,  Glaces  des  Alpes  Caramel  

À Partager 
Les Crépes Suzette de LULU                          13€

Crêpes Maison,  Sirop de sucre “Suzette” ,  Flambé au
Grand Marnier .  

Chocolat  Liégeois Café Liégeois Dame Blanche Fruits  rouges  

Nos coupes Glacées                                   9€
Glaces  des  Alpes

Chocolat X2
Vanille x1

Chantilly Maison
Chocolat Maison

Café X2
Vanille x1

Expresso frais 
Chantilly Maison

Vanille x3
Chocolat Maison
Chantilly Maison

Fraise x1
Myrtille x2

Coulis Fruits
Chantilly Maison

“Glaces  des  Alpes”  Disponible  à  la  boule  :
Fraise ,Chocolat ,Citron,Vani l le ,Myrt i l l e ,Café ,Caramel .  
( 1b  3 ,50€,  2b  6 ,80€,  3b  8 ,00€)

Prix nets en euros, service inclus. 
Ici tout est cuisiné sur place à partir de produits frais et de saison.


