MENU"*

du réveillon du jour de l'An

—  LES CEDRES RESTAURANT BISTRONOMIQUE ————

Tous nos plats sont faits maison avec des produits frais - All our dishes are homemade with fresh products

AMUSE-BOUCHES

MISE EN BOUCHE

Soupe du moment
Seasonal soup

ENTREES

Comme un houmous de poireaux au beurre fumé,

siphon ceufs brouillés, truffe rapée, chips de poireaux
Leek & smoked butter hummus, scrambled egg siphon, grated truffle, leek chips

Entre mer et montagne : tartare de truite de lac, poulpe, crevettes sauvages
Between sea & mountain : trout tartare, octopus, wild shrimp

PLAT

Duo de veau fagon tournedos basse température, chou vert,
chou-fleur en texture, jus corsé de veau aux 7 épices libanaises
Veal duo, green cabbage, cauliflower in texture, veal and Lebanese 7 spices juice

FROMAGE

Fondue inversée
Reverse fondue

DESSERT

Mont Blanc au marron, cceur coulant myrtille
Chestnut Mont Blanc, blueberry flowing heart

Veuillez indiquer si vous avez des allergies ou des restrictions alimentaires - Let us know if you have any allergies or diet restrictions



