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30 ans,
une maison de plaisirs sucrés depuis 1994 !

Le temps passe, mais les souvenirs restent. Dans cette aventure qui dure depuis trois décennies, j'ai eu la chance
de croiser des regards, de serrer des mains, de partager des rires qui ont faconnés mon parcours professionnel et
personnel.

A vous, mes chers clients, fidéles depuis 30 ans, qui franchissez la porte de la boutique avec le sourire et 'envie de

vous faire plaisir : vous étes le coeur de cette aventure. Vos expressions de satisfaction, vos yeux qui pétillent devant

la vitrine, vos histoires partagées autour de mes créations, tout cela donne sens a mon travail quotidien. Merci d'avoir
fait de ma passion, votre plaisir.

A mon équipe, vous étes le socle
sur lequel repose la réussite de ce
projet et de notre maison. Je tiens
a exprimer ma profonde gratitude

SAINT-HONORE =i

FREDERIC CASSEL

30 RECETTES
PAR FREDERIC CASSEL
& SES INVITES

Editions o
de La Martiniére

30 ans, 30 recettes et 15 chefs...

Pour célébrer les 30 ans de notre maison, nous avons le plaisir de vous présenter un ouvrage unique dédié a un dessert
emblématique : le Saint-Honoré.

Ce livre rassemble 30 recettes exclusives, dont 15 sont nos créations originales, concues pour sublimer ce grand
classique de la patisserie.

En hommage a notre histoire et a nos amitiés, nous avons également invité 15 chefs talentueux, amis de longue date,
a revisiter le Saint-Honoré selon leur propre inspiration.

Un voyage gourmand entre tradition et innovation, a déguster sans modération !
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°SaFad‘e~ffepomme§'  terre, che
verts, ]ambanﬂe pay; et persillade.

> Salade Balthue 'Pommﬁs de terre, saumon fumé,
saumon frais, pomme verte et aneth,

o Salade de lentilles B\Wé (oignons, ,ﬁ

- courgettes, blettes, po erre et cumin)
 Sal: efs selon 'inspiration du moment..  ~

lew

_ )Og environ), 7€
S parmesan, 75€ / KG
ises en bouche, 32€

]
auEsco ;; 12 pieces, 266

o Terrine de. \
o Artichaut Norveglen 1) WA

o Foie gras de cang,gz 1856 LE'KG

o Verrine avocat rillettes de crab 8 706
o Verrine retour de cueillette, 8,706

o Verrine Maya : Crémeux ma’s, haricots noirs
au cumin et gambas, 8,708 P 2N W1k ’

o Verrine Valtellina : crémeux artichaut, artare =<7~ coulibiac de saumon
de tomates au parmesan et bresaola, 8,70 - 9 LT 40€ le kg / environ 7€ la part

o Feuilleté Hotate ; péte feuilletée, crémeux g% N
petits pois, Chantilly au wasabi et noix de en croile
pétoncles, 8,70¢ e u porc, foie gras et pistache

8 la tranche
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ingpirudion poine

il

Cake verveine et confit de
~ poires et enrobage chocolat
' blanc yuzu

Tarte poire : pite sablée, biscuit noisette,
ganache montée chocolat au lait feve de
Tonka et compotée de poires

o 4-5 et 6-7 personnes

@ .



“Tarte Dotidou : pate sablée,
ganache chocolat 66%, créme vanille,

7

clats de sucre et




Dc/c(mubw Janviery

inspirvlion wousryﬂ;’o

}4e’sutféé, liné feuilleté noisette,
" ganache chocolat au lait et ganache
<" montée noisette

°4-5 et 6-7 personnes



inggiralion café
. v
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Tiramisu : coque en chocolat Dulcey,
biscuit cuillére, punch café, creme légere
mascarpone et praliné café

o 4-5 et 6-7 personnes @




Baba ananas :

punch rhum ambré, (8 :
Chantilly vanille grillée em
d'ananas

o 4-5 et 6-7 personnes
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chSEolat,
framboise,
cacahuete,

pist
'c'afé, -"'}
y caramel, .

citron,
“passion, ‘

e
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- “orange -paind'épices,  w =

spéculos, : P

noisette, . '\\\ A~

Champagne (uniquement en décembre) =
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chocolat \
gettes enrobées de thocolat noir /
o'} 1gu1llettes decitron enr&es de ch é noir
° Gmgembréﬂ)nht enrobé de abcolat noir

eee plus de 30 ans de

_ﬂ’ éalrhonﬁ a toﬂjours eu a e va ne filiere ]uste et durable, en me'hnt en place des collaboratlonsﬁ long urs.
b ' ' Vous trouverez donc chez m} assel, un chocolat responsable 100% tracable et sourcé en dlrecttaupre £lus de 10’ UO produ& ue
ol on!

I'entreprise accompa nes pratlues soc1a ciales et environnementales. \b -

: ‘é‘\.’ ,,4 ) ‘/ Jh | B . ‘! '\\ | ‘
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Tes tantes

Tarte Doudow movewese

pate sablée, ganache chocolat 66%, creme
vanille,chouquettes aux éclats de sucre et
amandes, coulis chocolat.

* 4-5 / 6-7 PERSONNES

Tarte poire wcrme
Pate sablée, biscuit noisette, ganache
montée chocolat au lait feve de Tonka et

compotée de poires
« 4-5P / 6-7P

PRIX DES TARTES : 32€/4-5P - 41€/6-7P
Photos non contractuelles

¢ e ©
o0 Ove

Tarte noisette

Péte sucrée, feuilletine noisette,
praliné noisette, ganache chocolat au
lait et ganache montée noisette

« 4-5P / 6-7P

Torche aux marrons
Meringue fondante, cremeux chataigne,
Chantilly, créme de marron

« 4-5P / 6-7P

Tarte citron

Péte sablée, biscuit moelleux amandes,
marmelade de citron , créme citron et
pignons de pins grillés

*4-5P / 6-7P *4-5P / 6-7P

Tarte kiwi-pomme-

qm?embre (MARS)
pate sablée, créme d'amande a la pomme,

confit de gingembre, compotée de kiwi,
Chantilly vanille
« 4-5P / 6-7P

Citron meringuée

Péte sablée, biscuit moelleux amandes,
marmelade de citron , creme citron et
pignons de pins grillés / meringue

Les gluces

Hérisaon
Parfait noisette, parfait chocolat,

noisettes caramélisées
« 4-5P / 6-7P

PRIX DES GLACES : 34€/4-5P < 51€/6-7P « 62€/8-9P
Photos non contractuelles

éngrenage

(dessert vainqueur de la Coupe du Monde de Patisserie 2013).
Sorbet mangue et framboise, creme glacée coco, parfait citron
vert, streusel

«4-5P / 8-9P

Vacherin

Parfums de saison a commander 72h avant
« 4-5P / 6-7P / 8-9P

1w



PRIX DES ENTREMETS « 34€/4-5P - 51€/6-7P - 62€/8-10P

IOSJ mmﬂmmj Photos non contractuelles

Yanuatu ¢ @

Feuilletine au grué de cacao,biscuit
chocolat, crémeux Vanuatu lacté et
mousse Vanuatu

Millefeuille noisette

Feuilleté caramélisé , creme mousseline noisette

et feuilletine craquante au praliné

2 CE—— o r'

. .
Addiction ©
Biscuit moelleux citron, crémeux mangue-
passion, framboises, mousse et streusel coco

Jivara e
Biscuit brownies, creme briilée vanille,
mousse chocolat au lait

daint-Honoré e
Fond de pate feuilletée, creme
vanille, choux caramélisés et

Chantilly

... inapiration ©

«Selon le mois»

Va
-

Célesta e @

Feuilletine sobatcha, biscuit moelleux sarrasin,

crémeux vanille grillée et mousse légére vanille

T reteree Casiel’

FONTAINEBLEAU

Noisellia e
Crumble et biscuit moelleux noisette, praliné
noisette, crémeux noisette et mousse praliné

. . .
Millefeuille vanille &
(ELU MEILLEUR MILLEFEUILLE D'ILE-DE-FRANCE DE L'ANNEE 2010)

Feuilleté caramélisé, creme mousseline a la
vanille de Tahiti

Biscuit amande au café, ganache chocolat
et créme café

Paris-Brest
Couronne de pate a choux, crémeux noisette,

sublime noisette et praliné croquant aux
éclats de noisettes

Centre commercial Carré Sénart
16,0160 62 82 48

71-73, rue Grande - 77300 Fontainebleau
tél. 01 64 22 29 59

Horaires : du mardi au samedi de 7h30 a 19h30

le dimanche de 7h30 a 13h30

21, rue des Sablons (rue piétonne) - 77300 Fontainebleau

tél. 016071 00 64
Horaires : du mardi au vendredi de 10h a 1Sh

le samedi de 10h @ 19h30/ le dimanche de 10h a 13h

Conditions générales de vente

Nos boutiques sont a votre disposition pour vous conseiller ou prendre vos commandes, sur le site www.frederic-cassel.com, sur place ou par téléphone. Toute commande
implique de la part du client I'acceptation des présentes conditions. Les CGV completes sont consultables sur le site www.frederic-cassel.com. Photos non contractuelles.

www.frederic-cassel.com

Conception : www.agence-dac.com © crédit photos : Laurent Fau / Studio des Fleurs ¢ Photos non contractuelles ¢ Automne 2024 hiver 2025



