
CARTE  

------------------ 
Confectionnez votre menu selon vos envies : 

(Eau micro-filtrée FRESH plate ou gazeuse incluse, servi à discrétion) 

 Entrée + Plat + Dessert 32€ (hors suppl.) 
 

 

 

 

Entrées : 
 

Choix de 2 tapas à la carte  
 

10€ 

  

 

Plats : 
 

Filet de bar méditerrané, jus d’arêtes réduit  
 

18€ 

Pavé de magret en cuisson lente, sauce gastrique à l’orange 

 
18€ 

Pièce de bœuf racé, jus de veau réduit 

 
18€ 

Burger Catalan :  
Pain safrané, steak de race, tomme de brebis, chorizo, compotée oignon, sauce bravas, frites fraiches 

 

18€ 

Filet de veau cuit en basse température, jus de veau réduit (suppl. menu 4€) 

 
22€ 

Paëlla mixte/ poulet/ coustellous/ encornets/ gambas/ moules (suppl. menu 4€) 

 

22€ 

Un accompagnement au choix : Pommes de terre grenailles rôties aux herbes  

de la garrigue, légumes de saison, riz paëlla, salade (mélange de jeunes pousses) 

 

 

  
 

Desserts : (à choisir à la prise de commande pour écourter votre attente) 
 

Assiette de fromages (3 pièces)/ mélange de jeunes pousses/ confiture maison 
 

7€ 

Crème Catalane (infusée à la cannelle, aux zestes d’orange et citron) 
 

7€ 

Chocolat-Cerise/ crémeux chocolat/ compotée cerise/ chantilly/ biscuit génoise 

 
7€ 

Cheesecake fraise / crème cheesecake/ sablé breton/ confiture fraise/ sorbet  

 
7€ 

Tarte citron revisitée/ crème citron/ compotée citron/ meringue/ sablé/ sorbet citron 

 

7€ 

Café ou Thé gourmand/ 5 mignardises (suppl. menu 2€) 
 

9€ 

 
 

Prix nets, service compris 


