
Menu de la Saint-Valentin 

Raviole ouverte de langoustines 

Carpaccio de Saint-Jacques en coque fumante

ricotta soyeuse, émulsion de crustacés 

gelée d’hibiscus et caviar osciètre 

Filet de veau farci au foie gras 

Filet de rouget cuit à l’unilatérale

risotto crémeux délicatement truffé

bouillon asiatique et perle de citron caviar 

Assortiment de macarons 
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Dôme de chocolat noir

mousse légère à la passion et cœur coulant au chocolat 

Prix indiqués TTC, service compris. Toutes nos viandes sont d’origine France.
Liste des allergènes disponible sur demande.

 95  €

Menu servi  au déjeuner et au dîner du 14 février 2026


