21. La ferme des Zazous Samedi 6 juin

Aline COUTAREL et Benoit LOLLIVIER
266 chemin de la Borie Maigre - 81360 Montredon-Labessonnié
Tél:06 02 0127 77 - lafermedeszazous@mailo.fr

www.lafermedeszazous.fr Qo

PRODUCTIONS : Paysan-boulanger et bovin mixte (viande & lait).

ANIMATIONS : De 14h a 18h. Venez découvrir La Ferme des Zazous le
temps d'une apres-midi ! Visites guidées a 14h30 et 16h30 (durée 1h15)
pour explorer nos ateliers bio : du grain au pain, de la vache au yaourt.
Balade pédagogique en autonomie et vente de produits fermiers sur place.

22. La fromagerie des biquettes Samedi 6 juin

Vitor CARMONA et Marie-Hélene LOI @ﬂ
789 La Borie Neuve - 81300 Graulhet
Tél: 06 0133 20 06 - vitor.carmona@orange.fr

PRODUCTIONS © Produits laitiers et fromages au lait de brebis et de
chévres.

ANIMATIONS : De 14h a 18h. Vente a la ferme et visites guidées de la
chevrerie, de la salle de traite et rencontre avec les brebis au pré.

A 16h godter fermier : dessert lacté, fromage, jus de pomme (5€/pers.).

23. Le Mohair de Gourjade samedi 6 et dimanche 7 juin

Crystele GOURJADE @w
197 chemin de la Roussarié - 81210 Saint-Jean-de-Vals
Tél: 07 84 3538 30 - crystelegourjade81@gmail.com
www.lemohairdegourjade.fr

PRODUCTIONS : Elevage de chévres angora et d’animaux de compaghie.

ANIMATIONS : De 10h a 18h : le Mohair de Gourjade vous ouvre ses
portes pour un moment en famille a la ferme ! Rencontrez les chevres
Angora et les autres animaux, découvrez le mohair, profitez d’'un moment
convivial et d’une visite adaptée aux petits comme aux grands. Visites a
10h et 14h pour les deux jours. Vente des textiles mohairs.
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24. Ferme des Deux Montagnes Dimanche 7 juin
2

Famille ESCANDE @
Le Bels - 81290 Viviers les Montagnes
Tél:06 74 21 47 96 - fermedesdeuxmontagnes@gmail.com

PRODUCTIONS : Yaourts brassés et desserts lactés au lait de brebis.
ANIMATIONS : De 14h a 17h : découverte des brebis et de la fromagerie,
visite de l'atelier. Baptémes a poney. Golter fermier proposé tout au long
de l'apres-midi (5€/pers) : laitage de la ferme, crépes, jus de pomme
fermier.

25. La Bonicarde Samedi 6 juin

Famille LOUP @ﬂ
La Bonicarde — 81290 Viviers les montagnes
Tél: 05637477 95-0687 1507 53 - labonicarde@yahoo.fr

PRODUCTIONS : Elevage de porcs.

ANIMATIONS : De 15h a 22h : entre 15h et 16h, venez visiter l'élevage de
porcs, atelier de découverte pour les enfants. A partir de 20h “Féte du
cochon” : soirée tapas animée sur réservation. Tarif : 20€/adulte et
12€/enfant (hors hoissons). Vente de produits sur la journée.

26. L’Equi-valence Samedi 6 juin

Sylvie NEEL @
En Valence - 81700 Puylaurens )
Tél: 0621310401 - lequivalence81@gmail.com

PRODUCTIONS Elevage de poneys
transformation du lait de jument.
ANIMATIONS : De 10h a 18h. A 10h30 et 15h30, visites guidées de la
ferme : 'élevage de chevaux, la démarche durable, I'alimentation et la
transformation du lait en savons fermiers et cosmétiques naturels.
Restauration sur place le midi, crépes et glaces au lait de jument pour une
pause gourmande tout au long de la journée.

27. Céréales de Cocagne Samedi 6 juin

Sabine VALLEZ et Vincent OURLIAC @
45 route des Pyrénées - 81700 Puylaurens
Tél:0601382711-066699 7104 - contact@cerealesdecocagne.fr
www.cerealesdecocagne.fr

Haflinger, production et

PRODUCTIONS : Farine de blé tendre et dur, pates et préparations
seches de gateaux.

ANIMATIONS : De 10h a 12h30 : visites guidées a 10h et 11h30, du
champ au moulin en passant par la meunerie et l'atelier de fabrication des
pates. Démonstration du moulin meule de pierre. Dégustation de gateaux
fermiers et vente des produits de la ferme.

Légende:

@w Repas, goliter, apéritifs fermiers sur réservation.

% Aire de pique-nique mise a disposition.
Label Agriculture Biologique.

Haute Valeur Environnementale.
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Partez a la découverte de nos itinéraires fermiers !

VENEZ ‘ LE TEMPS D’UN WEEK-END
NOUS VOIR ! les 6 & 7 jui

Il y en aura pour tous les golits : visites d’élevages de cochons,
vaches, moutons, balades au cceur des vignes, des vergers et
des jardins, animations pour les enfants.. Sans oublier les
pauses gourmandes proposées par nos fermes : dégustations,
marchés fermiers, apéritifs vignerons, repas, godter ! Evadez-
vous tout simplement et prenez un bol d’air dans notre
campagne ! Toutes les informations sur : www.bienvenue-a-la-
ferme.com/tarn
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Le réseau regroupe des agriculteurs qui développent une activité
d’accueil ou de vente directe, afin de faire découvrir leurs
métiers, leurs productions agricoles et leurs exploitations. Ils
s’engagent dans une démarche de qualité a travers plusieurs
chartes.
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Bart et Tom VERHOEF

857 route de Foncoussiéres - 81800 Rabastens

Tél: 05 63 40 69 64 - info@vergerdefoncoussieres.com
www.vergerdefoncoussiéres.com

A @

Fruits et légumes de saison.

De 10h a 18h. Cueillette de cerises au verger. Visites
guidées de l'exploitation a 11h et 16h : découverte des vergers et de la
serre. Profitez des tables et du magasin de producteurs pour déguster
votre pique-nique sur place.

Louison DEVIENNE @
895 route de Loupiac - 81310 Parisot
Tél: 06 73 73 36 30 - bufflonnes.peyras@gmail.com

Produits laitiers au lait de bufflonnes, et fraises.

De 14h a 18h. Cueillette de fraises de plein champ et vente
de produits tout 'aprés-midi. A 15h et 17h : visite guidée de la ferme et
rencontre des bufflonnes. A 16h goliter fermier sur réservation
Mozzarellas fermieres et yaourts au lait de bufflonne, jus de pomme
(5 €/pers).

Samantha SASSARD
2508 route de Lisle sur Tarn - 81600 Montans
Tél:06 34 53 28 80 - lejolibazar@outlook.fr

Fi @

Plants de fleurs, arbustes, fruits et fleurs coupées.

. De 10h a 17h. Toute la journée vente de plants.
A 14h: atelier « empreinte végétale » (gratuit sur inscription).
A10h et 15h visites guidées des serres et de la pépiniére.

A 16h goditer offert : biscuits et boissons de fleurs comestibles.

@

Véronique GOMBERT
87 chemin de la Gadalié - 81600 Cadalen
Tél: 06 82 55 86 80 - ber.lioz77@orange.fr

Elevage de chévres angora, fibre Mohair.

De 11h a 17h30. Visites guidées a 11h, 14h et 16h :
découverte de la chévre Angora et des animaux de la ferme, ainsi que des
différentes étapes de transformation du Mohair (cardage, filage). Balade
nature autour des prairies naturelles et pause gourmande a chaque visite,
avec café et jus de fruits offerts, gaufres et crépes en supplément.

Christelle et Christophe MERLE @
365 chemin de Teoulet - Saint-Martin de Grézes - 81600 Gaillac
Tél:0670611146-06112812 99 - chateaubalsamine@orange.fr
www.chateaubalsamine.fr

Vins de Gaillac et huile d’olive du domaine.

De 10h a 12h30 et de 14h a 18h30 : visite de la cave et
dégustation de nos vins et de nos huiles. Possibilité d'une visite guidée au
ceeur des vignes et des oliviers par le vigneron sur réservation.

@0

Nicolas GATIMEL, Lionel et Cyrille BARRE 7 @
1851 route de cordes - 81140 Cahuzac-sur-Vere
Tél:06 07 81 97 71 - contact@les3tetus.fr - www.les3tetus.fr

Vins de Gaillac.
: De 10h a 21h. Dégustation, visite des vignes et de la cave a
partir de 10h. Food truck le midi et apéritif fermier vigneron (association
mets/vins) a partir de 18h30.

Guillaume PINTEAUX @
181 chemin des jardins - 81170 Milhars

Tél: 06 13 14 14 20 - accueil@kstor-plants.fr

Plants de légumes, arbres, plantes aromatiques, fleurs.

De 10h a 18h : visites guidées de la pépiniere et conseils

personnalisés de plantations pour vos aménagements de jardin. Au

programme : animation “musique des plantes”, ateliers bombes a graines

et parcours découverte dans la pépiniere. Verre de l'amitié offert a 12h30.
Buvette, restauration le midi : réservation conseillée.

8. Fromagerie Fermiére du Buisson Blanc

Dimanche 7 juin
Sylvie, Philippe et Florian BASSE @ % @w
Le Bouyalard — 81640 Le Ségur
Tél: 06810647 72-0563761718 - lebuissonblanc@gmail.com

PRODUCTIONS : Lait, yaourts, creme, beurre et fromages frais ou affinés
au lait de vache.

ANIMATIONS : La famille Basse et Stéphanie, guide professionnelle de
randonnée, vous feront découvrir la ferme et le pays des 100 vallées. De
9h30 a 18h30 : visite guidée de l'élevage et de la transformation du lait en
fromage, et départs de randonnée sur le théme du réchauffement
climatique : “que deviennent nos paysages ?”. De 9h30 a 15h, achats de
produits fermiers possibles sur place.

Domaine RIGAUD (@)
1105 Route du Souel - 81170 Livers-Cazelles
Tél: 06 72 58 75 66 - contactdomrigaud@gmail.com
www.domainerigaud.fr

Olives, vignes et truffes.
De 9h a 12h et de 14h a 17h. Venez découvrir le Domaine
Rigaud : sentier guidé oliviers, truffiers et vignes autochtones.
Présentation de la transformation d’une huile d’olive primée a Paris et
dégustation gratuite. Une immersion authentique dans notre domaine
familial.

Pierre FABRE AEd@Q®
Capendut - 81130 Milhavet o

Tél: 06 98 17 58 35 - contact@maison-gayrard.com
www.maison-gayrard.com

Vins de Gaillac en bio et Biodynamie.

De 10h a 18h : jeu de piste, dégustation, balade
découverte dans les vignes et vente de vin. 14h30 : visite guidée du chai.
Restauration au Bistrot Gayrard midi et soir, (avec possibilité de pique-
niquer dans les vignes au déjeuner) : une cuisine locale, vivante et de
saison, inspirée d’une cuisine aux saveurs du monde. Activités et
restauration sur réservation.

Céline et Sébastien CASTAN 4B |
55 chemin de la Cardonnarie - 81130 Villeneuve sur Vere
Tél: 05 63 53 04 61 - contact@distillerie-castan.com
www.distillerie-castan.com

Whisky, spiritueux, apéritifs et vins bio.
De 10h30 a 12h30 et de 14h a 18h. Visites guidées a 11h
et 15h ; partez a la découverte de la production des whiskies. Visite
découverte de l'espace de production et du chai de vieillissement.

Patrick NOUVEL

Domaine de Larroque - 81150 Cestayrols

Tél: 0563568763 - contact.domainedelarroque@gmail.com
www.domainedelarroque.fr

Vins de Gaillac en bio.

De 10h a 18h : découvrez le domaine de Larroque tout au
long de la journée. Dégustation offerte. A 11h et 15h, départ pour une
balade parmi les vignes sur nos coteaux et une visite de la cave, offerts par
le domaine. Apportez votre pique-nique pour le midi, l'équipe
'agrémentera de quelques vins a déguster.

13. 2 Mains sur Terre Dimanche 7 juin

Bérengére et Olivier MURET 7 @)
50 Mas de Sarny - 81150 Labastide-De-Lévis o
Tél: 07 62 66 13 07 - 2msurterre@gmail.com

www.2mainssurterre.com

PRODUCTIONS : Légumes, plants de légumes et arbres fruitiers.
ANIMATIONS : De 12h a 16h. Repas guinguette au bord du Tarn de 12h a
15h. Menu végétal (15€/pers. sur réservation). De 15h a 16h : déstockage,
promo sur les agrumes et plants, visite de l'exploitation.

Pascal PRAGNERE
50 rue Pierre Mourgues - 81000 Albi
Tél: 06 8583 54 32 - contact@melisse-delices.fr

Fi @t

Miels pressés et produits de la ruche, hydromels,
plantes aromatiques et médicinales, tisanes et assaisonnements.

De 11h a 19h. Vente de produits. Visites guidées a 11h,
14h et 15h30 : découverte des plantes aromatiques et des abeilles,
dégustation et jeux. A 16h : concert et pause gourmande avec patisseries,
fromages, crépes au miel, et chévre miel pour le midi ou le goliter.

Patrice COUGOUREUX, Soléne PELCY et Paul GROSJEAN
Peyrouse - 81340 Padies
Tél:07 68 3009 60 - contact@fermedepeyrouse.fr

@@

www.fermedepeyrouse.fr @

Viande de boeuf et de veau, jus de pomme.
De 10h a 19h. Visites guidées de la ferme d’environ 1h a
10h30 et 16h: découverte des Galloways et des autres animaux. Buvette
toute la journée et planches de tapas des produits de la ferme a déguster.

3 @l

Alexandra et Sylvain CARREL @‘H
201 chemin de Bourrelié - 81250 Paulinet

Tél:0683861140-0642 6895 04- contact@auferacheval.com
www.auferacheval.com

Ferme pédagogique avec chevaux et autres animaux.
De 10h a 17h. Visites de la ferme pédagogique, baptémes
a poney pour les enfants, livrets-jeux pédagogiques, chasse au trésor a
15h. Restauration possible sur place le midi au travers d’un buffet fermier.

Camille ROQUE et ses associés @
Félines - 81320 Murat-sur-Vebre

Tél: 0679 72 16 30 - cr.gaecfelines@gmail.com

www.lefelinol.fr

Fromages au lait cru de brebis.

De 14 h a 17h. Visites guidées toutes les heures :
découverte du parcours du lait au fromage et possibilité d’un golter
fermier a la fin de chaque visite avec dessert lacté, fromage et jus de
pomme (5€/pers.). Vente a la ferme.

Tristan PREEL @ﬂ
Sauyeres - 81320 Nages

Tél:0627141222-0612 67 17 57 - contact@abeillesetruches.com
abeillesetruches.fr

Miel, gelée royale et pollen.

De 10h a 18h. Visites guidées a 10h30, 14h30 et 16h :
visite de la miellerie, démonstration d’extraction et fonctionnement de la
ruche, dégustation des miels. Golter possible sur place a partir des
produits de la ruche : pain d’épice, crépes, barres énergétiques.

19. Plein Air Gourmand

Arnaud DEL’OLLIO @'”
167 route de Calmels - 81260 Esperausses
Tél: 06 09 8130 34 - arnaud.dellolio@hotmail.fr

Dimanche 7 juin

PRODUCTIONS : Porcs noirs plein air.

ANIMATIONS : De 10h a 18h. Au programme : visite de la fermette,
fabrication et dégustation de jus de pomme fermier. Pour le repas de midi :
assiette de charcuterie, cochon de lait a la broche, pommes de terre réties,
banane au chocolat et chamallows grillés (25€/pers). Buvette a
disposition, et repas en plein air.

Dimanche 7 juin

20. Casse Museau

Jérome LEMBREE @
798 hameau de Sablayrolles - 81260 Fontrieu
Tél:06 18 08 66 56 - 06 2574 17 17 - jeromelembree@gmail.com

PRODUCTIONS : Lait de brebis et transformation en casse-museau.
ANIMATIONS : De 10h30 et 15h. Visite guidée de la bergerie et rencontre
des brebis au pré. Découverte du circuit du lait de brebis jusqu’a la
dégustation du casse museau, cette patisserie traditionnelle tarnaise.

¢ =


https://www.google.com/search?client=firefox-b-d&q=domaine+ol%C3%A9icole+rigaud#

	Légende  :
	Partez à la découverte de nos itinéraires fermiers !
	VENEZ  NOUS VOIR !
	LE TEMPS D’UN WEEK-END
	les 6 & 7 juin
	Il y en aura pour tous les goûts : visites d’élevages de cochons, vaches, moutons, balades au cœur des vignes, des vergers et des jardins, animations pour les enfants… Sans oublier les pauses gourmandes proposées par nos fermes : dégustations, marchés fermiers, apéritifs vignerons, repas, goûter ! Évadez-vous tout simplement et prenez un bol d’air dans notre campagne ! Toutes les informations sur : www.bienvenue-a-la-ferme.com/tarn

	Bienvenue à la ferme est une marque des Chambres d’Agriculture
	Le réseau regroupe des agriculteurs qui développent une activité d’accueil ou de vente directe, afin de faire découvrir leurs métiers, leurs productions agricoles et leurs exploitations. Ils s’engagent dans une démarche de qualité à travers plusieurs chartes.



	Retrouvez la liste des  fermes participantes :
	www.bienvenue-a-la-ferme.com/tarn
	Retrouvez tous les contacts des adhérents en commandant notre brochure départementale  « ÉDITION 2026 » au 05 63 48 83 83
	BIENVENUE À LA FERME

	TARN
	Tél. 05 63 48 83 83 a.jaureguy@tarn.chambagri.fr


	1. Le verger de Foncoussières
	Samedi 6 et dimanche 7 juin
	2. Les bufflonnes de Peyras
	Samedi 6 juin
	3. Pépinière Le Joli Bazar
	Samedi 6 et dimanche 7 juin
	4. Ver’laine Mohair
	Samedi 6 et dimanche 7 juin
	5. Château Balsamine
	Samedi 6 juin
	6. Les 3 Têtus
	Samedi 6 juin
	7. Kstor plants
	Samedi 6 juin
	8. Fromagerie Fermière du Buisson Blanc
	Dimanche 7 juin
	9. Domaine Rigaud
	Samedi 6 et dimanche 7 juin
	10. Domaine Gayrard
	Samedi 6 juin
	11. Distillerie Castan
	Samedi 6 et dimanche 7 juin
	12. Domaine de Larroque
	Samedi 6 juin
	13. 2 Mains sur Terre
	Dimanche 7 juin
	14. Mélisse Délice
	Samedi 6 juin
	15. Ferme de Peyrouse
	Samedi 6 et dimanche 7 juin
	16. Au fer à cheval
	Samedi 6 juin
	17. Le Félinol
	Samedi 6 juin
	18. Abeilles et Ruches
	Samedi 6 et dimanche 7 juin
	19. Plein Air Gourmand
	Dimanche 7 juin
	20. Casse Museau
	Dimanche 7 juin

