
Les Fêtes de 
fin d’année

ON FÊTE QUOI AUJOURD’HUI ?

Noël & Réveillons



DIMANCHE

31
DÉCEMBRE

165€

RÉVEILLON DE LA 
SAINT-SYLVESTRE 

AU GOLDEN
 avec Paula

Dîner avec animation musicale suivi d’une soirée 
discothèque avec cotillons.

Amuse-bouche
Opéra de foie gras à la cerise

Déclinaison de cœur de saumon
Saumon mariné en trois façons, betterave,  aux algues, 

aux agrumes accompagné de tartare d’algues au sésame, 
caviar de hareng, chutney de betterave et gel au citron 

Le veau à la truffe
Médaillon de veau, jus à la truffe, cromesquis de pommes 

de terre à la truffe, écrasé de petits pois, 
billes de carottes oranges & jaunes

 La voie lactée noisette
Streusel noisette, croustillant et mousse praliné noisette, 

confit et crémeux Kalamansi 

Café et mignardises

Eau minérale

Champagne à discrétion

DÎNER MUSICAL - 20H30



RÉVEILLON DE LA 
SAINT-SYLVESTRE 

AU CABARET

Dîner avec le show Bubbles by Ruhl suivi d’une 
soirée discothèque avec cotillons.

Amuse-bouche
Opéra de foie gras et ananas, fèves de tonka, 

chutney exotique.

 La raviole de homard
 Raviole de chair de homard aux petits légumes, médaillon de 
homard et demi-pince, carotte fane, oignon grelot caramélisé, 

girolles, fèves de soja, petits pois, sauce homardine

 Le veau à la truffe
 Médaillon de veau, jus à la truffe, cromesquis de pommes 

de terre à la truffe, écrasé de petits pois, 
billes de carottes oranges & jaunes

Le Jingle Bell
Streusel amande à la fleur de sel, mousse myrtille, 

confit de pommes caramélisées parfumées à la cannelle

Café et mignardises

Eau minérale

Champagne à discrétion

DIMANCHE

31
DÉCEMBRE

Parking gratuit
Renseignements 
à l’accueil.

DÎNER DE GALA - 20H30

280€

Emplacement 
Premium & 

Champagne 
Moët & Chandon

350€



DIMANCHE

24
DÉCEMBRE

RÉVEILLON DE NOËL
AU GOLDEN

Coupe de champagne Fouquet’s* et ses canapés

Entrée
Méli-Mélo de foie gras, poire pochée à la cannelle, 

salsa exotique, pain figotte

Plat 
Suprême de volaille rôtie basse température, 

crème de truffe, asperges rôties, 
gratin de pommes de terre, carottes glacées

Dessert 
Buchette Barrière

Crémeux chocolat bio, mousse chocolat au lait parfumée 
au pain d’épices, confit d’oranges sanguines

Café et mignardises

DÎNER  - 20H00

60€

PRIX TTC PAR PERSONNE.  L’ACCÈS AU CASINO EST RÉSERVÉ AUX PERSONNES MAJEURES NON INTERDITES DE JEU, SUR PRÉSENTATION D’UNE 
PIÈCE D’IDENTITÉ. RÉSERVATION OBLIGATOIRE AUPRÈS DE L’ACCUEIL DU CASINO. 


