
 

 

 

 

Menu du 24/12 et du 31/12 au soir en 5 temps 

89€ Hors Boissons/130€ avec accord Mets&Vins(5 verres de vin) 

Apéritif 
1 verre de vin blanc Vidal Fleury 2021-Condrieu 

1er temps 

Foie Gras Mi-Cuit, Voile de Framboise Et Rose, Perles de sapin 

2éme temps 

Noix de Saint-Jacques, Parfum d’Agrumes, Sabayon de Champagne 
Accompagnés d’un verre de vin doux Bois Doré 6 ans d’âge Rhonea-Beaumes de Venise 

Trou Provençal 

Sorbet Poire/Citron et alcool de pomme 

3éme temps 

Pintade rôtie au Serpolet, Feuilles de Blettes et Ravioles de 
Champignons, Sauce Périgueux 

Accompagné d’un verre château du Trignon 2018-Famille Quiot-Vacqueyras 

4éme temps 

Banon Truffé, Confit de Pomme, Feuilles de Roquette 
Accompagné d’un verre de E.Guigal 2022-Maison E.Guigal 

5éme temps 

Chocolat Noir Infusé au Thé Noir, Praliné de Noix au Poivre de 
Timut, Sorbet de Poire au Vin Rouge 

Accompagné d’un verre de vin blanc Réserve des Seigneurs 2023 Bio du Domaine Oratoire Saint-
Martin(Cairanne) 

Mignardises 


