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VOUS ALLEZ ADORER !

• �Une échappée douce dans un écrin de 
verdure.

• �La chapelle Saint-Vincent, doyenne des 
chapelles romanes du Rhône.

• �L’aura de Saint-Vincent, patron des vignerons 
qui honore la culture de la vigne depuis 
l’Antiquité sur ces flancs ensoleillés, terreau 
de l’AOC des Coteaux du Lyonnais. 

• �Un “Effet waouh” produit par des panoramas 
allant crescendo. À la sortie du bois Bouchat, 
entre Croix Caryé et le Haut Marjon, 
apparaissent les monts du Lyonnais, les monts 
d’Or puis Lyon. Une fois le Furon traversé, 
surgit la chapelle avec pour horizon le Pilat et 
les Alpes.

VOUS EN PROFITEREZ MIEUX...

• �À l’aube, lorsque les premières lueurs matinales 
illuminent la chapelle, au crépuscule quand le 
soleil rasant souligne les courbes du paysage.

• �Au printemps, quand les vergers fleurissent et 
les champs sont vert tendre, au début de l’été, 
avec l’apparition des premiers coquelicots.

• �En faisant votre marché pour rapporter des 
produits locaux, en poussant la porte des 
vignerons des Coteaux du Lyonnais.

• �En prenant le temps de vous ressourcer dans 
les bois et de ponctuer votre marche de 
temps de contemplation.

LA CHAPELLE 
SAINT-VINCENT

28

UN PEU DE CULTURE

La Chapelle Saint-Vincent 
et le vignoble des Coteaux 
du Lyonnais
Des cultes primitifs ont dû être célébrés, là où la 
chapelle a probablement été édifiée avant le IXe 
siècle. C’est ce que laisse penser le site de pierres 
levées et à cupules situé près du bâtiment.
Plus tard, la consécration de l’édifice à Saint-Vincent 
renvoie vers une pratique de la viticulture. La 
découverte, à Saint-Laurent-d’Agny, d’un domaine 
viticole gallo-romain témoigne aussi d’une tradition 
agricole ancienne.
Aujourd’hui, parler des cultures des monts du 
Lyonnais revient à évoquer la diversité de nourritures 
appétissantes : fruits, légumes, charcuteries, 
fromage... L’AOC Coteaux du Lyonnais fait le lien 
entre les saveurs de ce nuancier gourmand. Issue du 
cépage Gamay, elle donne des vins rouges, blancs ou 
rosés.
Morcelé et discret, le vignoble est le trait d’union 
entre le Beaujolais au nord puis, les premiers crus de 
la vallée du Rhône. Les vigneron(nes) des Coteaux 
revendiquent leur dynamisme et une orientation 
“bio”. Leurs vins sont aromatiques, fruités, gourmands 
et enrichis de cuvées complexes. D'autres, élevés 
en amphore, rendent hommage aux vignerons de 
l’Antiquité.
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ENVIE DE REVENIR ?

Associer une visite de cave à sa randonnée autour 
d’un mâchon en prenant RDV avec l’un des 
vignerons des Coteaux du Lyonnais. 

+ d'infos : www.montsdulyonnaistourisme.fr et 
www.coteaux-du-lyonnais.com


