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NoS BIERES PRESSIO
A Meteor Blonde 25cl : 2.30€
Meteor Rossa (fruits rouges) 25cl : 3.50€

Biere de Saison 25cl : 3.50€

. =

: : ; : Labus d’alcool
Tiramisu framboise et chocolat blanc maison 7.00€ Picon Bicre 25¢| - 2.80€ 2 S b s
Tiramisu au café maison 7.00€ Mac BiEpre BOUTEILLES : A consommer avec modération.

Y Mikiihy VOV IRiRLLY ¢
Brioche perdue maison et glace vanille 7.00€ Duvel 8.5% 33cl (biere blonde belge de fermentation haute) 4.00€
A (o) oy . - o ’
Fondant au chocolat maison et sa creme anglaise 7.00€ CuYeg des Trolls 7% 2°5C| (biere blonde belge ronde et bien équilibrée)  3.50€
Delirium Tremens 8.5% 33cl (biere blonde amére et poivrée) 4.00€
Creme brilée maison a la vanille de Madagascar 6.00€  Triple Karmelite 8.4% 33cl (biére blonde belge de fermentation haute) 4.00€
8 P g
P o T i 6.00€ La Chouffe 8% 33cl (biere blonde belge refermentée en fiit) 4.00€

BEERECLE M rouges malsen 1 Desperados 5.9% 33cl (biere aromatisée téquila et lime brassée en France)4.00€

Pot de glace de la ferme de Saint Martin 4.00€ Leffe Ruby 5% 25cl (biére belge rouge aux arémes boisés de fruits rouges) 3.50€
8 Y ge roug g

: 4 ; Guinness 4.2% 33cl (biere irlandaise noire coiffée d’'une mousse beige) ~ 4.50€

Buffet de desserts maison a volonte >.00€ American Bud 5% 33cl (biere blonde américaine par exellence) 3.50€

Soir et week-end uniquement i
( g ) Bush Ambrée 12% 33cl (biere ambrée, la plus forte des biéres belges) 4.00€

Lindemans Péche ou Framboise 2.5% 25cl (biere belge aux saveurs

douces de péche ou de framboise) 3.50€
gﬁg FRAARAFS Bush + Pécheresse/Framboise 58cl (subtil mélange de douceur
NV N HINAURY et de puissance) 7.00€
i‘%,ﬁﬁ% La Trappe 10% 33cl (ambrée et maltée, unique biére trappiste hollandaise) 4.00€
v

Blanche des Neiges 4.9% 33cl (biere belge blanche, douce et acidulée) 4.00€
Corsendonk Rousse 8% 33cl (biére belge rousse a I'arome caramelis¢) 4.00€

Assiette de fromages sec

Kwak Ambrée 8.4% 33cl (biere belge ambrée aux notes épicées) 4.00€
- St Feuillien 6.4% 33cl (biere blonde belge légere et rafraichissante) 4.00€ Saint Martin en Haut
F bl ¢ 4 Chimay Bleu 9% 33cl (biere brune belge, aux ardmes fins et délicats) 4.00€ 59 Grande Rue - 09 86 22 43 85
e e g e ML - Kronenbourg Sans Alcool 25c¢l (biere blonde pur malt) 2.50€
(nature, creme ou coulis de fruits rouges) VWeihenstephaner 5.4% 50cl (biére blonde allemande 2 la robe trouble) 5.50€
Soyeuse Blonde,Ambrée ou Rousse 6.5% 33cl (biere de Rontalon) 4.20€
- Alae AnfniTize . Daicenle ZRAIAES «
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R SsOC i A, TNy Ricard, Pastis 51, Coca-cola, Coca Zero 33cl 3.00€
- Casanis, Berger blanc 2cl 2.20€  Orangina 25cl 2 60€
o * Vodka 2cl :2.50€ 4cl:5.00€  gchweppes agrumes 25¢c  2.60€
Demi Saint-Marcellin Martini blanc ou rouge 4cl 2.50€ lce-tea, Jus de fruits 25cl 2 60€
Muscat, Porto, Suze 4cl 2.50€ Siton s BBau 25 | 60€
Soho, Malibu, Passoa 3cl 2.50€ Diabpo|o - o e
Kir 2.50€ :
Jameson 2cl : 3.00€ 4cl :5.00€  Perrier 33cl 3.00€
ack Daniel’s 4cl 6.00€ fre ninreyire.
Nous nous engageons = = [ T
; SR::LIJ\/riSS‘:CJLmes s b= oot I ac: 4c SO
a YOus proposer e Ak
& PO B tico 4c! Gooe | REnac rmagric fig e
des produis frais o Geénépi 4cl 6.00€
. BOISSONS CHAUDES Verveine, Chartreuse 4cl  6.00€
et IOC&UX Selon Ia salson. Café, Déca | 30€ Eaux de vie (poire, prune) 4cl 6.00€
Grand café 220€ Get 27 ou 31 4cl 420€
Capuccino, Chocolat chaud ~ 2.50€  Limoncello 4cl 4.20€ 00}

Thé ou Infusion 2.50€ Bailey’s 3cl 4.20€ i cisor e El Facebook vy
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Salade César 12,50€
Salade verte, blancs de poulet panés, parmesan, crolitons de pain, sauce césar.
Salade des Gones 12,50€
Salade verte, lardons, croitons, ceuf poché, vinaigrette maison.
Salade Bergere 12,50€
Salade verte, noix, toasts de chévre, toasts de brebis, vinaigrette maison.
Salade Landaise 13,90€
Salade verte, foie gras maison, magret gravelax, toasts, vinaigrette maison.
Salade Fraicheur 13,50€

Salade verte, saumon fumé, crevettes, avocats, vinaigrette maison.

(Nous vous proposons également nos salades en petit format au prix de 9,00€)

Assiette de nos Monts 12,00€
Jambon cru de pays, gratons, rosette, terrine, cornichons, beurre.
Foie gras de canard maison 15,00€

Foie gras maison, toasts et confit de griottes maison

YA |

(Nos burgers sont servis avec frites maison et salade coleslaw.)

Cheese burger 12,00€
Bun, steak, deux tranches de cheddar fondu, salade, tomate, sauce burger.
Viand’Art burger 15,00€
Bun, double steak, deux tranches de cheddar fondu, salade, tomate, sauce burger.
Chicken burger 14,00€
Bun, poulet pané, mozzarella, salade, tomate, sauce burger.

Blue burger 14,00€
Bun, steak, cheddar, roquefort, champignons, salade, tomate, confit d’oignon.
Savoyard burger 14,00€
Bun, steak, raclette, bacon, salade, tomate, confit d’oignon.

Burger saumon « Nordique » 14,00€

Bun, saumon, avocat, salade, tomate, sauce tartare.

Bun : Pain a burger fait maison
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(Toutes nos viandes sont servies avec accompagnement :
gratin dauphinois ou frites maison et légumes)

Le Boeuf
Pavé d’onglet 300g environ 16,00€

Piece noble a fibres longues, elle offre aux amateurs une viande délicate et tendre.

Bavette d’aloyau 250g environ 15,50€
Caractérisée par ses fibres longues et peu serrées, découvrez sa jutosité

et sa saveur.

Poire 300g environ 16,90€

Morceau de premiére catégorie en forme de poire, rond, charnu et si tendre.

Entrecote 350g environ
Grillade par excellence, savoureuse et fondante.

18,50€

Cote pour deux 900g environ * 43,90€

Partagez (ou pas...) la piéce la plus appréciée des Viand’Arts.

Tournedos Rossini 200g environ
Médaillon de filet de boeuf surmonté d’une escalope de foie gras saisie.

24,90€

Faux-filet 250g environ
Célebre pour étre un des morceaux le plus tendre du beeuf.

19,50€

Duo du boucher 300g environ *
Deux pieces de beeuf selon arrivage.

16,90€

Le Veau

Escalope de veau 200g environ 16,90€

Morceau de veau tranché dans la noix, muscle interne de la cuisse,
tres tendre et tres fin.

Grenadin de veau 200g environ 24,90€

Médaillon de filet de veau bardé.

L’Agneau

Souris d’agneau confite et son risotto crémeux 19,50€

Jarret d’agneau moélleux et savoureux confit dans son jus.

La Volaille

Magret de canard entier 350g environ
Filet de viande maigre découpé a partir de la poitrine de canard.

18,50€
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Echalotes - Forestiere - Roquefort - Gribiche - Poivre - Tartare
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L'Original Tartare de boeuf 250g : 17,90€ 500g : 24,90€
Tartare italien 250g : 17,90€ 500g : 24,90€

(tomates séchées, olives, parmesan)

Onglet énorme 550¢g * 23,00€

Poire énorme 500g * 23,00€

Entrecéte énorme 600g * 27,90€

Téte de veau, sauce gribiche et légumes 14,00€

- Foie de veau persillé 18,90€
1 Cuisses de grenouilles persillées,

gratin dauphinois, salade verte 18,50€

5
17,90€
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Salade verte
Steak haché ou Nuggets maison
Frites ou Gratin dauphinois

Buffet de desserts ou Dessert du jour ou Glace de la ferme

* Ces viandes se serviront uniqguement bleue ou saignante

* Prix net service compris *





