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CUISINE LEVANTINE - HORS LES MURS

Une cuisine solaire et généreuse, pensée pour les moments collectifs.




MANIFESTE

MANIFESTE

La table, comme point de départ.

Depuls quatre ans, nous construisons notre
histoire autour d’une cuisine solaire, prétexte
au rassemblement.

Notre premier restaurant, Matza, a été le socle
de cette aventure. Un lieu ou nous avons affirmé

o

une identité forte : une cuisine 100 % faite
maison, méditerranéenne, généreuse et engagée.

En 2025, cette dynamique s’est renforcée avec
1’ ouverture de deux nouveaux lieux : un bistrot,
Zay Zay et le Café du Fort au sein du Mucem.
Ces établissements nous permettent d’élargir
notre terrain d’expression, tout en restant
Prdeles diinos “vrakeurs. -t le gout,lev a1t maisen
et la saisonnalité.

Une cuisine vivante, lisible, contemporaine.
Pensée pour les équipes, les événements, les
temps collectifs.
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PouRfaUl?

POUBRQU | ?

Un partenaire traiteur, activable toute 1l’année.

aUXICOTES

j*jDes agences événementielles
. Des salles de réception
(, Des institutions culturelles

.‘ Des entreprises et grands comptes

NOTRE

Apporter une proposition culinaire identifiable,
fiable et adaptable.

Capable de s’intégrer a des productions
exlstaptessi~Fomme-asdes forihats: Ssur. mesure:

Matza - Hors les Murs s’inscrit dans la durée,
comme un partenaire de confiance.
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FORMATS

FORMATS

Des formats concus pour l’'événementiel.

*
DEJEUNERS

TEMPSJCOLLECTIFS

e Buffets
e Déjeuners d’équipes
e Petit déjeuner, pause café

4
C COCKTAILS RECEPTIONS

e Cocktails dinatoires
e Vernissages
e Lancements & solrées professionnelles

»

SPECIFIQUES

o Reasra bl sy lens sde T nes w3l veuxiireCate:- 'di _Fortsy-%ay. 4ay

et Matza

e Contraintes techniques particulieres, Volumes

importants
sl Fallane Fat o inal res i aries
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SIGNATUREJCI

SIGNATUBEJCULINAIBE

Une cuisine méditerranéenne contemporaine.

LAJCUISINEJMAT ZAQHORS

e rparizate

it e = S S E L e s e ke

La lisibilité des golts

EEE

La générosité maitrisée

Mezze contemporains, légumes travaillés,
sauces et assalsonnements précis,
propositions végétariennes naturelles,
desserts sobres et élégants.

e srmentsscvollcer e liont e - torMats el e
contextes.

TlEsine sont jamals. figes:
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LAIMETHODE

LAIMETHODE

Une production pensée pour les professionnels
fiable et méthodique.

Nous attachons une attention particuliere a

e La préparation en amont

e La coordination avec les équipes événementielles

e La compréhension des contraintes techniques des lieux
e Le respect des timings

e La constance de 1l’exécution

Notre organisation est concue pour s’intégrer
facilement dans des productions existantes, sans
triction ni surcharge;
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CONTACT

CONTACT

QEFERENCEMENT

Vous souhaltez
Référencer un traiteur partenaire
Echanger Sursvos formats wecurrents
Recevolr une proposition type
Organiser un test ou une dégustation

hellomatza ' fr
G S R e

s

www.matza.fr
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CLIENTS

Mucem

NEOMA

BUSINESS SCHOOL

ESSES

HO: T k1.5

9’(&-
EE [:)I_i [E:(:: & et o merove LiFe
PROVEPHARM
ALUMNI b

0
HY 214G EN 1) sigimes
PROMOT ON

-
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