RESTAURANT “LA-HMAUT" - LE MCGNT-DCRE

(Menu du 24 décembre 2025 au Soir et du 25 décembre 2025 & midi)

Soupe de champagne et amuse bouche..
Pour commencer votre repas

Duo terre et mer..
Foie gras de canard maison mi-cuit et Son confit au cidre de pomme au calvados.
Saumon fumé, blinis au fromage frais et a L'aneth.

Médaillons de lotte..

Sauce au beurre blanc et son trio de carottes anciennes

Cuisse de chapon..
Sauce aux girolles, pommes de terre grenaille et fagot aux trois Légumes

Délice praliné nougat..
Biscuit joconde et praliné noisette, bavaroise de chocolat blanc caramel

Pour les enfants de moins de 12 ans..
Amuse bouche et Sirop & L'eau
Paté en crolte charcutier
Supréme de poulet et pommes de terre
Blche patissiere au chocolat

Uniquement sur réservation : 04 #3 65 00 79
Menu enfant & 25 euros (-12 ans)
Menu adulte & 85 euros par personne hors boissons



-

" REVEILLON DE LA SAINT-SYLVESTRE =

(Le 31 décembre 2025 au soir uniquement)

Soupe de champagne et amuse bouche...
Pour commencer votre repas

Duo terre et mer...
Foie gras de canard maison mi-cuit et son confit au cidre de pomme et au calvados.
Saumon fumeé, blinis au fromage frais et a I'aneth.

Médaillons de lotte...
Sauce au beurre blanc et son trio de carottes anciennes

Cuisse de chapon...
Sauce aux girolles, pommes de terre grenaille et fagot aux trois légumes

Délice praliné nougat...
Biscuit joconde et praliné noisette, bavaroise de chocolat blanc caramel

Uniquement sur réservation : ©4 73 65 OO 79
Pas de menu enfant sur ce service - Menu a 85 euros par personne (hors boissons)
Une personne & table = un menu complet.




