
Tartelette au foie gras, ketchup d’abricots et
pickles

A M U S E - B O U C H E

MenuMenu
S A I N T      V A L E N T I N

P L A T

D E S S E R T

Magret de canard cuit à basse température,
parfumé au miel de lavande,
artichauts grillés, gel au citron confit et jus truffé

Pavlova fondante aux fruits rouges, 
gel de romarin, ganache au chocolat blanc et
amandes grillées

Homard légèrement rôti au beurre fumé, sauce
miso, coulis de mangue et bisque à l’huile de noix,
croquant de topinambour et jardinière d’herbes

E N T R É E  

Informations et réservations au 04.66.02.63.60 / reservation.begude@gmail.com
Conditions de réservation: 50% de prépaiement à la réservation, le solde au départ (garantie CC requise). Annulation possible jusqu’à

J-7. Passé cette date, la totalité de la réservation est due.
La Bégude Saint Pierre, 295 chemin des Bégudes, 30210 Vers Pont du Gard

TVA et service compris.

Menu à 69€ par personne, hors boissons

Forfait avec hébergement à partir de 295€
(Diner hors boissons, soirée, hébergement en chambre double, petit déjeuner buffet le lendemain)

M U S I Q U E  L I V E  A V E C
P A P E R M O O N  J A Z Z


